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Em Viagem técnica,

. associados e parceiros da Apil/RS visitam

setor lacteo
do Uruguai

Analistas projetam segundo semestre de ajustes para o mercado lacteo
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Leite{Queijos

Editorial

Amigos,

m tempos de Copa do Mundo, quem sabe podemos
Ebuscar no futebol um bom exemplo para ser seguido

pela economia brasileira. No mundo globalizado da
bola e dos negdcios, nao existe mais lugar para o amado-
rismo, somente os mais qualificados conseguem se destacar
diante da grande competitividade e disputa dos dias atuais.

Assim como a Sele¢do Brasileira, que busca recuperar
o prestigio mundial e a exceléncia do seu futebol, a nossa
economia ainda precisa vencer muitas adversidades para
retomar seu crescimento natural e voltar a impulsionar o pais. Precisamos superar as
dificuldades técnicas ou de mercado e até mesmo de competitividade se quisermos atingir
0 nosso objetivo, como a que vivenciamos recentemente com a greve dos caminhoneiros.

Os reflexos para o mercado lacteo e a economia brasileira de modo geral foram
implacaveis e ainda devem continuar sendo percebidos nos préximos meses. Nesta edicdo
da revista Leite & Queijos, os pesquisadores do Cepea e da Embrapa Leite falam sobre
os efeitos da greve para o setor lacteo. No entanto, também é importante destacar as
potencialidades, as possibilidades do mercado e os bons exemplos que vém dando certo
dentro dessa atual conjuntura. E preciso entdo buscar espacos de mercado, avaliar nossas
potencialidades em busca de alternativas, criatividade e inovagdo. Dentro desta 6tica, a
Apil/RS organizou uma viagem técnica ao Uruguai para buscar conhecimento e visitar
propriedades e indUstrias que tiveram experiéncias exitosas no setor lacteo.

No Uruguai, as diferencas comecam pela cultura e tradicao. No setor lacteo, a pai-
xao pela producéo leiteira e a qualidade na fabricacdo dos produtos é perceptivel em
cada regido que visitamos. Eles sdo muito profissionais. Em praticamente todas as regides
que percorremos, a producao de leite é a atividade principal. As propriedades com 150 a
200 hectares de terra que produzem de 1.000 a 2.000 litros de leite/dia s@o consideradas
pequenas. Também foi possivel observar uma boa genética dos animais e gestdo do gado
voltada para maior produtividade, assim como a alimentacao que é forte no cocho, com
silagem e racao, mas o sistema é leite a pasto, uma vez que a pastagem do Uruguai é
formada por leguminosas, gramineas e vegetais de alto teor nutritivo.

Em funcdo do clima seco no verdo uruguaio, eles ndo produzem milho para sila-
gem, que é substituido pelo sorgo, apesar de ter um rendimento menor. Porém, o Uruguai
leva vantagem na qualidade do leite em razao do recolhimento diario do leite pela curta
distancia percorrida, que permite que o leite chegue na industria a uma temperatura de
4 °C. Além disso, os agentes de fiscalizacdo uruguaios colaboram muito ao prestar a orien-
tacdo necessaria para cadeia como um todo.

A relagdo produtor-industria e governo é muito préxima, o que ajuda o pais a ser um
grande exportador: mais de 70% da produgao é exportada. Ha um incentivo muito grande
para a exportacao, inclusive para as pequenas industrias. O foco é vender para o mundo
todo, inclusive para o Brasil. Eles tém um método proprio que |a funciona: todos sabem da
sua parte e o fazem com responsabilidade.

Outro ponto muito relevante é a exceléncia do seu centro de pesquisa, o INIA, que
desenvolve suas atividades financiadas pelo governo e pelo setor produtivo da cadeia
lactea. Todo trabalho de pesquisa é direcionado para viabilizar cada vez mais a atividade,
sempre muito proxima do campo, diferente do Brasil, onde as pesquisas sao desenvolvi-
das, algumas vezes, sem a participacao do produtor. Boa leitura!

Wilademir Pedro Dall'Bosco
Presidente da APIL/RS
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Secretario Odacir Klein visita sede da Apil/RS

O Secretario de Agricultura do Estado, Odacir Klein, aproveitou sua presenca na Expoleite 2018, reali-
zada no més de maio, para visitar a sede da Apil/RS. O secretario, que estava acompanhado do diretor
geral da pasta, Anténio Aguiar, foi conhecer as instalacbes da entidade dentro Parque Assis Brasil e
também para ouvir algumas demandas dos associados. Durante a visita, o presidente Dall'Bosco salientou fatores
gue sdo um gargalo para as pequenas industrias que atuam no setor lacteo do Rio Grande do Sul. Outro assunto
gue também foi apresentado ao secretério Odacir Klein, foi sobre a necessidade de uma regulamentacao que re-
solva a questao da comercializacdo do soro de leite. "O soro
é uma matéria-prima nobre que nao deveria ser descartada,
porém, atualmente, ndo é permitida a comercializacdo do
soro entre empresas com diferentes niveis de inspecao por-
gue ndo ha uma regulamentacéo no RS para isso", destaca
Bosco. Antbnio Aguiar destacou que esta regulamentacao
nado foi feita porque até entdo ninguém havia solicitado. Na
ocasiao, foi entregue um oficio ao secretério, formalizando o
pedido para regulamentacdo da comercializacdo do soro de
leite para as indUstrias que estao inseridas no nivel de inspe-
cao estadual. O Secretario Odacir Klein se colocou a disposi-
¢ao para auxiliar nos tramites necessarios junto ao Estado e P
ao Ministério da Agricultura (MAPA), referente a questao do
soro, sendo aguardada para os proximos meses uma decisdo - 'I

da SEAPI com a possivel publicagdo de uma normativa para Renato José Coimbra e Wlademir Dall'Bosco com Odacir Klein, i
viabilizar esta comercializagao do soro. que visitou a sede da Apil/RS durante a Expoleite.
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FRIOLACK, DE CHAPADA (RS), CELEBRA 17 ANOS DE FUNDACAO

queijos. Assim, em 2001, nasceu a Friolack, em Arroio
Bonito (distrito de Nao-Me-Toque/RS), iniciando uma pe-
quena producao, com apenas 10 colaboradores.

A histéria da Friolack IndUstria de Laticinios, localizada
em Chapada (RS), comecou ainda em 1991, quando o
agricultor Delcio Roque Giacomini resolveu trocar a ati-
vidade de producdo de graos pela comercializacdo de
gueijo artesanal.
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AMPLIACAO - J4 em 2005, a Friolack mudou-se para

LS
da
i

Acreditando nesse sonho, Delcio adquiriu um caminhdo  © municipio de Chapada, onde ampliou a produtividade e ;-"_‘:"325,':'-1 -
com camara fria para fazer suas viagens e vender os ~também seu espaco, com uma area total de 38.328 m?, b S
queijos. Com o crescimento das vendas, sua vontade de  sendo 9.671 m? de area construida e 11. 763 m? de f&% o
crescer e qualificar seu produto falou mais alto e, com ~ acessos e pavimentacoes. No novo espaco foi amplia- ?*;_:i“
espirito arrojado, resolveu investir na industrializacio de  da também a produtividade de queijos prato, mucarela, =% =%
coalho, colonial e ricota, além de requeijao, nata e man-  Za

teiga. O projeto de ampliacdo da matriz foi concluido
em 2016, quando ja comecou a operar com capacidade
produtiva de 200 mil litros de leite por dia.

Atualmente, a empresa atende, além do Rio Grande do
Sul, alguns estados do Sudeste e Nordeste do pals, sob
certificacdo S.I.F.

ESTACAO DE TRATAMENTO DE EFLUENTES - Para
tornar a producdo autossustentavel, e assim evitar a
agressao da natureza, o Friolack desenvolveu um proje-
to de reaproveitamento da agua utilizada nos processos
da producao da empresa, onde ela é tratada para depois
irrigar a plantacao dos eucaliptos que sao utilizados para
alimentar a caldeira. £3
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Associado

BAKY Alimentos
iInaugura nova unidade

em Passo do Sobrado

om 25 anos de histéria, a em-

presa familiar BAKY Alimentos,

associada da Apil/RS, inaugurou
em maio sua nova planta industrial. A
empresa transferiu as instalagoes de
Vera Cruz para Passo do Sobrado, RS.

A ceriménia de inauguragio foi
realizada no dia 17 de maio de 2018.
Na ceriménia estiveram presentes pro-
dutores de leite, fornecedores, clientes,
colaboradores, amigos e familiares,
além de autoridades locais e estaduais.
A data, 17 de maio, foi especialmen-
te escolhida para coincidir com o ano
de 1993, mesmo dia em que a familia
Back iniciou o trabalho com ldcteos.

A Laticinios Baky, como era ini-
cialmente conhecida, deu inicio as suas
atividades industriais com o s6cio-pro-
prietirio Nelson Back. Sua produgio
inicial era de cerca de 200 L/dia de lei-
te, que eram pasteurizados e vendidos
em saché com a marca “Leite Nosso” e,
mais tarde, iniciou a produgio de quei-
jo. Em 2005, optou por transferir suas
atividades para o interior de Vera Cruz.
Para Nelson, D. Marlene e seus 5 filhos,
era uma mudanga significativa e profis-
sionalizagdo dos processos.

Apés 10 anos, com o crescimento
da demanda, e por necessidades estru-
turais e logisticas, iniciou-se um estudo
para o desenvolvimento de um novo
projeto industrial. A planta foi dese-
nhada para atender todos os pardmetros
de qualidade e sanidade exigidas. Em
2016, a empresa decidiu dar inicio aos
tramites para instalar a unidade na cida-
de de Passo do Sobrado, e se tornando
a BAKY Alimentos Ltda. As tratativas

com o municipio iniciaram em meados

Leite{Queijos

de junho de 2016, sendo confirmado
em novembro de 2016 o local onde se-
ria edificada a empresa.

“A obra foi realizada durante o ano
de 2017 e em janeiro de 2018 a BAKY
Alimentos foi autorizada a dar inicio as
atividades industriais. Tudo foi muito
bem planejado e com o apoio e envol-
vimento dos sécios e parceiros”, destaca
o diretor executivo Carlos Back.

Atualmente, a empresa conta com a
parceria de cerca de 100 produtores de
leite das cidades préximas da empresa,
e emprega 25 funciondrios diretos, ni-
mero este que deverd aumentar signifi-
cativamente tendo em vista a expectati-
va de produgio futura da empresa.

Com relagdo as linhas de produgio,
atualmente a empresa fabrica queijo
mugarela, inteiro e fatiado, nata em pote
de 300g e em balde de 3,5kg. Em um
futuro préximo novos produtos serio
desenvolvidos, como requeijo, iogurte
e bebida lictea. A distribui¢io também

deverd ser ampliada nos préximos anos.
O fundador da empresa, Nelson,
enfatiza a realidade organizacional e o
trabalho didrio: “Hoje as pessoas nio
sonham mais, porém o que vale para
a vida é o sonho. Temos que perseguir
os sonhos, aqueles que queremos con-
quistar. Além de tudo que passamos pra
chegar aqui, hoje a nossa empresa estd
no inicio de uma nova fase de cresci-
mento. Agora temos a expansio e, pos-
teriormente, a multiplicagio”.

SERVICO DE INSPECAO
FEDERAL - S.L.F.

Recentemente, a Baky Alimentos
aderiu ao Sistema de Inspe¢io Fede-
ral, conhecido mundialmente pela si-
gla S.ILF,, vinculado ao Departamento
de Inspecio de Produtos de Origem
Animal (DIPOA), o qual é responsi-
vel por assegurar a qualidade de pro-
dutos de origem animal comestiveis e
ndo comestiveis destinados ao mercado
interno e externo, bem como de produ-
tos importados. Todos os produtos de
origem animal sob responsabilidade do
Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento sdo registrados e apro-
vados pelo S.I.F. visando garantir pro-
dutos com certifica¢io sanitdria e tec-
nolégica para o consumidor brasileiro,
respeitando as legislages nacionais e
internacionais vigentes.

FOTO: DIVULGAGAO
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Entrevista

me prou2|r nao basta. Precisamos
produzir em quantidade e com quaﬁw
ercados,

que possamos entrar em novo

‘ garantindo mais renda ao produkrvstado.

T

Secretario Odacir Klein revela
suas prioridades na SEAPI

Pela terceira vez a frente da Secretaria Estadual de Agricultura,
Pecudria e Irrigacdo (SEAPI), Odacir Klein revela que um dos
seus grandes desafios é garantir a sanidade animal e vegetal no
Rio Grande do Sul. Em relacao ao setor lacteo, Odacir destaca
que seu obijetivo € trabalhar para que os produtores possam
manter seus rebanhos com o melhor status sanitario possivel
dentro da legislacao. Em entrevista a revista Leite & Queijos,

o Secretario fala sobre os pedidos de adesao ao SISBI, as
alteracdes nas portarias n® 38 e n°® 39 e as acoes do governo

para 0s pequenos produtores e pequenas industrias.

Leite2Queijos :: Qual o ba-
lanco que o senhor faz dos pri-
meiros meses a frente da Se-
cretaria da Agricultura e qual
é o principal desafio que a sua
gestao precisa enfrentar na
condicao de secretario da pas-
ta?

Odacir Klein :: Assumi o cargo
de secretario pela terceira vez. Na an-
terior, no governo de Germano Rigot-
to, enfrentamos o desafio de superar
a aftosa e a desconfianca do mercado
diante do foco ocorrido em 2000. Ago-
ra, assumo a secretaria bem organizada,

Leite{Queijos

FOTO: FERNANDO DIAS/SEAPI

com o objetivo de continuar garantindo
a sanidade animal e vegetal. Somente
produzir, ndo basta. Precisamos produ-
zir em quantidade e com qualidade para
que possamos entrar em NOVos merca-
dos, garantindo mais renda ao produtor
e ao Estado.

LEQ :: O setor lacteo gaucho
vem enfrentando, nos ultimos
anos, um cenario de muita difi-
culdade no Rio Grande do Sul,
onde diferentes segmentos do
setor vém buscando alterna-
tivas para superar essa fase.
Quais sao as acdes que a SEAPI
vem realizando o no sentido de
reverter esse quadro?

Odacir Klein :: ASEAPI continua
motivando os produtores a manterem
seu rebanho com o melhor status sani-
tario possivel, atendendo aos requisitos
da legislagdo. Também fomentamos o
consumo de leite por meio de acdes
junto a camara setorial.

L2Q :: A adesdo ao SISBI con-
tinua sendo uma das grandes
aspiracoes das pequenas e mé-
dias industrias de laticinios de
modo a podedr ampliar merca-
do e ganhar competitividade, ge-
rando novos empregos e rendas
para esses empreendimentos.
Como a Secretaria esta traba-
Ihando para aumentar o numero
de empresas com o SISBI?

Odacir Klein :: 0 acesso ao SISBI
depende de manifestacdo das empre-
sas que estdo sob Inspecao Estadual ou
Municipal, que precisam fazer a devida
solicitacdo junto a SEAPI da sua adesdo
ao SISBI.

LeitefQueijos

Por sua vez, a SEAPI tem dado priori-
dade aos pedidos de agendamento de
vistorias, auditorias de orientacdo ou de
adesdao no menor tempo possivel, com o
intuito de que essas empresas possam
se adequar as exigéncias do SISBI.

L&Q :: Muitos produtores de
leite terao dificuldade para im-
plantar as exigéncias das Por-
tarias n° 38 e n° 39, de 19 de
abril de 2018, que estiao em
modo de Consulta Publica. A
SEAPI pretende desenvolver
alguma acao de apoio para au-
xiliar estes produtores a per-
manecerem no campo?

Odacir Klein :: A SEAPI pode-
ra dar todo o suporte nas adequacdes
que forem necessarias. Entretanto, os
estabelecimentos industriais também
devem assumir as responsabilidades
cabiveis junto aos seus fornecedores de
leite.

L2Q :: Hoje, 80% das peque-
nas e médias industrias asso-
ciadas a Apil/RS vendem seus
produtos no mercado interno.
Qual a importancia das peque-
nas e médias industrias para o
setor lacteo do Rio Grande do
Sul?

Odacir Klein :: As pequenas
agroindUstrias sdo importantes na me-
dida em que estao localizadas em locais
que muitas vezes ndo sdo alcancadas
pelas grandes industrias devido a ques-
toes de localizacdo e, principalmente,
escala reduzida de producdo. Sendo as-
sim, atendem pequenos produtores que
necessitam de alternativas para escoar
sua producao.

Portanto, além do incremento da ativi-
dade econdmica, essas agroindustrias
prestam um trabalho social, pois con-
tribuem para a inclusao na atividade
|leiteira, Unica no meio rural que gera
renda mensal para as familias envol-
vidas.

L2Q :: Levando em conside-
racdo os aspectos ambientais
e econdmicos que o aprovei-
tamento do soro de leite pode
representar, o Estado trabalha
na criacdo de uma regulamen-
tacao para a comercializacao
do soro entre as industrias lac-
teas, levando em consideracao
os niveis de inspecao?

Odacir Klein :: A DIPOA/SEAPI
possui uma Norma Interna que padro-
niza a obtencdo e a expedicdo de soro
de leite resfriado para que os estabele-
cimentos registrados no Servico de Ins-
pecao Estadual e integrados ao SISBI/
SUASA possam comercializar o produto
com empresas registradas no Servico de
Inspecdo Federal.

L2Q :: Que tipo de providén-
cias a SEAPI, juntamente com
o Governo do Estado, pretende
adotar para mitigar os efeitos
da greve dos caminhoneiros,
sobretudo para os setores de
proteina animal?

Odacir Klein :: 0 Estado perma-
nece atento a todos os movimentos do
setor, especialmente dos caminhonei-
ros. Estamos em contato direto com os
setores de proteina animal, aves e ovos,
suinos, pecudria de corte e pecuaria lei-

teira, em especial.
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0ZONIO: uma solucao simples para

pecuaria leiteira e agroindustria

A tecnologia do ozbnio ja esta presente em
outros paises ha muito tempo e foi apresentada aos
brasileiros na Expoleite de 2018 em Esteio, no RS.

O oz6nio é mil vezes mais forte que o cloro e nao
prejudica o meio ambiente. O leite melhora sem o
uso de produtos quimicos.

Quando esses sanitizantes chegam a lagoa ou na
estacao acaba estragando a grande fortuna do
agricultor que é o esterco, porque o material fica
muito téxico com o produto de limpeza e perde o
valor.

O ozbnio é 1,5 mil vezes mais poderoso do que o
cloro e 1,1 mil vezes mais rapido e, além de tudo,
nao deixa residuos pois ele se transforma
novamente em oxigénio.

Além da reducao do custo, que pode chegar a
90%, o produtor pode alcancar mais qualidade nos
produtos. Se colocar o 0zOnio na camara fria ndo
havera problemas com fungo e a qualidade do
qgueijo melhora muito.
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Oz6nio no tratamento da ETA
Nedel Citricultura.

Ozo6nio no tratamento da ETE
Nedel Citricultura.

0Oz6nio no tratamento da ETE no Laticinio DIELAT.

Tratamento com oz6nio na ETA do
Laticinio Pomerano - Sao Lourenco
do Sul -

Distribuicao exclusiva:

~
4

OXIGENIO DA AMAZONIA

(51)3026.7258 (51)9.9987.8734
www.oxam.com.br
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m busca de conhecimento

além de nossas fronteiras,

a Associagdo das Pequenas

Industrias de Laticinios do
Rio Grande do Sul (Apil/RS) organi-
zou uma viagem técnica ao Uruguai,
com coordenag¢do e roteiro do Por-
tal Lechero. Na comitiva, que partiu
de Esteio no dia , além
de associados e parceiros da Apil/
RS, também participaram da viagem
a professora Neila Richards, da Uni-
versidade Federal de Santa Maria
(UFSM), a engenheira de alimentos
da Emater/RS-Ascar, Bruna Breso-

LeiteQueijos

Comitiva percorreu algumas cidades do pais vizinho para
conhecer tambos e laticinios e suas tecnologias.

lin Roldan e a médica-veterindria da
Secretaria de Agricultura do Esta-
do, Monica Dall Asta.

O Uruguai produz cerca de 2 bi-
lhées de litros de leite por ano, e apro-
ximadamente 70% dessa produgio é
exportada. Esta vocagdo uruguaia para
a exportacdo pode ser explicada pelo
incentivo do governo e das entidades
técnicas para a produgio de uma maté-
ria-prima com qualidade, onde a maior
parte do rebanho de gado leiteiro do
pais é formada por animais da raga ho-
landesa. O roteiro da viagem da Apil/

RS procurou fazer uma imersio nesta

realidade e conhecer de perto o setor
licteo do pais vizinho.

No dia PEEIEFWTY, o grupo ini-
ciou as visitas pela empresa INDUSTRIA
LAcTEA TALAR € sua Fazenda Faro-
LUR, localizada no Departamento de
Maldonado. A Farolur dispée de um
dos mais modernos tambos do Uru-
guai, com 1.400 animais, sendo 800
em lactagdo, que passam por trés salas
de ordenha rotativas, produzindo 20
mil litros/dia, somados a 10 mil litros/
dia de aquisigdo de terceiros. O soro de
leite ¢ reaproveitado como ingrediente

1
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Planta de processamento
; IndUstria Lactea Talar

Tambo da Fazenda Farolur

Controle automatizado de ordenha
na Fazenda Farolur
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padronizador de palatibilidade/
aroma na alimentagio dos ani-
mais, evitando assim, oscila¢cdes
na producio independente das
trocas de silagem durante o ano.
O leite ordenhado é destina-
do a uma planta ndo convencio-
nal, com ambientes pressuriza-
dos, drea de circulagio e salas de
apoio. Toda a tubulagio fica na
parte superior garantindo con-
forto térmico, diminuicio de
ruidos e facilidade na manuten-
¢do. Com certificacbes importantes
como FSSC 22000, ISSO 9001,
APPCC e também de garantia de
isen¢do de gluten, a Talar produz so-
bremesas ldcteas, queijos, queijos
processados, achocolatado, doce
de leite (embalagem com design de
diamante, destacando a populari-
dade do produto no pais), iogurte e
hé também desenvolvimento para
leite fluido. Parte da produgdo é
terceirizada para clientes como
Danone.

De Maldonado o grupo par-
tiu para a capital Montevidéu, que
abriga 1,8 milhdes de habitantes
dos 3,5 milhes de todo o pais.
L4 foram conhecer o LABORATO-
rRI0 TEcNoLOGIcO DEL URUGUAY
(LATU). Criado em 1965, a ins-
tituicdo publica ndo estatal tem o
compromisso de impulsionar o
desenvolvimento sustentivel do
pais e inserir-se internacional-
mente por meio de inovagdes
e transferéncias de solucoes de
valores em servicos analiticos,
garantia de qualidade, meteo-
rolégicos, promogio da cul-
tura cientifica e empreende-
dora (publicagées em revista
cientifica propria) e também
do  desenvolvimento de
plataformas  tecnoldgicas.
Ainda no LATU, o grupo
conheceu a planta piloto de
licteos e alguns projetos de-

senvolvidos ou em andamento como
o uso de transglutaminase, nanofiltra-
¢do, osmose reversa, filtragdo tangencial
com o objetivo de separar a proteina
presente no soro, além de um sistema
de impregnagio de sal a vicuo que re-
duz o tempo de salmoura nos picos de
produgio de 8 para 2 dias. O LATU
conta com incentivo governamental,
onde hd um repasse de 0,3% de todo o
imposto cobrado sobre produtos expor-
tados, entre seus clientes brasileiros no
segmento estd a empresa Frimesa.

Para fechar o primeiro dia, a co-
mitiva foi conferir a oferta de produtos

LATU sendo apresentado
a comitiva da Apil/RS

Grupo em Visita ao LATU

LeitefQueijos

Sistema de ordenha rotativa
"Carrossel — Estancias del Lago

do Tienda Inglesa

Hipermerca

licteos no HIPERMERCADO TIENDA
INGLESA, em Montevideo. Segundo
o presidente da Apil/RS, Wlademir
Dall’Bosco, a experiéncia de variedades
de produtos e marcas revela “a paixdo
pela atividade leiteira que faz o pais
carregar a tradi¢do de trabalhar no se-
tor agroindustrial de producio de leite,
queijos e outros derivados”.

No GHEPEREFNPITY, a comitiva se-

guiu para o Departamento de Durazno
onde visitou a gigante ESTANCIAS DEL
LAGO, com 37 mil hectares de estrutu-
ra sustentdvel e 23 estdbulos para 736
vacas, sendo trés deles para as crias de O
a 5 meses (até ganharem 120kg). Com

LeiteQueijos

Estancias del Lago

seus 15,6 mil animais e destes 13 mil
em lactagdo, a empresa tem o posto de
maior tambo do Uruguai contando
com cinco salas de ordenha rotativas e
uma auxiliar (hospital). O gado ¢ in-
tegralmente confinado e ordenhado
trés vezes ao dia, atingindo produgio
de 450 mil litros/dia (20 mil ton/
ano de leite em p6 da marca Mag-
nalat). Média de 33 litros de leite/
dia/animal.

Sdo seis os tanques de arma-
zenamento onde a estocagem ¢é
limitada por no maximo quatro ou

cinco horas. A planta conta com dois
evaporadores que funcionam de forma
alternada para garantir a higieniza-
¢do a cada 18 horas;
ja o secador ¢ limpo
uma vez por sema-
na. A grandiosida- =
de da estrutura estd
ligada estritamente

ao grande compro-
misso na promogio

de  sustentabilidade.
Um exemplo disso é

o aproveitamento dos
efluentes que chega a
50%, apds seu trata-
mento para fertirrigacio.
Sendo que os outros 50%

Comitiva da Apill

e 3 fabrica de

4 da Estancia del Lago

ido em frent

(parte sdlida) sdo adicionados na cama
das vacas. H4 também reaproveita-
mento do combustivel gerado pelo géds
metano produzido durante a biodiges-
tio anaerébica. A Estancias del Lago
estd certificada pela ISO 9000, FSSC
22000, APPCC, e conta com os selos
Hala e Kosher. Os principais clientes
brasileiros, sio: Nestlé, Tangard, Dano-
ne, Itambé, Piracanjuba.

O dia encerrou com uma visita ao
LA FELICIANA, um pequeno laticinio
com produgio de 5 mil litros/dia. Com
custo convertido e aproximado de R$
1,06/L, e teor de gordura entre 3,6 a
4%, a pequena propriedade adquire de

terceiros todo o leite utilizado na pro-
ducio de queijo parmesdo, danbo, mu-
¢arela, magro com ou sem sal, com des-

\ iciana
RS NO Laticinio |La Felician
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Queijo produzigg p,
La Feliciana

taque para o queijo colonia, emmental,
além de doce de leite, iogurte e queijo
de cabra com belas olhaduras (um dos
mais dificeis de produzir).

No QER{IIEINEY, ji no Departa-

mento de Colonia, as atividades come-
caram com um visita 3 COOPERATIVA
LAcTEA DE CARMELO (CALCAR). Fun-
dada em 1956 por um grupo de pro-
dutores de leite. A cooperativa proces-
sa entre 140 a 220 mil litros de leite/
dia e produz queijos, iogurtes, doce de
leite, sobremesas lacteas, leite UHT e
ultrapasteurizado (meia-vida, com va-
lidade de 30 dias sob refrigeragio). A
coleta da matéria-prima ¢ feita diaria-
mente e a rota mais longa é percorrida
em até 6 horas. Conta com 70 coope-
rados, sendo que cada um deles possui
um plantel que varia de 20 a 180 vacas.
A maior parte do consumo de leite no
Uruguai é pasteurizado, sendo que ape-
nas a Conaprole e a Calcar produzem
o tipo UHT. No processo UHT o leite
deve ficar em estocagem num periodo
de até 8 horas, caso contririo, deve ser
padronizado e pasteurizado. Nio hd
adi¢do de estabilizantes e a produgio
didria de leite UHT varia entre 90 mil
e 120 mil litros/dia (inverno/primave-
ra). Existe um planejamento de im-

plementagdo de leite zero lactose em

sua linha de produgio e instala¢do de
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planta de secagem para produgio
de leite em pé6. A Calcar expor-
ta para o Brasil principalmente
queijos semiduros.
Dando sequéncia ao ro-
teiro de visitas, a comitiva
foi conhecer o INSTITUTO
NACIONAL DE INVESTI-
GACION AGROPECUARIA
(INIA). Semelhante 2
Embrapa no Brasil, o
INIA tem financiamento
proveniente de imposto adicional
de 0,004% cobrado do produtor so-
bre o leite. Uma parte é aportada pelo
governo e as pesquisas sdo priorizadas
pela comunidade. Para os préximos
cinco anos o INIA tem alguns proje-
tos em andamento, como o desenvol-
vimento de sistema de alta produgio
com baixo custo (utilizando forragem);
sistemas mais atrativos, principalmen-
te para os jovens, objetivando manté-
-los no campo, por meio da utilizagio
de ferramentas adequadas ao avango
tecnoldgico, além de manter projetos
para reduzir os impactos sobre o meio-
-ambiente (principalmente sobre o solo
e a dgua). Hd aproximadamente 35 mil
tambos robotizados pelo mundo, entre-
tanto, apenas 500 sdo de sistema pas-
toril. O INIA foi o primeiro tambo do
Uruguai a utilizar sistema voluntirio
de ordenha robotizada.

Queijo colonia—La Magnolia

No dia EFRETETY, o grupo visi-
tou a LA MAGNOLIA, empresa familiar
fundada em 1984 e que estd em sua ter-
ceira geragdo. A industria iniciou suas
atividades com 600 litros/dia e hoje seu
processamento atinge 30 mil litros/dia,
destinados & produgio de queijos como
sbrinz, colonia, sardo, parmesdo e muga-
rela, manteiga, iogurte, bebidas licteas
e seu famoso doce de leite. Dos 30 mil
litros/dia, 5 mil litros sdo de dois tam-
bos préprios, demais vém de 16 tam-
bos terceiros localizados num raio de
até 40 km de distancia do laticinio. A
proteina do leite recebido varia entre 3
a 4%. Para a produgio de queijo colo-
nia sdo utilizadas culturas mesoéfilas e
formadoras de gds que ndo alteram o
sabor, como as propidnicas geralmente
encontradas no Brasil. O rendimento é
de 8 litros para 1 kg de queijo. Chamou
atencdo a utiliza¢io de ozonio nas ca-

maras de maturagio.

Seguindo o roteiro, outro lati-
cinio visitado foi o MOBARI, tam-
bém em Colonia. Pequeno e aco-
lhedor, o laticinio conta com um

volume de 3,5 mil litros de leite/

dia (capacidade para 10 mil litros)
para uma producio de queijo caccio
cavalo, mugarela em barra, bola e pé-
rolas (de alta umidade), com desta-
que para o queijo danbo; ganhador de
medalha de ouro no dltimo concurso
uruguaio de queijos. Juan Haller, pro-

Leite{Queijos

Ar ij
mazenamento. qe.queuo caccio cavalg
do laticinig Mobari

prietirio do Laticinio, exerce também a
presidéncia da Asociacién Uruguaya de
Pymes Lacteas (AUPYL). Na sequén-
cia o grupo visitou a industria EL P1a-
MONTES, que processa entre 12 e 13 mil
litros de leite/dia, onde todas as cAima-
ras sdo ozonizadas. Os queijos produzi-
dos sdo queijo colonia, mugarela, ricota
e queijo parrillero (tipo provolone para
fazer na chapa).

Para conhecer mais sobre o pro-
cessamento de leite de cabra e ovelha,
o grupo visitou a LA VIGNA. A estru-
tura tem certificagdo por ser inteira-
mente orginica. Dessa forma, nio hd
produgio de queijos durante todo o
ano, pois se respeita o ciclo natural de
reprodu¢do dos animais. Em épocas
produtivas, hd fabrica¢io de queijos
frescos (com leite pasteurizado) e com
maturagio superior a 30 dias (com
leite cru). A La Vigna produz queijos
mistos com leite de cabra e ovelha, e
puros (fetta, peccorino e parmesio).
Além do laticinio, a belissima fazenda
conta com atividades de turismo rural
(pousada e restaurante).

Finalizando o roteiro pelo Uru-
guai, a Ultima empresa visitada foi a
EsCUELA SUPERIOR DE LECHERIA, em
Nueva Helvecia, pertencente ao De-
partamento de Colonia. Fundada em
1930, a Escuela forma técnicos latici-

LeiteQueijos

essamento de queljos

Sala de PVdOCE\ Piamontés

a

nistas, recebendo estudantes de toda a
América Latina, principalmente da Ve-
nezuela, Colombia e Cuba. A localiza-
¢do, no Departamento de Colonia, se
deu pelo fato de a produgio de queijos
no Uruguai ter iniciado naquela re-
gido com a vinda de imigrantes sui-
cos. E uma das trés principais escolas
técnicas da América Latina, sendo
que as outras duas estdo em Juiz de
Fora (MG) e Cérdoba (Argentina).
Os estudantes participam de todo

Dall's
0sco com ¢ Presidente da Aup
o processo, desde a ordenha até a "

fabricagdo dos produtos lcteos.

A viagem da comitiva da Apil/RS
ao Uruguai foi encerrada com ‘
um jantar no Hotel
Nirvana. Na ocasiio,
os associados e par-
ceiros da Apil/RS
contaram com a pre-
senca dos diretores da
AUPYL, Juan Haller,
Michael Sonderegger
e Nelia Brassetti; da
Escuela Superior de Le-
cheria, Roberto Betancur
e do Portal Lechero, Ce-
cilia Agradi, que acompa-

nhou o grupo em toda a

ntes da AP\
o Portal Lecher

viagem pelo Uruguai. Represent
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DEPOIMENTOS

A seguir apresentamos depoimen-
tos de alguns integrantes da comitiva
e aproveitamos para agradecer a par-
ticipagdo dos laticinios associados Bio,
Domilac, Boavistense, Baky, Friolack,
Kiformaggio, Nova Alemanha, Pome-
rano, Primo, Santo Cristo, Sdo Luis, Sa-
randi; dos representantes da Secretaria
da Agricultura, Emater e Universidade
Federal de Santa Maria; bem como
dos sécios parceiros Builder, Granotec/
Granolab e Mattos Representagoes.
Que venha a préxima viagem!

Podemos ver que o setor lacteo do Rio
Grande do Sul se assemelha com o setor
lacteo uruguaio em relagao a estrutura
das industrias: estrutura fisica, volume
processado, implementacdo de Boas
Préticas de Fabricacdo e divisao entre
grandes e médias indUstrias e agroindUstrias
familiares (producdo artesanal). Porém,
em relacdo a producdo de leite, temos
diferencas como: os produtores de leite
uruguaios produzem um volume maior por
dia, as rotas de coletas sdo mais curtas e o
leite possui um 6timo percentual de gordura
e proteina. O Uruguai também se diferencia
por possuir uma legislagao propria para a
producao de queijos artesanais, enquanto
no Brasil as discussdes a esse respeito
ainda ndo culminaram com uma legislagdo
propria para este tipo de producao.

Bruna Bresolin Roldan
Engenheira de alimentos da Emater/RS

Sanidade, genética e qualidade, foram
estas as palavras de ordem que mais
escutamos nessa visita técnica.

A fidelizacdo dos produtores, a
preocupacao com a qualidade da matéria-
prima nos quesitos proteina e gordura
foram mencionados constantemente
durante a visita. Muitos produtos sao
reduzidos em ingredientes/aditivos,
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como por exemplo, o leite UHT que

ndo é adicionado de estabilizante de
proteina por nao ser necessario. O tempo
entre a coleta na propriedade rural e a
transformacdo na industria ndo ultrapassa
10 horas, sendo isto extremamente
importante na manutencao da integridade
da matéria-prima. Em muitas coisas
somos melhores que eles, mas em outras...
precisamos aplicar! Porque saber onde
comeca a qualidade do leite, ja sabemos!

Dra. Neila Richards
Professora da Universidade Federal
de Santa Maria

Esta viagem nos proporcionou muito
conhecimento sobre toda a cadeia
produtiva de lacteos. O Uruguai é

um pais que produz seu leite voltado
principalmente para a exportacao e,

por isso, se especializou e qualificou a
produgao no campo, apresentando hoje
uma qualidade invejavel na matéria-prima.
Mas também tem dificuldades semelhantes
as nossas aqui do Brasil, que é a sucessao
familiar nas propriedades. Nota-se uma
preocupacao deles em facilitar o trabalho e
qualidade de vida das familias produtoras
e 0 caminho inevitavel é o da gestao
empresarial de cada propriedade, mesmo
que continue sendo familiar.

Humberto Brustolin
Diretor do Laticinio Kiformaggio

Para nos, da Nova Alemanha, a viagem

ao Uruguai servird como inspiracao para
criacdo de novos produtos. Chamou-

-nos a atencao o profissionalismo do
produtor de leite bem como a qualidade
da matéria-prima daquele pais, onde

ha facilidade na captagdo de leite, em
funcdo da concentracdo da produgéo e
principalmente pela geografia privilegiada,
0 que torna a captagdo mais eficiente.

Rodrigo Staudt
Diretor do Laticinio Nova Alemanha

Buscar a especializacdo é uma exigéncia
do mercado mundial nos dias de hoje.
Para garantir um espaco nesse competitivo
mercado é necessario sempre acompanhar
as novas tecnologias que o setor oferece.
0 Uruguai é um pais reconhecido pela
producao de leite com qualidade, assim
como varios produtos lacteos. Por

iss0, a importancia de conhecer essa
realidade de perto foi de enorme valia
para todos que estiveram nesta viagem
técnica. Certamente o conhecimento
adquirido e as experiéncias vivenciadas no
pais vizinho irdo colaborar bastante para

o desenvolvimento das industrias gatchas
tornando-as ainda competitivas.

Iran Gustavo Matos
Mattos Representacoes

Uma viagem técnica é sempre uma
busca por conhecimentos e ao mesmo
tempo, serve de avaliagdo do nivel
operacional que estamos. E a viagem ao
Uruguai mostrou isso. Percebemos que as
estruturas das empresas sao semelhantes
as nossas, existindo plantas tradicionais
convivendo com plantas modernas. Mas
0 que mais me chamou a atencdo foi a
perspectiva que as empresas tém por
buscar um mercado externo, ja que a
capacidade de producdo é maior que

0 mercado interno pode absorver. Essa
perspectiva esta apoiada num claro
posicionamento do governo de apoiar,
pesquisar e incentivar a industria na
buscar por qualificacdo e produtividade,
assim como melhorar a atratividade e
as condicoes de trabalho da atividade
primaria ligada a producao do leite.

O alinhamento desse projeto comum
entre governo e iniciativa privada
contribui para que o Uruguai ganhe
destaque internacional na qualidade
dos produtos lacteos que fornece.

Eng. Fabio André Viecili
Diretor da Builder IndUstria
e Comércio Ltda.

Revestimento de Piso
para Industria Alimenticia

URETOP® é um revestimento monolitico e impermeavel para pisos industriais a base de uretano
e cimento, que protege a superficie frente aos ataques quimicos de acidos organicos e inorga-
nicos, alcalis e sais, as acoes fisicas de desgaste superficial como impacto e abrasao, assim como
é resistente ao choque térmico causado pela limpeza e higienizacao.

v Impermeavel;
Vv Facilita a limpeza e assepsia;
V' Alta resisténcia a abrasao;

V' Resistente aos agentes de higienizacao.

V' Resistente a substancias acidas organicas;
v Resistente a substancias acidas inorganicas;
v Pode receber agua a até 80°C;

v Antiderrapante.

v Acabamento fosco;
V' Excelente resisténcia ao impacto;
V' Liberacao de trabalho em até 12 hs;

v Temperatura de servico de — 40°C até 110°C.

www.builder.ind.br
vendas@builder.ind.br
[51] 3471.1289
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RURIOSSY - Neila Richards

Qualidade do leite:

Rio Grande
do Sul

Uruguai possui uma populagio de 3.465.265 habi-
tante, menor que a populagio de Porto Alegre e sua
regido metropolitana, que é de 4.405.769 habitantes.
Possui também, menor extensdo territorial, 176.215 Km?

contra 281.748 km2 do Rio Grande do Sul (RS).

De acordo com a EMATER, por meio de seu Rela-
tério Socioeconémico da Cadeia Produtiva do Leite no
RS, estima-se que o RS possua 1.309.259 vacas em lacta-
¢do, distribuidas em 173.706 propriedades rurais, em 491
municipios do estado, produzindo 4.473.483.610 litros de
o leite por ano, com
uma média de 9
milhées de litros
por municipio pro-
dutor. Dados ofi-
ciais do Uruguai
mostram que a
produgdo comer-
cial do pais ¢ de
aproximadamente
2.182.000.000 li-
tros, provenientes
de 3.919 estabele-
cimentos leiteiros,
com um total de

Imagem da producdo de queijo de um
laticinio uruguaio, obtida durante a
viagem técnica realizada pela Apil/RS
em maio deste ano.
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Uruguai

783.000 animais em lactagdo. Cerca de 90% desta produ-
¢do ¢ absorvida por grandes industrias como a Conaprole,
Indulacsa e Calcar.

A diferenca na qualidade da matéria-prima entre os
paises comega pelo investimento constante que o Uruguai
tem feito na sanidade e genética de seus animais, pois
sabe que nio hd nada mais determinante para a quantida-
de e a composigio do leite do que a genética, determinan-
do a produgio médxima por animal. Realizam pesquisas
para melhorar componentes especificos como a gordura
e a proteina, e, além dos componentes do leite, caracte-
risticas fisicas também sdo melhoradas, como ligamentos
fortes, conformac¢io de ancas, tetos e esfincteres, sendo
esses fatores responséveis pela boa forma fisica do animal,
auxiliando ainda na produgio e longevidade produtiva
das vacas.

O Uruguai exporta mais de 70% de sua produgio de
licteos (leite em pé, queijos, manteiga e derivados) para
65 paises, entre eles, o Brasil. No RS, 99% da produgio de

leite e derivados é destinada ao mercado interno.

Uma unica empresa uruguaia de leite em p6 (Mag-
nalat), com produgio didria de 450 mil litros de leite,
com 15,6 mil vacas estabuladas, e destas, 13 mil em orde-
nha, produz anualmente 20 mil toneladas de leite em pé.

0 tempo entre a ordenha e o processo de transformacao é um dos
trunfos do Uruguai. Na coleta do leite (propriedade-industria),
o tempo mais longo é de 6,5 horas, e o inicio do processo de

transformacao do leite cru é de, no maximo, 10 horas.

LeiteQueijos

O tempo de processo de transfor-
magcio entre a ordenha e o produto
final é de menos de seis horas.

Alids, o tempo entre a ordenha
e o processo de transformagdo é
mais um dos trunfos que o Uruguai
tem. Na coleta do leite (proprieda-
de-industria), o tempo mais longo
é de 6,5 horas, e o inicio do proces-
so de transformacio do leite cru é
de, no miximo, 10 horas. A relagio
entre o produtor e a inddstria pro-
cessadora ndo ¢ conflituosa como
aqui no Brasil. Nao hd desconfian-
¢a mutua, falta de transparéncia/
fidelizag¢do. Os produtores, quando
descontentes com o prego pago ou
algum outro problema, avisam a in-
dustria que irdo entregar o leite para
outra empresa. As empresas man-
tém um didlogo constante e entram
em acordo com relagio a produtores e produtos. Todas
tém como foco a qualidade e o curto prazo de processo.
No Brasil, ¢ comum mais de uma empresa captar leite na
mesma rota, gerando um ambiente de forte concorréncia,
embora isto deveria estimular, por parte da industria, ini-
ciativas para preservar os seus produtores.

No Brasil, hd uma frase recorrente: “Leite é tudo igual”,
significando, via de regra, que a maneira pela qual o leite é
produzido nio tem grande importincia para o fornecedor,
resultando em baixa razdo para a fidelizagdo, ou seja, os
préprios fundamentos de mercado empurram o setor para
um relacionamento mais oportunista do que cooperativo e,
nesse cendrio, em que ha baixa colaboragio entre as partes,
a varidvel que realmente importa é o prego recebido a cada
més. Por parte dos produtores, hd o seguinte pensamento:
“Para que seguir as recomendagdes do laticinio se nada ga-
rante que daqui a alguns meses as diretrizes continuario
as mesmas?”; e por parte das industrias: “Para que investir
muito em um produtor se nada garante que daqui hd alguns
meses ele continuard fornecendo leite para a empresa?”.

A cadeia leiteira brasileira precisa superar um de seus
maiores problemas que ¢ a eficiéncia produtiva. Lembran-
do que alta produtividade nio ¢ exclusividade de confi-
namentos, ou seja, o pasto oriundo de pastagens de alta
produtividade, consumido pela vaca eficientemente e bem

Neila Richards
Professora da Universidade Federal de Santa
Maria. Especialista em Tecnologia de Leite e
Derivados, atuando principalmente nas areas
de analise sensorial, leite, analises
fisico-quimicas e desenvolvimento de
produtos lacteos especiais.
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manejado, assegurando sua alta
qualidade, é o alimento mais com-
pleto e barato que se pode ofere-
cer ao animal. Virios fatores estdo
envolvidos na eficiéncia produtiva,
entre eles gestdo e escala de pro-
dugio, mas o inicio estd no campo,
ou seja, melhorando a sanidade, a
genética, e alta produtividade por
hectare, por animal e por pessoas,
consequentemente haverd melhora
na qualidade da matéria-prima e
, maior retorno sobre o investimen-
to. Mais produg¢io com menos cus-
tos e melhores indices de qualida-
de sdo metas desejadas pela grande
maioria dos produtores, laticinios e
empresas do setor licteo.

Os produtores brasileiros pre-
cisam parar de colocar a culpa dos
problemas nas importagdes de lei-
te. Realmente este ndo é o problema. Em alguns casos, a
importagio acontece porque nio hd a qualidade necessaria
para a elaboragio de alguns produtos. Um exemplo seria
o leite em pé, para o qual o teor de proteina estabelecido
internacionalmente é de, no minimo, 34%, e a maioria dos
leites no mercado tem teor entre 28 e 32%.

No que se refere a qualidade do leite uruguaio, 82%
estd de acordo com o padrio internacional de ter menos
de 400 mil CS/mL, e menos de 100 mil UFC/mL. Vacas
da raga Holandesa constituem o maior plantel do Uru-
guai, apresentando, em média, 3,4 a 3,6% de proteina e de
3,8 2 4,5% de gordura.

O Brasil tem um enorme potencial para ser exportador.
Grandes avangos ja foram conquistados, principalmente
com a Lei do Leite (Lei n° 14.835, de 06/01/2016), po-
rém, hi uma md gestdo da atividade, falta profissionaliza-
¢do dos produtores de leite. Percebe-se um certo abando-
no da atividade no campo e dificuldades na sucessio rural.
Como a qualidade deve ser vista como mais um processo
dentro do sistema de produgio de leite, que serd melho-
rado assim como toda a propriedade. Quando o produtor
passar a ver sua produgio de leite como um negécio, e que
produzir leite com qualidade e faz parte de um negécio
bem-sucedido, ganhard a inddstria, o produtor e, princi-
palmente, os consumidores.



FOTO: EMERSON ALVES

ApiI/RS news

ApIl/RS realiza programacao
intensa na Envase Brasil

Associados da entidade divulgaram seus produtos e participaram

de diferentes programacdes com clientes, fornecedores e parceiros.

programacdo da Apil/RS na Envase Brasil foi repleta de

atividades durante os trés dias do evento, que aconteceu

de 24 a 27 de abril, no Centro de Eventos, em Bento
Gongalves. Ao longo da Feira, os diretores e associados da entida-
de tiveram oportunidade de entrar em contato com clientes, parcei-
ros e fornecedores, além de realizar uma mostra e degustacdo de
queijos para visitantes, parceiros e expositores.

HOMENAGEM

Na cerimonia de abertura da Envase Brasil, realizada no dia 25 de
abril, o presidente da Feira, Vicente Puerta, homenageou 20 par-
ceiros com a entrega de um quadro comemorativo aos 20 anos do
evento. Entre os agraciados esteva a Associacdo das Pequenas In-
dustrias de Laticinios do RS (Apil/RS), homenageada por meio de
seu presidente Wlademir Dall'Bosco, que ressaltou a importancia
das pequenas industrias e a parceria com a Envase Brasil. “De tudo
0 que produzimos, 60% é exportado para outros estados. Nossa
qualidade é incomparavel e aqui estamos construindo importantes
parcerias e realizando excelentes negécios. Este é 0 nosso terceiro
ano no evento”, enfatizou.

VISITA TECNICA

Os associados da Apil/RS também aproveitaram a ida a Serra
Galcha para visitar a nova fabrica da Aguia Inox, em Garibaldi.
O grupo participou de um almoco oferecido pelos diretores da
empresa e depois foram convidados a conhecer as novidades em
equipamentos para as indUstrias de laticinios, especialmente para
as queijarias.
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REUNIAO DE ASSOCIADOS

Ainda durante a programacdo da Envase, foi realizada a tradi-
cional reuniao mensal dos associados da Apil/RS, no auditério
do Centro de Eventos. Durante o encontro foram tratados os
aspectos que estdo afetando o setor lacteo, além de apre-
sentacOes de proposta de assisténcia técnica gerenciada para
produtores de leite e as vantagens do mercado livre de ener-
gia, entre outros assuntos.

A reunido também contou com a presenca do presidente da En-
vase Brasil, Vicente Puerta, que assinalou a importancia da par-
ceria dos organizadores da feira com os associados da Apil/RS.

Ainda durante o encontro, Evandro Seben Braido, representan-
te da Ludfor Consultoria em Energia, apresentou as diferencas
entre o mercado cativo e o mercado livre de energia, assim como
as vantagens que envolvem o mercado livre de energia.

Logo em seguida, foi a vez de Diorgenes Albring, da Cia do Leite,
apresentar uma proposta de gestao e assisténcia técnica para
produtores de leite ligados aos laticinios associados da Apil/RS.

J& Maira Magalh&es, da Cap-Lab, proferiu uma palestra sobre
o RIISPOA, abordando as principais mudancas para os lacteos.

A Cap-Lab é fornecedora da mais variada linha de produtos e equi-
pamentos para laboratérios fisico-quimico e microbiolégico.

Representantes de empresas parceiras da Apil/RS também estive-
ram presentes na reunido. Eles falaram sobre as novidades desen-
volvidas por Botanica EPIs, LC Bolonha, Fermentech, Qualiterme,
Delgo, Aguia Inox, Orvelup, Rota Inox, Cap-Lab e Separatori.
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QUELIOS & CIA

Uma nova edicdo do Queijos e Cia foi realizada durante a Envase
Brasil. O projeto Queijos & Cia, criado pela Apil/RS ha seis anos,
se tornou uma das grandes atraces da Feira, onde os queijos dos
associados sdo demonstrados e degustados, sempre com uma
companhia especial, que desta vez foi a cerveja artesanal. Varias
marcas de cervejarias do estado foram oferecidas para harmonizar
com os diferentes tipos de queijos oferecidos pelos associados da
Apil/RS.

AGRADECIMENTO

A grandeza e representatividade da Apil/RS esta diretamente rela-
cionada a participacdo e ao comprometimento dos seus associados
e parceiros. Por isso agradecemos a todos que visitaram o estande
da Apil/RS e participaram das atividades. De modo especial, agra-
decemos aos laticinios associados Dalaio, Domilac, Friolack, Frizzo,
Kiformaggio, Mandak4, Nova Alemanha e Steffenon que fizeram as
doacbes dos produtos degustados durante o evento.
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Gestéo Rural

| Encontro de
Produtores Apil/RS

Entidade reuniu dezenas de produtores durante a Expoleite/Fenasul 2018,

realizada de 14 a 20 de maio, no Parque Assis Brasil, em Esteio, que

participaram de diferentes atividades promovidas pela Apil/RS.

o dia 17 de maio, logo pela

manhd, na pista de julgamen-

to, técnicos da Associa¢do dos
Criadores de Gado Holandés do Rio
Grande do Sul (Gadolando) realiza-
ram dinimicas sobre as caracteristi-
cas da raca holandesa para dezenas
de produtores presentes no local. Na
ocasido, os médicos-veterindrios, Lu-
cas Tomazi e Rubimar Franco, ambos
técnicos da Gadolando, transmitiram
informagdes importantes sobre as ca-
racteristicas da raga e ainda esclarece-
ram algumas davidas dos produtores.

No periodo da tarde, ocorreu o
I Encontro de Produtores de Lei-
te Apil/RS, no Auditério do Centro
Administrativo do Parque Assis Bra-
sil. Na pauta, atualiza¢bes sobre as
normativas técnicas e os beneficios
do uso do ozoénio na atividade lei-
teira. Para falar sobre esses assuntos
estavam presentes Cassiele do Nasci-
mento, que tratou sobre a atualiza¢do
da IN 62, além da médica-veterindria
Diana M. Tolotti, a produtora de leite
Irdes Simon e o especialista Ivanildo
Lins, que palestraram sobre a utiliza-
¢do e aplicagio do ozédnio.

Laticinios associados da Apil/RS
propiciaram que dezenas de produtores
de leite acompanhassem a dindmica
conduzida pelos técnicos da Gadolando.

22 LeiteQueijos

A quimica industrial Cassiele
do Nascimento repassou aos produ-
tores presentes os pontos que mais
geraram discussdes nas Andlises
da Consulta Puablica para atualiza-
¢io da Instru¢io Normativa (IN)
n° 62/2011 do Ministério da Agri-
cultura. Por exemplo, a importancia
do cumprimento da manutengio da
temperatura de 4 °C na propriedade
para a chegada do leite na plataforma
do laticinio com, no maximo, 7 °C;
padrées de qualidade do leite, prin-
cipalmente para contagem de células
somiticas (CCS) e contagem padrio
em placas (CPP); a exigéncia para
as industrias de laticinios referente
a questdo da qualificagdo dos forne-

cedores da matéria-prima (leite), que
exigird melhor organizagio ambien-
tal nas propriedades. Para Cassiele,
os avancos na qualidade higiénico-
-sanitdria na propriedade rural ¢
imprescindivel para o atendimento
desta normativa. A quimica destaca
ainda que as exigéncias e as dificul-
dades existem tanto para os laticinios
quanto para os produtores de leite, e
que os lagos entre a industria e o pro-
dutor precisam ser estreitados para
que juntos atinjam o objetivo princi-
pal desta Normativa que é qualidade
resultando em satude publica. “Afinal,
todos queremos encontrar no merca-
do um produto de excelente qualida-
de”, enfatiza Cassiele.

LeiteQueijos

«n
et}
=1
<
=
o
A
ot}
o
e}
=
o}
4

| =
o
et

O produtor de leite de Santo
Cristo, Milton Paulo Vitor, forne-
cedor do Laticinio Doceoli, traba-
lha com a sua familia ha 25 anos na
atividade leiteira e ndo esconde sua
preocupac¢io com as novas exigéncias.
“Estamos carentes de informagdes
objetivas. Além de problemas croni-
oS que temos, como a mastite nas va-
cas e os precos defasados, ainda temos
que correr atrds de informages para
acompanhar essas mudangas”, afirma
Paulo Vitor.

A opinido de Paulo Vitor é com-
partilhada por um grupo de produto-
ras de leite fornecedoras do Laticinio
Friolack, que participaram do encon-
tro. “Ndo é de hoje que enfrentamos
grandes problemas com essas norma-
tivas. Demora muito pra gente ficar
por dentro e conseguir se adequar;
tem sido nossa principal dificuldade
no momento, além das coisas do dia
a dia”, afirmou a produtora Sheila

Vanusa Appel, de Chapada. O grupo

Cassiele do Nascimento, quimica
industrial, detalhou a atualizacdo
da IN 62 durante o evento.

No dia 16 de maio foi realizado um en-
contro na Universidade de Passo Fundo
(UPF), com técnicos do setor lacteo galcho,

Leite{Queijos
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ainda era formado pelas produtoras
Iara Schwantes (Chapada), Rosane
Giacobo Penz e Fabia Benvenuti (de
Tamandaré).

Ja o produtor Marcelo Panzenha-
gem, de Nova Boavista, afirmou que o
unico lugar no qual ouviu falar sobre
as alteragdes nas normativas foi no

Encontro de Produtores promovido

pela Apil/RS. “Essas informagoes
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foram muito importantes, mas pre-
cisamos de mais orienta¢oes. Espe-
ro que essas exigéncias venham para
acrescentar na nossa atividade e con-
tribuam para o melhoramento do lei-
te, desde o produtor até a industria”,
disse. Panzenhagem ¢ proprietario de
50 vacas, das quais 35 estdo em lac-
tacdo, e fornece leite para o Laticinio
Boavistense.

ENTENDA O QUE ESTA EM CONSULTA PUBLICA

coordenado pelo SINDILAT, para debater a
proposta de atualizacdo da IN 62, Regu-
lamento Técnico de Produgdo, Identidade
e Qualidade do Leite tipo A; Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade de Leite
Cru Refrigerado; Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade de Leite Pasteuriza-
do e o Regulamento Técnico da Coleta de
Leite Cru Refrigerado e seu Transporte a Gra-
nel, para leite de vaca. A quimica industrial
Cassiele do Nascimento e o vice-presidente
da Apil/RS, Délcio Giacomini, diretor da La-
ticinio Friolack, representaram a Apil/RS na
reunido, levando também sugestées para
a alteracdo. Dentre as principais sugestoes
apresentadas para a alteracdo das porta-
rias, Cassiele destaca a temperatura esta-

belecida para o recebimento do leite na
plataforma, os parametros de qualidade
do leite nas propriedades e também o ge-
renciamento das propriedades leiteiras por
parte das industrias. “Para tal, é preciso le-
var em consideragdo as peculiaridades que
cada industria sofre como, por exemplo, a
precariedade das estradas e dificuldades
enfrentadas por produtores de baixo volu-
me, até mesmo quanto ao fornecimento de
energia elétrica em algumas propriedades”,
ponderou a quimica. Também participaram
desse encontro representantes técnicos das
industrias do RS e SC, da Emater, da Se-
cretaria do Desenvolvimento Rural (SDR),
Ocergs, Fetag, Farsul, Famurs, Fiscais da
SEAPI, RBQL do RS, Sarle/UPF e Univates.
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Muitos produtores acabam sa-
bendo da atualizagbes nas normativas
por meio de informagdes repassadas
pelos préprios técnicos dos laticinios.
Esse ¢ o caso do produtor Marco Mi-
sael Philippsen, de Santa Rosa, que
fornece cerca de 700 litros/dia para o
Laticinio Tché Milk de Santo Cristo.
“Estamos, sempre que possivel, nos
atualizando para garantir a qualidade
do leite, mas a maioria das informa-
¢oes chegam até nds pelos técnicos
da empresa’, revela Philippsen. O
produtor, que participou do encontro
em Esteio, revela que uma das suas
grande preocupagdes é com a ques-
tdo das células somaticas. “Sei que vai
ter mudangas na contagem das célu-
las somdticas, mas ainda nio tenho a
informagdo correta e definitiva”, des-
taca.

ESPECIALISTA DESTACA
USO DO 0zONIO NO
SETOR LACTEO

Com ampla utilizagdo na medici-
na, o gis chega ao setor licteo como
importante bactericida auxiliando na

qualidade do leite
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A palestra sobre a utilizagdo do

0zdnio na pecudria leiteira também
despertou muito interesse de todos
que participaram do evento realiza-
do no Auditério do Centro Admi-
nistrativo do Parque Assis Brasil. O
especialista em ozo6nio, Ivanildo Lins,
explicou que o gis 0zonio é um exce-
lente bactericida, fungicida e viricida,
e vem sendo utilizado com sucesso na
conservagio de frutas, vegetais, peixes
e nas propriedades dos produtores de
leite e industrias de laticinios do RS.

Produtores acompanharam com atengdo as
informacoes sobre as alteracdes na IN 62.

A produtora Irdes Simon, de
Carlos Barbosa, utiliza o 0z6nio com
excelentes resultados na propriedade
da familia, que iniciou o uso da tec-
nologia na higieniza¢io do sistema
de ordenha. “No inicio ndo ficamos
convencidos, mas logo come¢amos a
identificar a vantagem do ozonio na
dgua. Além da economia com a redu-
¢do de produtos de limpeza, melho-
rou a qualidade do nosso leite”, revela

Irdes.

A produtora também comemo-
rou a eliminag¢do de outro problema
que tinham em sua propriedade, os
residuos encontrados na dgua apds
a limpeza das ordenhadeiras. “Essa
dgua ia direto para as esterqueiras que
usdvamos na irrigacdo da plantagio
de milho. Como tinha muito produto
de limpeza, acabava matando a la-
voura. Hoje esse problema néo existe
mais”, lembra a produtora.

Produtora de leite Irdes Simon falou sobre
0 uso do 0z6nio em sua propriedade.

LeiteQueijos
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Mercado

Analistas projetam segundo semestre de
ajustes para o mercado lacteo

Greve dos caminhoneiros agravou o cendrio de oferta restrita,

mas consumo pode dar sinais de recuperacao nos proximos meses.

pesar dos incontédveis fatores que influenciam o mer-

cado ldcteo brasileiro, muito do cendrio que estamos

atravessando em 2018 estd relacionado a oferta restri-
ta, é¢ o que afirmam os analistas. No entanto, para entender
melhor o momento atual que atravessa o mercado interno ¢é
necessdrio voltarmos um pouco no tempo e analisar o que
aconteceu no setor em 2017.

Segundo os pesquisadores do Centro de Estudos Avan-
¢ados em Economia Aplicada (Cepea), o consumo foi o
grande vildio do mercado licteo no ano passado, sendo o
principal influenciador das precificagdes no campo e forgan-
do a queda nos pregos. Esse comportamento dos precos fo-
ram ainda mais agravados no segundo semestre de 2017, com
a demanda enfraquecida e a oferta elevada.

“O ano de 2016 ji foi dificil e o de 2017 foi pior ain-
da, especialmente o segundo semestre. Com isso, o produtor
ficou descapitalizado, sem conseguir tocar a atividade num
ritmo de crescimento. Todo esse cendrio ruim do ano pas-
sado influenciou muito no que vem acontecendo em 2018.
Produg¢io em queda e muitos produtores saindo da ativida-
de, especialmente no Sul do Brasil”, destaca a pesquisadora
do Cepea, Natilia
Grigol.

Para os pesqui-
sadores do Cepea,
a baixa oferta que
atravessa o mercado
interno no primei-
ro semestre de 2018
também estd relacio-
nada a um fator es-

NATALIA GRIGOL
Pesquisadora do CEPEA

LeitefQueijos

trutural, em que os produto-

res estdo desestimulados com ~ ®
uma atividade que ji vem
sendo prejudicada por duas
safras consecutivas. “Diante
disso, o mercado interno deve
contar com um volume menor
de produgdo neste ano. Sem
falar na entrada do inverno e a
entressafra, periodo no

qual reduz ainda mais

a disponibilidade de

leite no campo”, afirma a especialista do Cepea.

COMPORTAMENTO DOS PRECOS

NO PRIMEIRO SEMESTRE

Confirmando as expectativas dos analistas, o preco pago ao
produtor em maio (pelo leite captado em abril) subiu pelo
quarto més consecutivo, tendo sido a maior alta desde o ini-
cio desses aumentos em fevereiro. Nesse ultimo, o leite ao
produtor fechou a R$ 1,37. Ja a “média Brasil” (que inclui
BA, GO, MG, SP, PR, SC e RS) liquida foi de R$ 1,2545/1,
altas de 8,4% frente ao més anterior e de 24,2% no acumula-
do parcial deste ano.

Os especialistas destacam que essas altas nos precos tam-
bém refletem o periodo de entressafra na pecudria leiteira,
com redugio de 1,46% no ICAP-L (Indice de Captagio de
Leite) de abril em relagio a mar¢o/18, acumulando queda de
11,6% em 2018. Com excegdo do Parand, que registrou esta-
bilidade na varia¢io mensal (0,6%), todos os demais estados
sinalizaram queda na captagdo. O recuo no volume de leite

“0 consumo depende muito da estabilidade de poder de

compra do brasileiro e essa estabilidade esta muito abalada”
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Mercado

captado em maio foi menos expressivo comparado ao més
anterior, devido aos altos patamares de pregos atingidos nos
ultimos meses e a maior competitividade entre os agentes de
mercado.

Segundo colaboradores do Cepea, a expectativa dos pre-
cos segue dividida entre nova alta ou estabilidade para o pré-
ximo més. O momento ¢ delicado para o setor. Ao mesmo
tempo em que a menor produgio do campo impulsiona os
precos do leite, a industria encontra dificuldade em repassar
a valoriza¢do da matéria-prima ao consumidor, que continua
com o poder de compra fragilizado.

“No comego de maio, identificamos uma dificuldade por
parte das industrias de fazer o repasse da valoriza¢io da ma-
téria-prima para o consumidor. Por conta dessa dificuldade,
muitos agentes estavam dizendo que os precos ao produtor
nio tinha mais pra onde subir. Além disso, veio a greve e a
perspectiva do setor mudou. Para o més de junho se projetou
uma alta no preco que pode se estender até julho, mas o que
se debate ¢ a intensidade dessa alta”, destaca Natalia Grigol.

GREVE DOS CAMINHONEIROS

Demasiada ou nio, o fato é que a paralisagio de cerca de 10
dias realizada pelos caminhoneiros no més de maio, em todo
pais, afetou duramente virios segmentos da economia brasi-
leira, sobretudo o agronegécio — especialmente os setores de
proteina animal. “E um ano muito atipico com limitacdo de
oferta e isso acaba gerando esses quatro meses de alta. Agora
temos mais uma questdo para compor este cendrio que € a
greve dos caminhoneiros no més de maio, que ainda vai ter
mais impacto nos préximos meses, pois abalou todo um fun-
cionamento industrial, tanto do produtor quanto da industria
que acabaram tendo mais prejuizos”, afirma a pesquisadora.

Para o economista e pesquisador da Embrapa Leite,
Glauco Rodrigues Carvalho, a greve dos caminhoneiros tem
um efeito mais pesado para produtor e o consumidor. Segun-
do o pesquisador da Embrapa, dois ou trés dias sem entregar
o leite pode comprometer o lucro do més do produtor. “Isso
foi visto em virias regides onde os produtores tiveram que
descartar o leite. Teve produtor que ficou sem a coleta em
até seis dias. EE como se a cada trés dias de greve o produtor
tivesse um més de saldrio a menos”, destaca Carvalho.

O pesquisador também lembra que o efeito nocivo é
para os dois lados, em que a paralisagio prejudicou a oferta
— penalizando a rentabilidade do produtor — e prejudica a
demanda — reduzindo o crescimento potencial da economia.
“Se a gente estava trabalhando com um crescimento de X, ele
agora vai ser X menos alguma coisa, porque a economia ficou
parada durante esses 8 a 10 dias”, afirma.

Para as industrias, o cendrio também foi bastante agra-
vado. De acordo com os especialistas, a recuperagio para
essas empresas do setor licteo vai depender das estratégias
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de processamento que cada industria tem, quais os mercados
que ela vai operar, os publicos-alvos, os custos, e também da
relagdo que ela tem com seus fornecedores.

“A industria precisa ter um relacionamento com o pro-
dutor de muita transparéncia e de longo prazo, um relaciona-
mento que proporcione previsibilidade. Industria e produtor
precisam que ser mais parceiros, estreitar e alinhar um pouco
mais essa relagdo ¢ um dos desafios que temos no setor atual-
mente. E nesse momento isso é fundamental. Se nio houver
isso, a relagio fica um pouco predatoria. E a empresa queren-
do pagar menos pelo leite e produtor mudando de empresa
para tentar conseguir o melhor retorno, mas também na hora
da queda de prego, ele também pode vir a se prejudicar”, pon-

tua a pesquisadora do Cepea, Natdlia Grigol.

CUSTO DE PRODUCAO

Responsiveis por cerca de 40% do custo de produgio na pe-
cudria leiteira, a alimentagio concentrada (milho e soja) tam-
bém ocupa participa¢do decisiva no processo de recuperagio
do setor. Com pregos ji bastante elevados, os insumos devem
ficar ainda mais caros devido & quebra na safra de milho e
soja na argentina.

Com isso, acaba tendo uma procura maior pelo milho
brasileiro reduzindo a oferta no mercado interno. Outro pro-
blema ¢é que a safra brasileira de milho também quebrou, re-
duzindo os estoques de pastagem. Em suma, a alta no custo
de produgio acaba neutralizando os ganhos de precos que
tivemos recentemente na entressafra”’, lembra Carvalho.

O pesquisador da Embrapa Leite chama a atengio para o
fato de que a maior parte do custo de produgio, hoje, estd com
a alimentacdo concentrada. “E claro que depende muito do
sistema aplicado, mas esse custo pode ir de 40 a 60% do custo
de produgio. E o item de maior peso no custo de produgio

Relacdo de troca entre milho e leite

. Milho (R$/sc Leite Relagdo
Mes 1 6okg) (RS) | (RSllitro)* (”‘t’;g‘;’;ﬁa)
jan/17 33,17 1,19 27,9
fev/17 31,37 1,22 25,8
mar/17 28,58 1,23 23,2
abr/17 24,97 1,26 19,8
jan/18 29,04 0,98 29,5
fev/18 9,56 1,02 29,0
mar/18 35,57 1,07 33,1
abr/18 36,56 1,16 31,6

*Precos liquidos — ndo contém frete nem impostos. Média Brasil
(BA, GO, MG, SP, PR, SC, RS). Fonte: Embrapa Leite.
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GLAUCO RODRIGUES

de leite, por isso essa
variagio de prego é
muito sentida dentro
do setor; obviamente
que o mercado res-
ponde a isso”.

Para o segundo semestre de 2018, o economista e pes-
quisador da Embrapa Leite projeta um periodo muito mais
ajustado, pois a oferta nio tende a crescer como aconteceu
em 2017, até porque a relagdo de troca de precos de leite/
insumos também piorou.

CARVALHO
Economista e pesquisador
da Embrapa Leite

MACRO ECONOMIA E CONSUMO

Para este ano, os pesquisadores do Cepea e da Embrapa Lei-
te esperam uma melhora no consumo, mesmo que nio seja
robusta. “Estamos saindo de um periodo de quase dois anos
de recessdo e uma pequena melhora nas questdes econémi-
cas pode ter um reflexo no consumo, sobretudo no segundo
semestre”, projeta Glauco Carvalho. Eles também esperam
um mercado um pouco mais equilibrado, com uma manu-
tengdo de precos de leite em um patamar préximo da média
do ano passado, mas sem as oscilagdes de 2017, quando os
pregos cairam muito no final de ano, o que nio deve acon-
tecer em 2018.

“Serd um ano dificil, mas no vai ser o pior ano da hist6-
ria; ndo € um ano de caos, ¢ um ano um pouco mais ajustado,
com complicadores, mas os produtores que forem mais efi-
cientes e tiverem um sistema de produgdo rodando de uma
forma melhor, aqueles que tiverem uma menor dependéncia
de alimentagdo concentrada, podem atingir uma recuperagio
mais rdpida”, afirma Carvalho.

Um fator importante é que o mercado internacional estd
com pre¢o bom, no qual temos produgio de leite em pé no
patamar de US$ 3,200 a US$ 3,300 por tonelada. “Isso aca-
ba colocando um piso no prego interno; entdo o produtor
acaba tendo um cendrio em que os pregos dele também nio
recuam muito, porque o mercado externo ti com prego his-
toricamente razodvel. Além disso, também observamos que
a importacdo estd diminuindo. Apesar de a exporta¢do tam-
bém registrar queda, a redu¢ao na importagio é muito mais
expressiva para o mercado brasileiro”, destaca Carvalho.
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Durante a greve dos caminhoneiros, teve produtor que ficou
sem a coleta do leite por até seis dias. Dois ou trés dias sem

entregar leite pode comprometer o lucro do més do produtor.

RIO GRANDE DO SUL

O prego do leite registrou alta de 6,76% no estado durante
a greve dos caminhoneiros no final de maio, segundo dados
dos primeiros dez dias de junho, divulgados pelo Conselei-
te, no dia 21 de junho, na sede da Farsul, em Porto Alegre
(RS).Ja o valor de referéncia projetado para o més de junho
¢ de R$ 1,1781, acima do consolidado de maio, que ficou em
R$ 1,1035. Segundo o professor da Universidade de Passo
Fundo (UPF), Eduardo Finamore, o aumento foi puxado di-
retamente pelo leite UHT, produto de maior expressio no
mix gadicho, que teve valorizagio de 14,71%.“Nio se pode
considerar que a valorizagio dos produtos foi boa porque, ao
mesmo tempo, houve redugio de produgio com a greve. O
prejuizo foi diferente de empresa para empresa, mas a queda
de quantidade trouxe impacto direto no lucro das industrias”,
pontuou Finamore

O movimento foi acompanhado por diversos outros
itens: requeijao (10,54%), queijo mugarela (8,74%), leite con-
densado (8,33%) e queijo prato (6,78%). A tendéncia é que
os valores se mantenham nesse novo patamar, motivados pelo
aumento de consumo tipico dos meses de inverno e pela alta
do délar que impacta diretamente nos custos e ajuda a se-
gurar a importacio de licteos. Levantamento do Conseleite
indica que as industrias gatchas comercializaram um volume
equivalente a 108 milhées de litros em maio de 2018, 16,7%
menos do que os 126 milhées de litros de leite de abril.

Resumo dos precos de referéncia para o RS

MAIOR VALOR PRECO DE MENOR VALOR
DE REFERENCIA | REFERENCIA | DE REFERENCIA

Junho/2018* 1,3549 1,1781 1,0603
Maio/2018 1,2690 1,1035 0,9931
Abril/2018 1,2165 1,0579 0,95211
Marco/2018 1,1904 1,0351 0,9316
Fevereiro/2018 1,1102 0,9654 0,8689
Janeiro/2018 1,0705 0,9309 0,8378

*Valores projetados. Fonte: Conseleite (http://conseleite.com.br/preco-referencia/
index/estado/rs).
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Leite organico

alimentos organicos tém

crescimento do setor,

produgio de alimentos orgénicos

¢ um nicho de mercado que vem

se expandindo, inclusive com
produtos licteos — neste caso, o préprio
leite. A produgio de leite orginico vem
conquistando produtores e empresas se-
jam de pequeno ou grande porte. Esse
sistema tende a agregar valor 4 matéria-
-prima, devido aos cuidados e investi-
mentos que precisam ser adotados.

O consumo de orgénicos, além de
colaborar com o meio ambiente, é be-
néfico para a saide e propicia uma me-
lhor qualidade de vida, diminuindo ou
anulando a ingestdo de componentes
quimicos. A Nestlé ¢ uma das grandes
incentivadoras da produgio de leite or-
ginico, e mantém um projeto em Sio
Paulo com alguns produtores.

CENTRO PARANAENSE

DE REFERENCIA EM
AGROECOLOGIA - CPRA
Exemplo de produgio orgénica, o
CPRA ¢ uma autarquia da Secretaria
de Agricultura do Parand e trabalha
exclusivamente com a produgio organi-
ca, cujo ponto forte ¢é o leite, dentro de
uma visdo agroecoldgica, que promove e
apoia agbes de ensino e capacitagio de
agricultores e familias, técnicos, estu-
dantes, professores e consumidores, por
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meio da troca de informagdes, experién-
cias e conhecimentos.

O médico veterinario e coordena-
dor da drea de produgio e bem-estar
animal do CPRA, Evandro Massu-
lo Richter, explica que a produgio de
leite orginico se caracteriza primeiro
pelo ndo uso de medicamentos e adi-
tivos quimicos. Ndo sdo usados antibi-
6ticos, carrapaticidas nos animais, mas
também nio se faz uso de herbicidas
e inseticidas na pastagem. Além disso,
em todo o manejo se leva em conta o
bem-estar animal.

A Normativa 46 do Ministério da
Agricultura (MAPA) regulariza o que
¢ a produgio do leite orginico, que diz
o que pode e o que nio pode ser feito.
Com base nas leis, o veterindrio destaca
alguns pontos essenciais nessa produgio.

O manejo dos animais: e
“Desde a gestagdo, a vaca é
sempre acompanhada de outra
vaca para nio ficar s6; ama-
menta a cria durante trés dias.
A partir do quarto dia sdo se-
paradas e a vaca jd entra na ro-
tina da ordenha. A terneira vai
receber o leite das vacas-ama,
que sdo vacas com baixa pro-
dugdo no momento, ou que fo-
ram afastadas da produgio por

v 7R
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PRINCIPAIS PONTOS DA
PRODUCAO DE LEITE
ORGANICO SEGUNDO O CPRA

A alimentagdo das vacas deve ser ba-
seada no pasto cultivado sem agroto-
xicos e complementada com pelo me-
nos 85% de produtos organicos.

Nao sdo utilizados aditivos para cres-
cimento, estimulantes ou qualquer ali-
mento transgénico.

As vacinas determinadas por lei de-
vem ser mantidas, mas o tratamento
de salde é feito preferencialmente
com fitoterapia e homeopatia. Se a
vaca necessitar ser tratada com antibi-
oticos ou outros medicamentos, deve
ser afastada da producdo.

» ’
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algum motivo, e entdo podem alimentar
as terneiras”, explica Evandro. Apés cer-
ca de trés meses, ocorre o processo de
desmame, que é um dos mais delicados.
“Em 12 anos de CPRA, percebemos que
o processo de desmame ¢ dificil, entdo
vamos devagar. Desmamamos duas ou
trés novilhas a0 mesmo tempo, para que
fiquem sempre juntas e passem pelo pro-
cesso mais facilmente”, acrescenta. Os
animais também tém o pelo escovado,
para ter uma boa relagdo com o tratador
e com as demais pessoas que se aproxi-
mam, tornando uma interagdo positiva.

O manejo da pastagem tem uma
drea dividida em virios piquetes; com
periodo de descanso da pastagem e pe-
riodos curtos de ocupagio da pastagem.
O gado que estd produzindo leite entra
primeiro no piquete e, em um segun-
do momento, entram as vacas que nio
estdo em lactagdo. Sdo pequenas dreas
com grande aproveitamento. Outra
técnica destacada pelo veterindrio do
CPRA é a do silvo pastoril (introdugio
das drvores dentro da pastagem). “In-
concebivel manejar animais no calor, ou
no frio, e as 4rvores criam um microcli-
ma na pastagem que seja mais favorédvel
aos animais, ajudando a proteger tanto
do frio quanto do calor”, diz Evandro.

E muito importante ¢ a questio
sanitdria: os animais sdo tratados com
homeopatia, fitoterapia e florais.

Outro detalhe relevante no processo
sd0 os custos de produgdo. Os insumos
para produzir leite orginico podem ser
até 40% mais caros que os convencio-
nais, mas a produgdo é mais sustentdvel
e remunera melhor o produtor, apesar de
ser um mercado ainda em expansio, mas
que tem espago para crescer.

SiTIO PE NA TERRA
O Sitio Pé na Terra fica em Novo
Hamburgo, na regido metropolitana de
Porto Alegre. L4, sio processados di-
versos alimentos orgénicos, inclusive o
leite e alguns derivados lcteos.

De acordo com a administradora
do Sitio, Denise Barbaro da Rosa, todo

Leite{Queijos

0 Sitio Pé na Terra, de Novo
Hamburgo, RS, é a Unica
cooperativa do estado cer-
tificada pelo Ministério da
Agricultura como processa-
dora organica de laticinios.
Por més, o Sitio chega a pro-
cessar mais de 1.400 litros
de leite.

A administradorta do Sitio Pé na Terra, Denise Barbaro da Rosa,

com Joselito Muller, produtor de verduras organicas do Sitio.

manejo é para proporcionar bem-estar
animal, respeitando as normas de pro-
ducido orginica, bem como as de sani-
dade estabelecidas pelo Servigo de Ins-
pecio Estadual.

“Temos um produtor que produz
este leite para a Cooperativa, nés bus-
camos todas as manhis e o processa-
mos em jogurte, nata e manteiga, além
do préprio leite. Possuimos Manual de
Boas Priticas de Fabricagdo e as segui-
mos para que sejam adotadas todas as
normas estabelecidas para que o produ-
to tenha qualidade necessdria”, explica
Denise. O Sitio realiza anilises men-
sais dos produtos e também da dgua,
seguindo um cronograma de inspecio.

Apesar de ndo contar com um pro-
grama especifico de incentivo a produ-
¢ao de leite organico, a procura pelo pro-
duto tem aumentado no estado. “Nossa
produgio é pequena, pois respeitamos o
ciclo dos animais, temos bastante procu-
ra, mas nio conseguimos atender a de-
manda, entdo hd periodos em que con-
seguimos atender a todos e outros em
que falta bastante produto”, acrescenta a
administradora.

O leite que vai para o Sitio Pé na
Terra é produzido na propriedade do
senhor Flavio Webel, h4 3 km da sede
da cooperativa. Flavio, que também é
associado da cooperativa, trabalha com
a produgio de leite orgnico hd cerca de
15 anos. “Antes eu tinha a produgio de
leite convencional, mas na verdade des-
de a época que produzia com meu pai,
sempre me interessei muito por home-
opatia, e fui me interessando cada vez
mais”, conta o produtor. Até que um dia

ele conheceu o Sitio Pé na Terra e pen-
sou em fazer a mudan¢a da produgio
tradicional para a orgénica. O processo
de transi¢io levou aproximadamente
cinco anos. “E uma mudanca bem ra-
dical, de estar no sistema de produgio
convencional e passar para a produ-
¢do orginica, até adaptar os animais e
a propriedade como um todo”, destaca
Flavio.

Flavio fornece leite para a coopera-
tiva, mas também recebe virias pessoas
interessadas em comprar o leite direto
na propriedade. Atualmente ele conta
com 13 vacas em lactagdo, que totali-
zam uma média de produgio didria em
torno de 170 litros.

“Nao foi um processo ficil, mas
hoje digo com certeza: eu nio volto
mais para a produgdo convencional,
principalmente porque sei da qualida-
de do produto que sai daqui”, finaliza
o produtor.

Assim como em todos os esta-

dos, no RS também é o Ministério da
Agricultura que regulamenta a produ-
¢do orginica. O engenheiro-agronomo

Denise com sua mae e seu irmao, que
também trabalham no sitio.
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e auditor Fiscal Federal Agropecuirio,
José Cleber Dias Souza, comenta que
em termos de produgdo e valor eco-
noémico, os orginicos vem ganhando
importincia e passaram a ter, no final
do século passado, regulamentagdes
oficiais, mais especificamente no Brasil,
a partir da década de 1990.

“E funcio do MAPA estabelecer
normas para obten¢io do produto, es-
tabelecer os mecanismos de acompa-
nhamento, de garantia da qualidade e
informagio ao consumidor, para que
ele consiga identificar que o produto
é organico”, explica o Fiscal. A certifi-
cagdo para os produtos é regulada pelo
MAPA, porém, o Ministério credencia
organismos que fazem este acompanha-
mento junto aos produtores. “Mas é um
processo onde a responsabilidade cen-
tral é do Ministério, porque credencia-
mos esses organismos e fazemos anual-

mente uma sistemdtica de auditoria pra
ter a seguranca de que esses organismos
estdo procedendo de forma adequada
e fazendo as verificagdes devidas junto
aos produtores, desde a pastagem e tudo
que envolve essa produgio de leite”, co-
menta José Cleber.

No estado, além do Sitio Pé na Ter-
ra, existe uma agroindustria familiar que
também jd ¢ certificada como produto-
ra orgénica de leite. “Certificados neste
momento sdo estes dois estabelecimen-
tos, mas existem vdrios outros se prepa-
rando pra isso, no processo de conversio
da propriedade, usando s6 substincias
permitidas pela legislagdo, mas leva um
tempo até o produto obtido se tornar
organico”, enfatiza o agronomo.

Pensando na produgio de leite, se
o animal for criado a pasto, o periodo
de transi¢do para a pastagem se tornar
adequada ¢ de no minimo 1 ano. Para

a produgdo de leite em si, uma vaca jé
adulta, que venha do sistema conven-
cional, precisa passar por pelo menos 6
meses de adaptagio. “Ou seja, transferir
o rebanho jd adulto para uma pastagem
livre de quimicos hd no minimo um
ano e continuar o manejo organico, e
manter nesse pasto por no minimo 6
meses, para que a partir dai o leite seja
considerado organico”, finaliza o Fiscal
Agropecudrio.

Para os produtores que estiverem
com duvidas sobre o processo de con-
versio da propriedade e atividades
convencionais para a produg¢io orga-
nica, a Emater pode ajudar a solucio-
nar algumas questdes, principalmente
para orientag¢des técnicas da conversio
dos sistemas de produgio e também
o préprio Ministério da Agricultura,
pelo e-mail organicos-rs@agricultura.
gov.br.

Nossas “Possibilidades sem limites” também
embalam os sonhos dos nossos clientes.
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Tributagéo
or Silvio Borba

lei 13.670 de 31.05.2018, além da reoneracdo da fo-

lha de pagamento para alguns segmentos, trouxe im-

portantes alteragOes tributarias. Destacamos abaixo 0s
principais pontos:

a. Vedacdo a compensacao da estimativa mensal do IRPJ/CSLL.
Este ponto continua sendo o mais polémico da referida nor-
ma, visto que ainda ndo ha uniformidade de entendimen-
to. Algumas correntes interpretam que a vedacao se aplica
apenas a apuragao por estimativa, e outras entendem que
também atinge o0 pagamento mensal do IRPJ/CSLL com ba-
lancete de reducao.

No art. 6°, houve acréscimos na regra que impossibilita a com-
pensacao de tributos, em especial em trés hipdteses:

a. crédito objeto de pedido de restituicao ou ressarcimento e
o crédito informado em declaragdo de compensacao cuja
confirmacdo de liquidez e certeza esteja sob procedimento
fiscal;

b. valores de quotas de salario-familia e salario-maternidade;

c. débitos relativos ao recolhimento mensal por estimativa do
IRPJ e CSLL, quando apurados por estimativa.

Cumpre referir que, no que tange a aplicacdo da regra referi-
da no item “c”, acima, poderdo as empresas, alternativamente,
optar pelo recolhimento do IRPJ e da CSLL da forma prevista no
art. 35 da Lei 8.981/95. Tal opcao, no entanto pode ser consi-
derada como substitutiva a estimativa. Ressalvada a opgao pela
apuragao trimestral.

Possibilidade de compensacao das contribuicdes previdencia-
rias para as empresas que optarem e implementarem o eSo-
cial. Aplicavel apenas a débitos e créditos futuros e ndo permi-
tidas empresas do SIMPLES.

O art. 8° da Lei 13.670/2018 traz, inicialmente, regra de direito
financeiro, direcionando os recursos relacionados a compensa-
¢Oes com débitos de natureza previdenciaria ao Fundo do Regi-
me Geral de Previdéncia Social.

LeitefQueijos

Alteracoes
tributarias importantes

Tal regra de direito financeiro resta mais clara ao passo em que
0 mesmo artigo de Lei traz modificacdo no teor do art. 26-A da
Lei 11.457/2007, passando-se a conceber as contribuicbes de
natureza previdenciaria previstas nos arts. 2° e 3° da mesma Lei
no rol dos tributos passiveis de compensacao nos termos do art.
74 da Lei 9.430, quando se tratar de contribuinte que utilizar
o Sistema de Escrituracao Digital das Obrigacdes Fiscais, Previ-
dencidrias e Trabalhistas (eSocial), para apuracao das referidas
contribuicdes.

A Lei 13.670 foi regulamentada pela Instrucdo Normativa
1.810, de 13 de junho dltimo. No entanto, devido a complexi-
dade da referida compensacao previdenciaria, espera-se a edi-
cao de novas normas elucidativas.

Alertamos as empresa que o cronograma do eSocial ndo é de
implantacdo imediata e que estas compensagoes devem ser ex-
tremamente controladas, visto que erros acarretarao pesadas
multas.&2

Confira o cronograma .
de implantacao do e-Social

Grandes Orgaos
empresas* publicos

Cadastros do
empregador e tabelas

Dados dos trabalhadores e seus
vinculos com empresas
(eventos nao periodicos)

Folha de pagamento

Substitui¢ao da GFIP (guia de
informacgées a Previdéncia Social)

Dados de seguranga e satide
do trabalhador

*Empresas com faturamento anual maior do que R$ 78 milhoes
**Inclusive micro, pequenas e MEIs que tenham empregados

Silvio Borba é consultor tributario e proprietario da Ektos Consul-
toria Empresarial, com mais de dez anos de atuagao no mercado.
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A LIDER NACIONAL
EM EQUIPAMENTOS
PARA QUEIJARIA

tem mais uma solugdo para
elevar o padrdo do seu
processo produtivo:

DOSADORA DE
COLUNA AGUIA INOX

Pré-dessoragem
Pré-prensagem
Moldagem

Dosagem direto da forma

AMPLIE SUA LUCRATIVIDADE
COM INOVACAO
E ALTA PERFORMANCE

e Inovacdo e versatilidade para
0S Seus processos

e Automacdo no mais alto nivel

e Reducdo da mao de obra direta

® Menores custos de manutengao

® Redugdo da contaminagdo por manuseio
e Redugdo extrema de perdas

® Maior agilidade no processo

e Produtividade ampliada ao maximo

PROJETO EXCLUSIVO
DE DESIGN SANITARIO

Rua Julio Jodo Zanotto, 1300

Garibaldina | Garibaldi-RS

Conheca outras solucdes
revolucionarias da lider nacional em
tanques, maquinario para queijaria
e reatores em acgo inoxidavel.

=

% iGUIN INOX

aguiainoxoficial aguiainoxoficial

Ingredientes
o 1 lata de leite
condensado
°*50¢g chocolate

branco
e 15 gramas de
manteiga sem sal
* 100 g gramas de
gueijo parmesdo r

Brigadeir(; de queijo

Modo de fazer

Adicione todos os ingredientes na panela e cozinhe em fogo médio, me-
xendo sempre, até desgrudar do fundo da panela.

Armazene em um recipiente e deixe um plastico em contato com a super-
ficie até esfriar, faca bolinhas e passe no queijo ralado fino.

Incremente seu brigadeiro de queijo: Vocé pode rechear com um
pedacinho de goiabada.£3

Receita enviada por
Karina Migliorini,
professora de
confeitaria,
especializada em
confeitaria artesanal
e francesa https:/
www.facebook.com/
karinamigliorinidoces/

Pastas de queijo

Modo de fazer

Pasta de gorgonzola: Processe ou esmague bem o gorgonzola com um garfo e
misture aos demais ingredientes.

Pasta de gorgonzola

* 250 g de queijo gorgonzola
* 1 copo de requeijao

* 200 g de creme de leite

o 1 dente de alho amassado

Pasta de parmesao

o 1 xic. de queijo parmesio
ralado

o 1 copo de requeijao

e 2 col. (sopa) de leite

o 1 col. (sopa) de orégano

Pasta de parmesao: Mis-
ture todos os ingredientes,
deixando um pouco de oré-
gano para polvilhar o paté.

Opcoes: Vocé pode tem-
perar os patés com sal, pi-
menta a gosto e um fio de
azeite de oliva.

Sirva com torradinhas ou
pao ialiano.

Esses patés, quando quen-
tes, rendem excelentes mo-
lhos que podem acompa-
nhar massas ou carnes.
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CEP 95.893-000

PASTEURIZADOR
APLACAS

- Estrutura forte, compacta e com ajuste para desniveis Utilizado para eliminar bactérias de um produto e MODELOS
de piso; aumentar seu tempo de vida, o equipamento sempre

g E possivel futuras ampliages para aumento de vazéo; traz o que hé de melhor em inovacdo e tecnologia. PRNT50M

/ . Painel de comando com IHM, que proporciona total Trabalha nas capacidades de 1 a 40 m/h, PRNT50X
comando do equipamento gerando feedback de especialmente para leite, iogurtes, sucos, cremes, PRNT8OM
grdficos e dados; molhos e cerveja. PRNT100M
. Medidor de vazédo na saida de produto; PRNT100X

. Sensores de nivel, temperatura e pressao; O Pasteurizador a placas X7 Rota Inox é totalmente
. Sistema de filiracéo; auvtomatizado, enquadrado nas NR's 10 e 12,
. Tanque de produto com visor; garantindo 100% a seguranca e qualidade no
. Vélvulas atuadas; produto final.

. Sistema de aquecimento integrado;

. Economia de energia.

SRR

ENDERECO CONTATO \l
Rodovia RSC 453, KM 59 S/N E-mail: comercial@rotainox.com.br \
WESTFALIA- RS Telefone: +55 51 3762 4666

ALTA TECNOLOGIA
SISTEMAS TERMICOS
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A pecudria leiteira se desenvolve
quando trabalhamos juntos.

Nos temos solucoes completas para atender as suas necessidades de custeio, investimento e
comercializacao. Conte com a nossa parceria para aumentar a sua producao e crescer ainda mais.
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