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BOAS FESTAS

Neste final de ano, gostariamos de agradecer a parceria e as oportunidades ao
longo de 2023. Temos a certeza de que construimos relacoes concretas, tanto entre
pessoas, quanto empresas.

E esperamos que, em 2024, seja ainda melhor. Com muito apoio, oportunidades e
desafios a serem alcancados nesse novo ciclo que esta por vir.

Um feliz Natal e um 2024 de muito sucesso para todos nos.

www.builder.ind.br

®
Av. Frederico Augusto Ritter, 3670 5134711289 " B ullde"®
Cachoeirinha/RS
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LeitefQueijos

Encerra-se 2023,
| vamos juntos
acompanhar o

trabalho da

APIL/RS

A revista Leite&Queijos chega em sua Ultima edigdo do ano,
trazendo muitainformagdo relevante sobre o atual cendrio do
setor lacteo, as inovagdes do segmento e o trabalho que a
entidade tem realizado para auxiliar seus associados bem
como fortalecer o consumo de lacteos.

Uma das ag¢des promovidas pela APIL/RS ocorreu durante a
462 Expointer, quando foi batido o recorde de maior fondue de
queijos do Brasil e a maior distribuicdo de fondue de queijos do
Pais. Um chamamento para a comunidade ter um outro olhar
sobre o setor, consumir mais produtos ldcteos e mostrar a
for¢a das pequenas e médiasindUstrias de laticinios do RS.
Nesta edi¢do, abordamos, também, assuntos relevantes que
movimentaram e muito preocupam a indUstria: reforma
tributdria, mercado nacional e internacional, assim como os
desafios para tornar nosso leite mais competitivo, abrindo
espa¢o ao Subsecretdrio Adjunto da Receita Estadual,
Giovanni Padilha, para explanar sobre o fato em questdo.
Para os temas voltados ao campo, conversamos com dois
empreendedores na drea de volumosos, buscando entender
como essa demanda influencia na qualidade e quantidade do
leite produzido. Ainda, uma pauta super bacana sobre o uso
datecnologia para gestdo rural.

Convido vocé a acompanhar o trabalho promovido pela APIL,
conhecer quem sdo nossos novos associados e sécios-
parceiros, como os associados APIL estdo-se destacando,
além das participagdes e interagdes ao longo dos dias.
Preparamos uma retrospectiva de como foi o trabalho
realizado pela Entidade, durante a Expointer 2023, a viagem
técnica ldctea para Villa Marid e Cérdoba, Argentina/AR, que
foiorganizada pela APIL, de 22 a 28 de outubro.

Esperamos contribuir com uma série de informagdes
relevantes nesta edigdo 562 da revista Leite&Queijos, afinal
estamos com um excelente time de especialistas no assunto,
trazendo conteUdos enriquecedores para vocé.

Aproveito para desejar um 2024 de grandes conquistas, com
muito leite e queijo.

Um forte abraco! /
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06 Entrevista

Subsecretdrio Adjunto da Receita Estadual, Giovanni Padilha, fala
sobre o periodo desafiador para o setor ldcteo, e como aumentar essa
competividade.

10 Tributagdo

Reforma Tributdria: novidades do modificativo.

16 Artigo Especial

Bactérias indicadoras de higiene e de segurang¢a alimentar

26 Gestdo Rural
Tecnologia de ponta ndo gera resultado, se a base ndo for bem elaborada.

28 APIL Em Foco

Espac¢o destinado para apresentar a atuacdo da diretoria APIL.

29 Painel

APIL dd& boas-vindas para novos associados.

31 Prosa APIL

Entidade realiza o 'Prosa APIL' com dois importantes segmentos.

32 Destaque

Associados APIL e seus destaques/premiacdes/conquistas

34 Campanhas APIL
Confira as a¢des da Entidade para fomentar o consumo de l&acteos e
fortalecer o setor.

35 Saiu da Midia
Presidente da APIL, Humberto Brustolin, participa do PNcast do PN
Noticias, de Nonoai/RS.

36 Coluna Social

APIL presente em momentos especiais para associados e sécios-parceiros

37 Especial Expointer
Confira o trabalho da APIL durante a Expointer 2023.

40 Viagem Técnica
APIL promove Viagem Técnica Lactea para Argentina.
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LEITE GAUCHO

E OS DESAFIOS PARA TORNA-LO MAIS COMPETITIVO

GIOVANNI PADILHA - SUBSECRETARIO ADJUNTO DA RECEITA ESTADUAL
Entrevista concedida em outubro/2023

A Associag¢do das Pequenas e Médias IndUstrias de Laticinios do Rio Grande do Sul (Apil) possui
atualmente 44 laticinios e 52 parceiros, registrando cerca de 7 mil familias produtoras de leite que
fornecem matéria-prima para a produ¢do de aproximadamente 60% do queijo industrializado no
Estado.

A entidade tem presenciado um cendrio de insegurang¢a na produ¢do da cadeia ldctea, sem precedentes,
em que a crise perdura por longo periodo, e afeta grandemente as pequenas e médias indUstrias ldcteas
do Rio Grande do Sul.

Uma das pautas, em questdo, é como tornar o leite gatcho mais competitivo, tendo em vista que paises
como Argentina e Uruguai montaram programas de estimulos e beneficios aos produtores locais,
favorecendo a produg¢do com custos menores e com vantagens competitivas.

Por outro lado, o governo brasileiro diz ndo poder fazer nada em respeito ao tratado do Mercosul,
gerando ainda maisincerteza.

Na busca por repostas ao setor, conversamos com o Subsecretdrio Adjunto da Receita Estadual,
Giovanni Padilha, que nos fala sobre esse periodo desafiador para o segmento, e como aumentar essa
competividade. Confira!

Leite&Queijos: O Setor leiteiro tem solicitado ajuda
HECEITA ESTADUA. para ndo se desestruturar? Como a SEFAZ vé estas
reinvindicagdes? O que pode ser atendido?

Giovanni Padilha: Ndo hd novas solicitagdes por
parte do setor leiteiro, pois j& é beneficiado com
diversos mecanismos de estimulo & produgdo
interna, que garantem a competitividade dos
nossos produtos em relagdo aos produtos de outros
estados brasileiros. Com isso, a carga de ICMS nos
produtos ldcteos, de forma geral, j& estd em
apenas 1,5%. Ou seja, emrelacdo & competitividade
nacional, o estado estd muito bem estruturado na
parte tributdria, o problema é a concorréncia com
os produtos de outros paises do Mercosul e, para
isso, ndo dispomos de mecanismos, pois a
diferenga, segundo representantes do setor, é
muito grande em termos de custo de produgdo.

Crédito: Arquivo Pessoal
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L&Q: Uma das reinvindicagdes do setor industrial
é a reformulagdo do FAF. O que jd foi feito, e o que
pode ser melhorado?

Giovanni: O Fator de Ajuste de Fruicdo, o FAF, esta
suspenso para o setor leiteiro até o final do ano;
mas, se até |d o contexto ainda for de dificuldade
do setor frente aos produtos do Mercosul,
teremos que avaliar se serd conveniente manter a
suspensdo por um prazo maior.

L&Q: Como estd sendo avaliado o cendrio leiteiro
atual?

Giovanni: Com preocupag¢do, pois é um setor
muito relevante especialmente do ponto de vista
social. Nos Ultimos anos, muitas familias,
principalmente de pequenos produtores rurais,
abandonaram a atividade e, se permanecer a
atual conjuntura, o cendrio pode deteriorar-se
ainda mais.

L&Q: Que outras a¢des podem ser esperadas, da

Secretaria da Fazendaq, para tornar o leite gaidcho
mais competitivo?

Giovanni: Atualmente, o estado concede quase
um bilhdo através de 14 créditos presumidos para
o setor leiteiro. Entendemos que as medidas
adotadas j@ tornaram o leite competitivo em
termos nacionais, ou seja, num cendrio em que os
custos de produgdo sdo semelhantes, ainda ndo
temos mecanismos para equalizar os custos
praticados em outros paises.

L&Q: Sobre a Reforma Tributdria Nacional, o que
traz de positivo e o que gera preocupagdo para a
SEFAZ, pode afetar a cadeia ldctea?

Giovanni: A principio, ndo vislumbramos riscos &
cadeia lactea do Estado. Pelo contrdério, é possivel
gue o setor seja eventualmente beneficiadocoma
aliquota zero aplicada ao leite fluido, por exemplo.
Mas tudo depende da forma como se dard o
detalhamento das normas, por meio de Leis
Complementares previstas na PEC45/19.

CONTABILIDADE
ALIADA AO SEU

AGRONEGOCIO

CONHECIMENTO, INOVACAO
E RESULTADOS DE QUEM E
ESPECIALISTA NO ASSUNTO

(54) 3461 2500 | (54) 3461 3220

Av Ivo Tramontina, 757 - sala 01
Centro - Carlos Barbosa/RS - www.ektos.com.br

grasiela@ektos.com.br

ektos
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No interc@mbio realizado pela Apil, em outubro de
2023, apés inuUmeras visitas e conversas com
autoridades e empresdrios do setor lacteo, ficou
visivel o grau de dificuldade vivido pelo setor ldcteo
na Argentina, principalmente em fun¢do da sua
economia, totalmente descontrolada, com
elevadissimo processo inflaciondrio.

O produtor de leite argentino tem a vantagem do
ganho de escala, ou seja, os menores produtores
produzem de 1500 a 2000 litros de leite por dig,
assim como existem produtores com producgdo
didria bem acima disso. Com certa facilidade,
encontram-se produtores comercializando mais de
15.000 litros de leite por dia, nestes casos
geralmente sdo propriedades empresariais, e isso
reforca a perenidade do setor.

Existe na Argentina uma fuga de produtores
menores, em especial os que ndo estdo devidamente
estruturados e profissionalizados, assim acabam
ndo aguentando os desafios do setor, abandonando
a atividade. Aselecdoe

profissionalizagcdo dos produtores de leite
argentinos aconteceu com maior for¢a ainda nos
anos 2000, quando os pequenos produtores
desistiram da atividade. O resultado disso é a
caracteristica atual dos produtores restantes: alta
produ¢do, alta qualidade e baixo custo.

Conhecendo a realidade do produtor brasileiro ao
fazer um comparativo com

o argentino, percebe-se que o produtor de |d possui
dreas de terra maiores, com propriedades

disponiveis para a atividade leiteira. Os pequenos
produtores trabalham com cerca de 50 a 100
hectares de terra ou até mais, jG os tambos de
leite maiores localizam-se em propriedades de
500, 1000, 1.500, podendo até passar de 2000
hectares. Desta forma, gerando consércio da
producdo de leite juntamente & producdo de
grdos, e assim reduzem custos, pois a
alimentag@o dos animais é praticamente toda
produzida na propriedade, sendo um ponto
fundamental para a sobrevivéncia.

Foi observado que, em praticamente todas as
propriedades, a produgdo de alfafa e também os
demais alimentos comuns no Brasil, como
silagem de milho, sorgo, aveia, sdo todos
geralmente produzidos internamente na
propriedade, proporcionando a diminuigdo do
custo de produc¢do. Também se perceberam os
altos niveis de gestdo das propriedades e, com
este profissionalismo, os produtores conseguem
se modernizar e expandir seus projetos, apesar
da grande dificuldade econémica recente do pais.

Outro fator que fortalece a cadeia lactea
argentina sdo os subsidios governamentais,
conhecidos como IMPULSO TAMBERO,
proporcionados aos produtores de leite,
conforme a Resolugdo n° 27, de 13.01.2023,
ampliada pela Resolugdo n® 979, de 12.07.2023 e
ainda outras a¢des governamentais de incentivo
as exportagdes como a que suspendeu a taxa de
reten¢do de produtos lacteos que sairem do pais.

LeitefQueijos



Wladimir Pedro Dall’Bosco, ex-presidente da Apil,
associado e participante do intercdmbio relata: 'tudo
aquilo que foi visto é o que precisamos fazer na produgdo
de leite do Brasil, especialmente no Rio Grande do Sul. Os
argentinos mostram que existem formas de enfrentar as
crises, buscando a melhoria para atingir o seu ponto de
equilibrio e permanecer na atividade leiteria.'

Humberto D. Brustolin, presidente da Apil, expde que a
producdo leiteira da Argentina estd 20 anos & frente da
brasileira, com alta qualidade, custos logisticos menores,
larga escala, entre outros fatores. 'Realmente é um
desafio concorrer com os pregos dos produtos
argentinosimportados no Brasil. Porém,

com a realidade de consumo que existe em nosso pais e,
por meio de assisténcia técnica, profissionalismo e
politicas pUblicas de incentivo ao setor, é possivel sim
reduzir custos, fazendo frente aos produtos importados
ndo sé da Argentina, mas de todo o mundo', explica
Brustolin.

Novo presidente da Argentina, novas perspectivas

para O mercado. Por Silvio Borba (Assessor e contador para o Agronegoécio)

O recentemente eleito presidente da Argenting,
Javier Milley, tem um grande desafio pela frente.
Ele mesmo j& se pronunciou aos seus compatriotas
que, pelos préximos dois anos, provavelmente
haverd um pequeno crescimento da economia,
talvez até nulo, e a permanéncia dainflagdo.

Sabe-se, pelo histérico do Brasil, qudo dificil é o
controle da inflagdo, mas é importante destacar
que o presidente Milley é um presidente liberal,
ECONOMISTA por formac¢do. Portanto, espera-se
que siga esse liberalismo econdmico nos mesmos
termos que o Paulo Guedes adotou no Brasil:
menos Estado, menos imposto, livre mercado se
equilibrando. Desta forma, os dois defendem que
existe um crescimento orgénico da economia, um
Estado menor pode atingir uma carga tributdria
menor também, havendo uma diferencga
substancial na salde econdmica de um pais.

Os argentinos vinham de um governo de esquerda,
seguindo mais ou menos a mesma linha da
esquerda brasileira, mais Estado, mais tributos,
aquecendo a economia com a influéncia direta e
onerosa de politicas puUblicas, que, em
determinado momento, sufocam a economia do
pais como acontece atualmente na Argentina.

A desconerac¢do do peso ndo é, de forma alguma,
producente para o Brasil. E importante que a

Leite8Rueijos

Argentina, sendo um grande parceiro do Brasil,
mantenha-se financeira e economicamente, pois
influencia fortemente no consumo de produtos
fabricados em nosso pais. Uma moeda defasada
também impacta na importagdo de produtos
argentinos, inclusive os ldcteos, que, com pregos
baixissimos, tornam-se atrativos para importag¢do
ao Brasil.

Na verdade, pela proximidade territorial do Brasil
com a Argentinag, seria possivel sonhar com saiude
financeira ideal para os dois paises, porque
fortaleceria também o Mercosul, além de
representar extrema importdncia para toda a
América latina.

O desafio de Milley serd gigantesco para recuperar
a economia Argentina. Jd adiantou aos argentinos
que, nos préximos dois anos, terd maior
dificuldade e, na sequéncia, Milley espera que, no
maximo em dois anos, consiga colocar tudo nos
trilhos. As medidas protecionistas semelhantes as
que vinham sendo implementadas na Argentina,
geralmente ndo sdo positivas, por prejudicarem e
mascararem a eficiéncia dos parques industriais e
repercutem negativamente na economia, a médio
e longo prazo. Espera-se que as agdes sugeridas e
implementadas pelo governo de Milley sejam
eficazes neste momento tdo delicado.



Tributacao

REFORMA TRIBUTARIA

NOVIDADES DO MODIFICATIVO
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Apresentamos as principais altera¢des inseridas pelo relator, senador Eduardo Braga (AM), no texto da
reforma tributdaria. PEC vai & votag¢do no senado e volta para Camara, posteriormente, para validagdo

das modifica¢des pelos deputados.

ISEL: previsdo de competéncia
da Unido parainstituirimposto
com finalidade extrafiscal,
incidente sobre producdo,
extragcdo, comercializagdo ou
importacgdo de bens e servigos;
tributo ndo incidird sobre
exportacdes e operagdes com
energia.

Define que lei complementar
regrard a forma de utilizagdo
decréditosdelPle
PIS/COFINS ndo utilizados até
aextingdo.

Exclui a hipétese de cria¢do da
contribuicdo estadual sobre
produtos primdrios

e semielaborados.

Institui formas de desoneracéo
naaquisi¢do de bens de capital.

Estabelece novas regras em
relacdo disencdo e imunidade.

Cria regimes diferenciados,
incluindo alimentos, produtos
agropecudrios, agricolas,
horticolas, frutas, ovos, etc.

Lei complementar poderd prever
concessdo de crédito ao
contribuinte que adquira bens
méveis usados, de PF ndo
contribuinte para revenda.

CBS/IS/CES poderdo ser
cobrados a partir de 2027.

IBS: lei complementar poderd prever operacdes beneficiadas, com
reducdo de 30% das aliquotas relativas a prestag¢do de servicos de
profissd@o intelectual, cientifica, literdria ou artistica.

# 5Bl

RSSESSORIA CONTABIL

Altera competéncia para
exigéncia do ITCMD, que agora é
proporcional ao quinhdo.

IBS: autorizada a concessdo de
crédito ao contribuinte, adquirente
de servicos de transportador
auténomo de carga PF.

Restringe ao senado a competéncia
para fixacdo das aliquotas do IBS e
CBS.

Cria o comité gestordo IBS.

Inclui previsdo de que lei
complementar poderda criar
regimes especificos de tributacdo
para combustiveis e lubrificantes,
servicos financeiros, operagdes
com bens imoéveis, planos de
assisténcia d salde e concursos de
prognoésticos.

M Borghetti & Von Brock

DIREITO TRIBUTARIO E PATRIMONIAL

Leite’Queijos
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Descubra a inovacao
na industria queijeira
com o Sistema - I
Automatico de ——
Mussarela.

Com tanques de dessoragem e fermentacao,
filadeira a vapor continua e formadora de blocos
Molder Cheese, essa solucdo completa garante
resultados perfeitos em larga escala. Livre-se das
preocupacdes com contaminacao, gracas ao ciclo
fechado e higienizacdo automatica CIP. A filadeira
a vapor continua proporciona uma massa fibrosa e
reincorporacao de gordura, resultando em queijos
de textura e sabor inigualaveis. A moldagem fora
da dgua gelada assegura uniformidade e excelentes
temperaturas de resfriamento. Aposte na
tecnologia brasileira lider, desfrute de conforto,
seguranca e eficiéncia, conquistando a satisfacao
dos clientes e o sucesso do seu negdcio!

ap
HAPECO

Solugdes Industriais




S EU QUEIJO TEM UMA HISTORIA PARA CONTAR?
AS CULTURAS ADJUNTAS AJUDAM
A ESCREVER ESSA HISTORIA.

E cada vez mais forte no mundo o movimento pela busca de valor no
alimento. Ou seja: produtos com mais qualidade e que proporcionem
boas experiéncias (inclusive culturais). E mais: alimentos que
tragam em suas receitas, histérias que falem de regioes

especificas ou ainda de sabores autorais. Sim!

O cousumidor compra produtos que carregam

histérias atreladas a seus sabores!

A histdria atrelada aos sabores e texturas precisa ser auténtica e com impacto na memoria
do consumidor, ou seja, sua proposta de valor tem que ser, além de percebida pelo consu-

midor, se destacar de outros predutos similares. s

Uma pesquisa realizada pela Innova Consumer Survey para a DSM, aponta que
trés em cinco consumidores no mundo tém interesse por queijos que
entregam experiéncias sensoriais - sabor, aroma, textura e novas sensa-
¢oes. Uma pesquisa recente da Mintel Market Research revela que 46%
dos brasileiros consideram queijos como um ingrediente essencial

para o preparo das refeicées, seja em casa ou fora do lar. Importante

destacar que os consumidores preferem queijos mais potentes,
intensos de sabor e também convenientes, ou seja, que

facilitam seu uso em uma refeicdo.

UMA GRANDE OPORTUNIDADE:
O MERCADO DE QUEIJOS
ESPECIAIS.

Ajudamos nossos clientes a entrarem no mercado dos queijos especiais com
impacto e maiores margens, através do conhecimento da nossa equipe, colabo-
racé@o internacional com nossos parceiros, tecnologia de ponta e através da combina-

¢do de enzimas e culturas lacteas especiais. De forma natural.

Para saber mais, acesse a nossa pagina: globalfood.com.br/industrias-de-laticinios/queijos/

DSM

Global - ‘
ADVANCED FOOD TECHNOLOGY @ o (; lobalfood.com.br




A biodiversidade das bactérias laticas e sua funcionalidade é a chave para

criar aromas e sabores especiais no seu queijo. Em conjunto com

a DSM, desenvolvemos para o mercado brasileiro um portfélio

de culturas adjuntas que criam sabores e texturas especificas,

através do conceito da roda de sabores, a Flavor WheelTM.
O conceito Flavor Wheel™ é baseado na ampla linha de
culturas adjuntas Ceska®Star e Delvo ®Star, que ha mais de
50 anos, comprovadamente, adicionam perfis de sabor
exclusivos a todos os tipos de queijo, do Gouda holandés
ao Cheddar britanico. O resultado: queijos auténticos

e autorais, premiados, com excelente sabor, textura

e com tempos de maturacdo reduzidos.

Temos disponivel nesse conceito, 13 cepas distintas de Lactoba-
, cillus helveticus que criam perfis que vdo desde o adocicado, notas
Ry o R 7 apimentadas, de caramelo, de frutas amarelas e/ou citricas, notas aromaticas de
umami complexas, notas intensas de parmeséo e que também atuam na remocéo de
sabor amargo ou até mesmo na reducgéo do tempo de maturacdo. Temos também
cepas especificas de Lactobacillus casei, Lactobacillus rhamnosus e Lactobacillus
nodensis que desenvolvem por exemplo, uma textura cremosa e fundente,
um sabor intenso a baixas temperaturas de maturagcdo e aumento da
complexidade aromatica com notas sulfiricas que sdo classicas de queijos
produzidos com leite cru. Adicionalmente, somos os Unicos na combina-
¢ao de cepas iniciadoras especificas, que estimulam a lise celular das
culturas adjuntas aromdticas, no comeco do processo de maturagéo,
auxiliando a liberacdo de enzimas importantes que aceleram esse

processo com aumento da complexidade aromética e de forma natural.

Consumo da lactose e adicio de sal provocando estresse celular

Desenvolvimento de sabor durante a maturagio/cura

O QUE SEU PRODUTO PRECISA:

* Diferenciacdo no sabor do queijo ® Flexibilidade na criagdo de sabor

¢ Tempos de maturagéo mais rapidos ® Suporte de aplicacao.

O QUE O FLAVOR WHEEL™ OFERECE:
* Uma variedade de escolhas de sabor com notas e perfis diferentes ® Culturas de facil uso que se integram facilmen-

te a producé@o * Maior eficiéncia, com desenvolvimento mais rapido de sabor * Uma equipe global de especialistas

em queijos e laticinios.

Se a sua industria busca criar produtos diferenciados para atender a esses anseios do consumidor final, fale conosco.
No caso dos queijos especiais, essa “fome” dos produtores (de fazerem produtos notaveis) combina com "a vontade
de comer” de mais e mais brasileiros.
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A Importancia da Escolha da

EMBALAGEM

PARA QUEIJOS

A embalagem que envolve os queijos, desempenha
muitas fung¢oes, exerce papel fundamental no
processo de conserva¢do e na seguranga do
alimento.

A inten¢do das indUstrias de laticinios é
acondicionar o produto de forma a manter suas
caracteristicas prévia, tais como: sabor e
caracteristicas fisico-quimicas. Deve atender ainda
ao padrdo microbiolégico estabelecido pelas
normais legais, garantindo alimentos seguros aos
consumidores.

Os queijos podem variar quanto a formas e
texturas, desde as peg¢as maiores até pequenas
por¢des. Sendo assim, os tipos de embalagens para
queijos também variam de acordo com o produto.

Cada material possui diferentes caracteristicas
para conservar o produto, as principais sdo:
resisténcia mecdnica, propriedades de selagem,
propriedades anti-condensag¢do (a parte interna do
material deve ter uma superficie que ndo permita a
formag¢do de gotas de dgua, que reduzem a
transparéncia), barreira contra gases, aromas, luz,
dgua e micro-organismos.

De acordo com Tiago da Silva, diretor comercial da
Madel Print, '‘pensando inicialmente no auxilio que
as embalagens trazem para a melhor conservagdo
dos queijos, mantendo suas caracteristicas
microbiolégicas desejadas, ndo podemos esquecer
que outros fatores sdo importantes além de

escolher o tipo da embalagem, como a qualidade
do produto antes do acondicionamento, as
condigdes de armazenagem e transporte desses
queijos, principalmente no que se refere as
temperaturas empregadas nesses processos e d
mistura gasosa utilizada para cada produto'.

A Mestra em Engenharia de Alimentos, Maiara
Cristina Secco, da CIAL - Consultoria para
IndUstria de Alimentos, esclarece, a seguir, os
tipos de embalagens e suasfungdes.

A embalagem a vacuo tornou-se a mais popular,
sendo utilizada em larga escala na produgdo de
queijos como mugarela e queijo prato. O vacuo
permite o controle das reagdes como a protedlise
e proliferac@o de bolores e leveduras através da
retirada do oxigénio.

Entre os materiais mais utilizados estdo o nylon
poli, polietileno e o termoencolhivel, estes
apresentam uma boa barreira para troca de
gases com a atmosfera.

Aescolha da embalagem termoencolhivel resulta
em um produto com melhor acabamento. Este
material se retrai ao entrar em contato com o
calor, moldando-se ao tamanho exato da pega,
por este motivo também se torna mais
resistente.

Preferido principalmente para pe¢as redondas,
cilindricas e cunhas.

Leite’Queijos




Para queijos de casca florida e macios, como queijo
azul, gorgonzola e Brie, a embalagem com filme de
aluminio é a mais indicada, apresenta uma étima
barreira contra luminosidade, umidade e oxigénio,
preservando as caracteristicas de textura, cor e
sabor destes produtos finos.

Embalagens com atmosfera modificada vém sendo
cada vez mais utilizadas. A mistura correta de gds
naembalagem mantém a alta qualidade através da
reten¢do do sabor, textura e aparéncia originais do
alimento, além de prolongar o shelf life quando
comparada a métodos mais tradicionais.

A atmosfera gasosa deve ser escolhida levando em
considera¢do o tipo do queijo. Cada um dos gases
possui propriedades Unicas que afetam de maneira
diferenciada os alimentos. Os gases podem ser
usados em atmosferas mistas, em proporgdes
adequadas ou puros. O didxido de carbono é o gds
mais importante na aplicagdo da tecnologia. A
maioria dos micro-organismos, como fungos e
bactérias aerdbicas mais comuns, sdo fortemente
afetados pelo didxido de carbono.

Este gds inibe a atividade microbiana, dissolvendo-
se eficazmente na fase liquida e na gordura do
alimento, penetrando nas membranas biolégicas.
O nitrogénio, por sua vez, um gds inerte
principalmente usado para substituir o oxigénio na
embalagem e, desse modo, prevenir a oxidag¢do.
Devido a sua baixa solubilidade em dgua, o
nitrogénio também mantém o volume interno da
embalagem.

As bactérias dcido Iaticas, um constituinte natural
do queijo, sdo pouco afetadas pela atmosfera ao
seuredor. Os queijos menos consistentes também

sdo embalados em atmosferas com niveis mais

altos de didéxido de carbono e mais baixos de
oxigénio, para inibir o crescimento de bactérias e
a oxidagdo. No acondicionamento de queijos
mais consistentes, o nivel de didéxido de carbono é
de até 100% e, para queijos macios, o nivel é
comumente restrito a 20-40%.

Os materiais de embalagem usados em queijos,
com atmosfera modificada, devem obter
caracteristicas de alta barreira. Polimeros como
poliéster, polipropileno, poliestireno, policloreto
de vinila e nylon sGo comumente laminados ou
coextrusados com polietileno, que entra em
contato direto com os alimentos, sendo o meio
de selagem a quente.

Apesar das classificagdes existentes, uma boa
embalagem precisa impedir que elementos
entrem ou saiam dela, o material deve constituir
uma barreira para os gases e os aromas. 'As
embalagens para queijos devem impedir trocas
indesejdveis entre o produto e a atmosfera,
aumentando assim a sua durabilidade e
mantendo o produto protegido até o momento
do consumo. As indUstrias de embalagens
oferecem vdarias opg¢des ao mercado,
dependendo da necessidade de cada cliente.
Podendo ter média ou alta barreira, as
embalagens sdo coextrusadas em vdrias
camadas. A escolha do polimero é importante
para que se produza a embalagem certa para
cada aplica¢do,' comenta o diretor comercial da
Madel Print, Tiago.
O fato é, que em um mercado cada vez mais
competitivo, com clientes extremamente
exigentes, a embalagem é pe¢a fundamental,
responsdvel pela manuten¢do da qualidade do
queijo, por informar o consumidor, por auxiliar no
transporte e no cumprimento de vida Util do
queijo.
‘vhflumu] kil
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Artigo Especial

BACTERIAS

INDICADORAS DE HIGIENE E
DE SEGURANCA ALIMENTAR

Neila Richards, Professora da UFSM Lider do Grupo de Pesquisa Tecnologia de Licteos Especiais do CN_Pq
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A seguranca alimentar e a qualidade dos produtos
ldcteos sdo de extrema importdncia no mercado
competitivo atual, onde consumidores demandam
produtos seguros e de alta qualidade. A negligéncia
em garantir a qualidade pode marginalizar
empresds, enquanto a busca incessante por
melhorias pode diferenciar e elevar o status de uma
empresa no mercado.

A composigdo do leite, incluindo cor e sabor, é
influenciada por diversos fatores biolégicos e
ambientais. O leite € um meio nutritivo que suporta
uma comunidade microbiana complexa e
diversificada, que inclui microrganismos benéficos,
deteriorantes e patogénicos.

A flora microbiana, em produtos lacteos, varia
significativamente, influenciada pela qualidade
microbiolégica do leite cru, tratamento térmico,
culturas ldcticas utilizadas e condigdes de higiene
durante o processamento.

Os riscos associados aos produtos lacteos incluem
falhas na pasteurizagdo, consumo de leite cru,
contaminag¢des quimicas e doengas zoondticas.

A FAO estima que doengas transmitidas por
alimentos afetam anualmente cerca de 30% da
populagdo mundial, com produtos ladcteos ndo
pasteurizados frequentemente associados a surtos
de doencas bacterianas. Portanto, é crucial
monitorar as caracteristicas microbioldgicas do
leite e os processos de fabricagdo para prevenir
doencasalimentares.

As bactérias do dcido latico (BAL) sdo notdveis pela
produ¢do de bacteriocinas e peptideos com
atividade antimicrobiana contra outras bactérias,
principalmente Gram-positivas.

As bacteriocinas sdo peptideos ou proteinas com
atividade bactericida ou bacteriostdtica,
produzidos por BAL e langados extracelularmente.
Para uso na conserva¢do de alimentos, as
bacteriocinas devem ser classificadas como

__.‘_

“Geralmente Reconhecidas como Seguras”
(GRAS), ter um amplo espectro de inibicdo e ser
estdveis ao calor. A nisina e a pediocina sdo
exemplos de bacteriocinas amplamente
estudadas e aplicadas nainddstria de alimentos.

A aplicagdo de bacteriocinas em alimentos
oferece beneficios como extensdo da vida de
prateleira, prote¢do extra contra varia¢des de
temperatura, redugdo do risco de contaminagdo
por microrganismos patogénicos e diminuigdo da
necessidade de conservantes quimicos.

As bacteriocinas sintetizadas por BAL sdo
produzidas por bactérias GRAS, ndo sdo tdxicas
para células eucariéticas, sdo inativadas por
enzimas digestivas e toleram uma ampla faixa de
pH e temperatura.

Os critérios para se avaliar a qualidade
microbiolégica dos produtos lacteos variam
entre leite cru, pasteurizado, UHT e queijos
processados. E importante considerar que
alguns microrganismos no leite sdo benéficos e
contribuem para as caracteristicas sensoriais
dos produtos ldcteos. Microrganismos ndo
patogénicos podem alterar as propriedades do
leite, enquanto os patogénicos sdo responsdveis
por toxinfec¢des alimentares.

Padrbées microbiolégicos sdo essenciais para
assegurar a qualidade dos produtos ldacteos e
neles devem se incluir a caracteriza¢do dos
microrganismos, classificagdo dos alimentos
segundo o risco epidemiolégico, métodos de
andlise, planos de amostragem e normas
internacionais.

Bacteriostatica: substdncia que impede
ouinibe o crescimento de bactérias

Bactericida: substdncia que elimina
(mata) bactérias

Leite’Queijos



Artigo Especial

Microrganismos associados ao leite incluem
bactérias, virus, fungos e leveduras. Bactérias
psicrotréficas, como Escherichia coli, sdo
indicadoras de contaminacgdo fecal e podem ser
patogénicas. O leite secretado por animais
sauddveis tem baixa contagem bacteriana, mas
pode ser contaminado durante a produg¢do ou
apds a ordenha. A refrigeragdo do leite ndo é
garantia de qualidade, mas auxilia a minimizar a
contaminag¢do inicial e a multiplicagdo de
microrganismos psicrotréficos.

A multiplicagdo microbiana é influenciada por
fatores intrinsecos (nutrientes, pH), extrinsecos
(temperatura, umidade) e implicitos (interagdes
microbianas).

A qualidade do leite é afetada pela contaminagdo
inicial, condi¢des de armazenamento além do
processamento. A refrigera¢do é essencial para
controlar @ multiplicagdo de microrganismos
psicrotréficos, que podem produzir enzimas
termoestdveis e causar deterioracdo do leite
mesmo apds tratamento térmico.

A gualidade microbiolégica do leite é avaliada por
contagens padrdo em placas, contagens de
coliformes, detec¢do de patdégenos e andlise de
residuos de antibidticos. A legislacdo brasileira
estabelece padrées microbioldgicos para leite cru
refrigerado, pasteurizado e UHT. A qualidade do
leite cru é crucial, pois afeta a qualidade do produto
final e a saldde do consumidor.

A qualidade microbioldgica do leite é um indicador
de higiene durante a produg¢do, armazenamento e
processamento.

A contaminac¢do por microrganismos psicrotréficos
pode ocorrer em qualquer etapa da cadeia
produtiva, e a refrigera¢do é uma medida de
controle essencial. A qualidade e seguranga dos
produtos ladcteos dependem de boas prdticas de
fabricagdo, controle de qualidade e monitoramento
constante.

A refrigeragdo, por si sé, ndo é garantia
de qualidade!

GLOBD INOX

A qualidade que protege

. .
o e

0 Caminho do Leite |

Produtos Finais

~,

e e j
i . =
e

Medidor de Leite

Silo para Leite




P

Manutencdo em desnatadeiras

NOSSOS SERVICOS

@ VENDAS DE MAQUINAS NOVAS E SEMI - NOVAS.

@ PECAS DE REPOSICOES E GUARNICOES.

REPARO E RESTAURAGAO DE
@ EQUIPAMENTOS E PECAS.
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NA CONFIANCA MUTUA. POR ESSA RAZAO,
AGRADECEMOS A CONFIANCA EM NOSSA
EQUIPE E PELA PARCERIA.
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RECORDE

Maior fondue
DE QUEIJOS

do Brasil

O maior fondue de queijo do Brasil, com 184 litros, e maior

distribuicdo de fondue do Brasil, 2.494 unidades, é da APIL.

A acdo, realizada pela APIL - Associa¢do de
Pequenas e Médias IndUstrias de Laticinios do Rio
Grande do Sul, aconteceu no dia 31 de agosto de
2023, na Casa APIL, em Esteio, Rio Grande do Sul,
durante a 462 Expointer.

O feito é inédito, e foi auditado pelo RankBrasil,
uma empresa independente que atua hd mais de
duas décadas em todo territério nacional,
registrando exclusivamente recordes brasileiros.

A receita caseira, exclusiva do Chef Christopher
Santana Machado, utilizou para a produgdo do
fondue queijos ementhal, gruyere, cobocd e
colonial, sendo servido com 140 quilos de queijo
em cubos, acompanhado de paes.

De acordo com a diretoria da APIL, bater o
recorde, foi uma forma de divulgar os produtos
|dcteos de seus cerca de 40 laticinios associados,
incentivando assim, o consumo, fomentando o
turismo, j@ que o prato é tipico da culindaria
gaUcha, especialmente naregido da Serra.

O presidente da Associag¢do, Humberto Brustolin,
destaca que a APIL mantém suas fungdes ativas

durante todo o ano no Parque Assis Brasil, em
Esteio, dando ‘'vida' ao local e busca sempre
realizar a¢des que visam ao consumo de l4cteos.
"Durante a Expointer, buscamos organizar
programagdes e, este ano, realizamos mais
uma divulgag¢do dos produtos ldcteos.
Escolhemos a receita de fondue de queijos pela
proximidade muito grande com o nosso Estado,
com o nosso clima. E um prato importante da
culindria no inverno, mais um atrativo turistico
no Estado, por isso a escolha, para atender um
dos objetivos: fomentar o turismo gaucho.
Além, do maior fondue do Brasil, quebramos o
recorde de maior distribui¢cdo de fondue em nivel
nacional. Com isso, queremos também,
incentivar o consumo de produtos ldcteos,
comenta o presidente.

A APIL agradece a todas as pessoas que
contribuiram para o sucesso dessa agdo, em
especial, ao puUblico participante que, ao
degustar o fondue, quebrou este recorde
conosco!

- =

LeitefQueijos
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Participar de uma a¢do deste nivel, para a
carreira de Cozinheiro, é algo inexplicavel!

No nosso dia a diq, lidamos o tempo todo com
mudan¢as ou alteragdes de programacgdo, o
entregador ndo conseguiu chegar com um
insumo, faltou luz ou até mesmo algum
equipamento que deu problema.

E tudoisso foi pensado até chegarmos no dia do
recorde. Tivemos que projetar as possibilidades
que nos impediriam de obtermos esse titulo.
Como a quantidade era usualmente muito
maior, teriamos também a questdo da
conferéncia e registro deste momento. A cada
minuto que passava, ficdvamos mais
apreensivos. Afinal de contas, nés queriamos
bater o recorde brasileiro de fondue.

Para a receita, usamos produtos dos associados
APIL, queijos fundidos, ou seja, queijos para
derreter e dar cremosidade & receita, noz
moscada, vinho branco e brandy (bebida
destilada), ingredientes que deram sabor a essa
receita.

Depois de muito nervosismo, conseguimos
concluir com sucesso nosso objetivo. Voltei para
casa com orgulho e dever cumprido; mas, além
disso, com alegria de estar com essa turma
incrivel da APIL, nos divertindo e fazendo o que
mais gosto: comer queijo e cozinhar.

COM A PALAVRA O

CHRISTOPHER
SANTANA
MACHADO

Receita do maior fondue de queijos do Brasil

Queijos:

30kg Gruyere
60 kg Provolone
30 kg Ementhal
40 kg Colonial
70 kg Cobocé

Demaisingredientes:

4|l de brandy (bebida destilada)
16l de vinho branco

30g de noz moscada

10 dentesdealho

Modo de preparo do fondue APIL:

Foi aguecido metade do brandy e metade do
vinho. Ao atingir 60°C, adicionou-se aos poucos o
mix de queijos, mexendo sem parar.

Na segunda etapa, foi acrescentado o alho
inteiro para liberar sabor e, por Gltimo, a noz-
moscada, mexendo sem parar, para que a
temperatura ndo aumentasse rapidamente.
Ndo foi adicionado sal, pois os queijos ja contém
sal suficiente. O vinho e o brandy também
ajudam a agregar sabor. Quando estava em
ponto mais eldstico, comegamos o processo para
servir.

O fondue foi servido quente, com pedagos de p&o
dormido, para melhor cons mo do produto!

CHRISTOPHER/SANTANA MACHADO

Leite & ¥
queijo& ¥ 4
mais gueije ¥
muito quei®

Leite®ueijos
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Maior fondue

mldla DE QUEIJOS

do Brasil

‘0OALTO
URUGUAI

www.oaltouruguai.com.br

APIL realizara durante a
Expointer 2023 o Record
do maior fondue e maior
distribuicao de fondue de
queijos do Brasil

NH edairyhews

www.edairynews.com.br

www.jornalnh.com.br

EXPOINTER | APIL vai
produzir a maior fondue
de queijos do Brasil
durante feira em Esteio

EXPOINTER: Associa¢do vai
produzir o maior fondue de
queijos do Brasil durante
feira em Esteio

EXPANSAO

INFORMA(;AO. NEGOCIOS. VARIEDADES
APIL realizara durante a WWW.expansao.com
Expointer 2023 o record do
maior fondue e maior
distribuicao de fondue de
queijos do Brasil

aPortalNonoai -
www.recordtvrs.com.br

Receita gigantesca:
APIL realizara durante a associa¢io tenta bater
Expointer 2023 o record recorde com a maior

do maior fundue de queijo fondue do pais

(€] Rankerasit B corREIO DO POVO f globo.coi

www.rankbrasil.com.br
Maior Fondue do Brasil
Queijos Galichos em Recorde de maior fondue Maior fondue do Brasil:
Destaque: APIL Estabelece do Brasil é alcangado associacdo de laticinios do
Recorde com o Maior Fondue durante a Expointer RS bate recorde; receita
do Brasil na Expointer 2023, leva 380 kg de queijo
com 210 guilos.

www.correiodopovo.com.br www.gl.globo.com

[ of A . 3 gl
playnoagre § . Bairrista? GBC' ..

www.playnoagro.com.br

www.obairrista.com (@agenciagbc

Associagdo de
Laticinios bate recorde
do maior fondue de
Queijo na Expointer

E do RS: Associagdo gaiicha EXPOINTER 2023 | Esteio
de laticinios bate recorde de tem maior distribui¢ao de

maior fondue do Brasil fondue gratuita do Brasil. ] o
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O SEGREDO PARA UM

LEITE DE QUALIDADE

~ A IMPORTANCIA DOS VOLUMOSOS NA PRODUCAO LEITEIRA

Para garantir a qualidade do leite e melhorar a qualidade de vida do produtor, um assunto merece
destaque: adisponibilidade de volumosos na alimentagdo das vacas leiteiras.

Volumoso é a denominacgdo dos alimentos, ricos em fibra efetiva (aquela que estimula a rumina¢do),
essenciais para a saude das vacas e, consequentemente, para a qualidade do leite produzido. Os
volumosos de destaque incluem forragens como pasto verde, pasto pré secado, silagem de planta
inteira de milho ou sorgo e feno.

SAUDE +LEITE

.

[
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Uma dieta equilibrada com volumosos ajuda a Periodos de estiagem podem tornar o negécio de
manter o peso corporal adequado das vacas, producdo de leite inviavel. Os alimentos que o
evitando perda excessiva de peso, o que pode produtor ndo consegue produzir, por falta de
impactar negativamente a produg¢do de leite. espago, ou por falta de equipamento adequado,

podem ser supridos pela aquisi¢do de volumosos.
Além disso, os volumosos ajudam a estabilizar o
pH no rtmen das vacas, prevenindo problemas de
satde como a acidose ruminal.

A disponibilidade de volumosos proporciona uma
garantia de alimento para asvacas.

Também é o principal fator que vai garantir a
estabilidade da produg¢do e da renda do produtor.
Sobradevolumoso = garantia de produgdo.

Nem sempre o produtor tem volumosos na
quantidade e na qualidade que ele necessita.

Leite’Queijos



FORNECEDORES DE

VOLUMOSOS

Pensando na necessidade dos produtores de leite,
surgiram fazendas que produzem e ofertam
volumosos.

A familia Simon, de Bardo (RS) entrou de cabeca no
negécio. No conddmino familiar atuam o casal,
Volmir e Irdes, e os filhos, Felipe e Michele. Operam,
hoje, com venda e prestagdo de servigos. Em 50
hectares de terra, entre dreas arrendadas e
proprias, produzem o feno e pré-secados de
azevém, aveia e palha de trigo.

A produgdo chega em torno de 8 mil bolas de
volumosos por ano, entre venda e presta¢do de
servigo. Os clientes e parceiros se espalham em
todo o estado do Rio Grande do Sul.

"Atualmente, 60% da produgdo é destinada ao

comeércio de inverno, azevém, e, no verdo, temos
também a silagem. Ofertamos prestag¢do de
servigo de pré-secado, feno, em bolas e fardos
cilindricos e, na linha de silagem, temos a
forrageira. Em praticamente todo o processo,
contamos com mdo de obra familiar, e, quando
necessdrio, terceirizamos alguma coisa. Minha
irma ajuda na propriedade e estuda, tem
intensao de ficar no ramo, entdo isso também
nos motiva a investir e crescer mais. Estamos em
constante aprendizado e investimento,
precisamos evoluir para ofertar sempre o melhor,
garantindo boas vendas e lucro para nossa
empresq,” comenta Felipe Simon..

SEGMENTA

A consolidada empresa Granjas 4 Irmdos, do Grupo
Joaquim de Oliveirqg, é localizada no municipio de
Rio Grande e desenvolve diversas atividades:
lavouras de arroz, lavouras de soja, lavouras de
milho, pecudria de corte, pecudria de leite e
forragens conservadas.

Jd& sdo mais de 60 anos de atividades dedicadas a
orizicultura e & pecudria de corte. No entanto, nos
Ultimos anos, a Granjas diversificou seu escopo de
atuagdo: como forma de negdcio e de rodizio de

LeiteQRueijos

culturas nas dreas de arroz e soja, melhorando a
biologia do solo, reduzindo a preseng¢a de plantas
invasoras naterra, ao repor e reciclar nutrientes.
A produgdo de alimentos conservados iniciou ha
mais de 10 anos e, em 2017, para atender sua
produgdo de leite em compost-barn.

A'ideia inicial era apenas suprimir uma demanda
interna. Porém, no ano seguinte, a fazenda
produziu sua necessidade e acresceu uma sobra
de 10%, quantidade vendida com facilidade.
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Em 2020, a empresa fechou parceria com um
laticinio e aumentou 50% da quantia de consumo.
Essa acdo gerou interesse entre produtores, que
observaram resultados positivos devido d qualidade
do produto. A noticia boa se espalha, e a empresa
produziu 100% a demanda da fazenda. Em 2022, a
Granjas 4 Irmdos se consolidou como uma empresa
fornecedora de produtos volumosos de qualidade e
de alto desempenho, comercializando mais de
12.000 toneladas de forragens conservados.

"Foram produzidos silagem de milho e pré-secado
em bolas de trevo e azevém, que se tornam as
principais fontes de volumosos a serem utilizadas
nafazenda.

E importante destacar que ndo trabalhamos com
produto de baixo valor nutricional, o que é produzido
na Granjas trata-se de produto de alto desempenho
e altamente tecnolégico”, comenta Eduardo Xavier,
Médico Veterindrio e Gerente de Pecudria de Leite
daempresa.

Atualmente, a Granjas oferta diversos produtos,
tais como silagem de milho, pré-secado de
forragens de inverno, como trevo, cornichdo,
azevém, aveia e trigo.

Por meio dos programas
de qualidade American
Nutrients, podemos auxiliar
na implementacdo do

Programa Mais
Leite Sauddvel.

REDUCAO DE

ccs

MAIS SOLIDOS
TOTAIS .

s

REDUCAO DO USO
DE ANTIBIOTICOS

»

.=

A gestdo profissional, a inser¢do de tecnologia e
a sinergia entre as diversas atividades tém
gerado aos produtos ofertados reconhecimento
em dmbito nacional.

No ano de 2023, as forragens da Granjas
obtiveram o selo do instituto IBD® de eco
sustentabilidade, reforcando o olhar da empresa
sobre a temdtica ambiental e sustentdvel no
agronegdcio.

* REDUCAO DE

~~CPP/ CBT

MAIOR
PRODUCGAO

- JA American’
S Nutrients

SOLUGAD £ O HOSSO COMPROMISSO




Sistema Automatico de

—— Dessoragem e Acidificagao
1 /L\ CARTA PATENTE N° BR 102021016200-7

Ve

Vapor direto, Indireto ou Agua de Filagem
CARTA PATENTE N° BR 102022017024-0

—"’s}‘,} Filadeira Horizontal 3 em 1

Sistema Automatizado de e s

Moldagem e Resfriamento e
CARTA PATENTE N° BR 202020012619-4 _*

l = S s

= - »

i inha Automatizada Continua para Producgao de Queijos.
+ Este sistema possibilita a realizagao de todo o processo com apenas 2 operadores;
*# Reducéo de méo de obra;

2 Melhorar o rendimento;

<2 Eliminar o contato fisico com o produto;
. <+ Eliminar a necessidade de equipamentos auxiliares;
B~ Padronizagao das pegas de queijo...

=g
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de Pelicula i |
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EFICAZ

® « Dispersao homogénea do principio ativo;
ra * Tempo de contato e acdo prolongada nos microrganismos;
« Dispersdo espacial, incluindo areas de dificil acesso;

« Aplicacdo homogénea da dose.

VERSATIL & ECONOMICO
VOCé sabia? » Adaptacdo personalizada da dose em funcédo do

: : o w volume tratado: latas pré-dosadas;
O Fumispore foi o fungicida e bactericida ‘ ’

industrial mais famoso do mercado e
agora evoluiu para uma versao ainda mais SEGURO
poderosa e segura: o Ultrad® HA. « Dispensa operador na sala durante o tratamento;
- « Ndo apresenta risco de corrosdo dos equipamentos;
— + Limitagdo de residuos durante a desinfecco.

« Mecha de combustéo lenta e ndo pirotécnica;

* Pronto para uso (sem necessidade de equipamentos);
« Dispensa enxague, gerando economia de agua.

Nao contém Ortofenilfenol

Substancia proibida na Europa,
cujas pesquisas indicam que pode
gerar riscos para a saude humana.

SOLUGAO INIGUALAVEL
PARA 0 CONTROLE DE

CONTAMINANTES AERE0S. o - : : -l
[ — > _— S

pori} _ oo o
Eudre o wais  emenemiomsr S Kersia. fermentech
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TECNOLOGI

SE A BASE NAO FOR BEM ELABORADA.

Parece improvavel que, na era da comunicagdo, em
tempos em gue & informagdo estd cada vez mais
disponivel, e o nivel de tecnologia aplicada nas mais
diferentes dreas da producdo é alto, alguém possa
afirmar que ndo existe resultado em sua utilizagdo:
sim, a tecnologia se for utilizada onde a base ndo foi
bem construida, o resultado ndo serd o esperado.

A convicgdo da afirmag¢do acima baseia-se em
inUmeras constatag¢des a campo, no dia a dia do
trabalho, em propriedades que investem seus
recursos essencialmente junto & atividade leiteira e,
em sua grande maioria, faz da produgdo de leite a
principal, ou uma das principais fontes de renda do
estabelecimento agropecudrio.

Atualmente, as atividades da Guitec Agro Ltda
(Fabio Guilhermano) tem-se direcionada & drea de
conforto animal, sendo o ponto de compactagdo
das demais atividades ligadas ao setor produtivo
leiteiro, buscando resultados satisfatérios quando
se deseja obter indices produtivos, reprodutivos,
técnicos e sanitdrios da vaca, a nossa matriz
leiteira.

Sendo assim, vem & tona a preocupac¢do em relagdo
a implanta¢do e desenvolvimento do sistema de
confinamento de vacas leiteiras utilizando o modelo
de compost barn, muito j& se evoluiu nos Ultimos 10

ONTA NAO
RESULTADO

. DEP

A

anos, idade do sistema no Brasil, mas muito
ainda deve ser aprendido e assimilado, num

pais carente de pesquisa. Nossa vivéncia e busca
incessante por resultado positivo leva-nos, todos
os dias, a eliminar o que da certo daquilo que
precisa ser acrescentado.

Nos salta aos olhos o fato de que a grande
maioria das propriedades a adotarem o sistama,
ainda ndo compreenderam seu funcionamento,
talvez por falta de entendimento da informacdo,
por ndo saber que conteldo acessar dentre a
enxurrada disponivel na internet, buscando
atalhos para ndo vivenciar o processo de
aprendizagem, por vezes um pouco chato e
menos veloz, tendo tudo nas mdos o mais rapido
e barato possivel.

Fabio Rodrigo Medeiros Guilhermano
- Consultor Técnico Comercial

independente pela empresa Fabio
Guilhermano e Especialista em

Bovinocultura Leiteira
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Aimporténcia dos primeiros sessenta dias da cama
do compost barn simplesmente é ignorada na
grande maioria dos projetos implantados, muitos
nem sabem que este periodo deve ser respeitado,
compreendido e implantado dentro dos critérios
que lhe sdo pertinentes. Sim, a cama do compost
barn leva sessenta dias para comegar da forma
correta, para somente entdo pensarmos em como
proceder com o manejo de manutengdo da cama, o
gue medir, cuidados a serem tomados, forma de
fazer as reposi¢bes, o que fazer caso entre dgua da
chuva ou um cano de dgua se rompa, como proceder
guando as vacas se concentram em um sé setor
tornando a cama mais Umida naquele local, como
administrar todos esses e outros fatores.

Né&o observar este periodo nos faz “correr atrdas da
mdquina”, j&d que a cama estd mais Umida, e as
vacas um pouco mais sujas do que gostariamos, a
incidéncia de mastite, mesmo menor ainda ocorre,
volta e meia aparece algum problema de casco
indesejado, diminuindo o retorno do recurso
investido em uma tecnologia fantdstica que é o
compost barn.

Propriedades migram para o free stall buscando
resolver o problema, mas o free stall também tem
seus principios bdsicos que devem ser respeitados.
Felizmente, propriedades que estavam em duvida
com o compost barn, tentando atalhar o conceito
de como funciona a compostagem dindmica abaixo
das patas das vacas, voltaram atrds e se deram
conta que precisavam corrigir a rota de manejo
quando acessaram informag¢des adequadas quanto
ao entendimento da importdncia de como
deveriam ter sido manejados os primeiros 60 dias
da compostagem no confinamento de suas
matrizes leiteiras, evitando a troca de sistema em
momento de recursos escassos.

Além da necessidade de aprendizagem de um outro
sistema totalmente diferente em vdérios aspectos,
embora o objetivo seja o mesmo: melhorar e
otimizar osindices das vacas da propriedade.

LeiteQRueijos

Outro exemplo cldssico e mais comum do que
imaginamos, é visto ao chegar na propriedade
que recém investiu em equipamento de ordenha
com alta tecnologia, em que tanto o fornecedor
do equipamento, como a gestdo da propriedade,
negligenciam a capacita¢do e treinamento da
equipe de ordenhadores, onde quatro pessodas
manejando dezesseis conjuntos de ordenha, em
uma sala com ordenha duplg, reivindicavam mais
colaboradores alegando demora no processo de
ordenha.

E fato que o mecanismo é equipado com
extratores automdticos de vdrios conjuntos de
ordenha, tecnicamente bem concebido em seu
dimensionamento e com desempenho ideal na
retirada do leite, respeitando as necessidades
fisiolégicas das vacas e, tecnicamente, podendo
seroperado por somente dois ordenhadores.

Em um determinado momento, passaram-se
vinte e dois minutos sem a movimentacdo de
uma vaca sequer, pois havia uma vaca de baixo
fluxo de leite em cada lado da sala.

Nao é o formato da mdaquina, tdo pouco o
numero de pessoas que ficaram um bom tempo
sem ter o que fazer, mas uma linha de ordenha
mal feita por falta de capacitagdo e treinamento
dos ordenhadores, entre outros fatores bdsicos
emuma sala de ordenha.

Dois exemplos simples demonstram que, se a
base ndo for bem preparada, as melhores
tecnologias, utilizadas em busca de resultado e,
por vezes, em forma de atalho para ndo vivenciar
o processo que constréi a atividade leiteira, ndo
nos trard o resultado que desejamos.

Ja parou para pensar quantos outros exemplos
podemos vivenciar no nosso dia a dig, levando em
conta a mesma afirmacdo? Reflita.
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APIL em foco

APIL em Foco, um espacgo criado para apresentar o trabalho
promovido pela diretoria da entidade, objetivando
representar e defender os direitos de seus associados.

W2

e

APIL participa de audiéncia publica para debater
sobre os impactos da importacdo de leite &
produg¢do gaucha, sendo representada por seu
assessor executivo, Osmar Redin. A audiéncia foi
proposta pelos deputados Zé Nunes e Elton Weber.

Assessor executivo da APIL, Osmar Redin,
participou do Agro RS Em Foco, na TV
Assembleia, abordando o tema: enchentes no RS
agravam crise no setor leiteiro.

A
A APIL, representada pelo presidente Humberto
Brustolin e o assessor executivo Osmar Redin,

participou da Ultima reunido do ano da Alianga
Ldactea Sul Brasileira. Durante o encontro assumiu
a coordenacdo Geral da Alianca Ldactea, biénio
2024/2025, Rodrigo Rizzo.

A APIL, representada por seu assessor executivo,
Osmar Redin, participou do semindrio Politicas
Publicas de Apoio as Micro e Pequenas Empresas
nodia 09 de novembro de 2023, em Porto Alegre.

A APIL, representada por seu
presidente Humberto Brustolin, o
assessor executivo da entidade
Osmar Redin, e o consultor
tributdrio Silvio Borba, esteve em
reunido exclusiva com membros
da Secretaria da Fazenda do
Estado para ouvir as propostas
do estado de simplificagdao das
questdes tributarias em relagdo
aos beneficios fiscais para o setor
lacteo.

O assessor executivo da APIL, Osmar Redin,
participou do Agro RS Em Foco, na tv Assembleiq,
que tratou sobre o tema: Crise no setor leiteiro.

LeitefQueijos




Painel

A MILKPARTS

A Milkparts IndUstria e Comércio Ltda —
Milkparts fabrica ordenhadeira canalizada,
balde ao pé, programador de limpeza,
ventilador 1600 e sistema de aspersdo. Tem
como regido de comercializagdo os estados
do Rio Grande do Sul, Santa Catarina e
Parand. A empresa tem sua sede na cidade
de Westfalia/RS.
Para mais informag¢des contate:

& 51 3762-4609

@ milkparts.com.br
@milkparts_industria

@ @MilkpartsRs

59 milkparts@milkparts.com.br

tridiunm

A Tridium Automacgdo Ltda trabalha com
criagdo de projeto elétrico, montagem de
painéis elétricos, desenvelsimento de
softwares e instalagcdes elétricas. A
empresa tem sua sede na cidade de
Cachoeirinha/RS.
Agradecemos pela parceria, muito bom té-
la novamente como sécia-parceira.

Para mais informagdes contate:
& (51) 9 8138-7155
B minotto@tridium.com.br
@tridium.automacao
) @tridiumautomacao

@ tridium.com.br

® Totvs

A TRS Gestdo e Tecnologia S.A. (TOTVS RS) é
lider em softwares de gestdo no pais, com
atua¢do na Ameérica Latina. Apresenta
tecnologias especializadas em 12 segmentos,
dentre os quais, software para gestdo
agricola e tecnologia para todos os portes e
tipos de indUstrias. Suas trés dimensdes de
negécio sdo: GESTAO, TECHFIN e BUSINESS
PERFORMANCE. No Rio Grande do Sul, a
empresa tem sua sede em Porto Alegre.

Para mais informag¢des contate:

< (57) 3025-6900
@totvs

@ www.totvs.com.br

Novos Socios - Parceiros *AP“_

FABIO GUILHERMANO

VOCE E SUA VACA GANHANDO JUNTOS SEMPRE

A Guitec Agro Ltda - Fabio Guilhermano
oferta servico de compartilhamento de
informacdo técnica comercial no Brasil e
paises da América Latina. A empresa tem
sua sede na cidade de Lajeado/RS.

Para mais informagdes contate:
& (55) 9 9127-9402
ﬁ @fabioguilhermano
@fabioguilhermano_

B4 fguilhermano@gmail.com

AaXCO

REPRESENTAGOES

A Axco Representa¢des Comerciais Ltda
representa as empresas:
Tecnofrio: equipamentos de refrigerag¢do
industrial
Silveira Industrial: sistema de encaixotamento
automdtico
Comercializa nos estados do RS/SC/PR.
A empresa tem sua sede na cidade de
Chapecsé/SC.

Para mais informagdes contate:
& (49) 9 8870-3041
P< rodrigo@axco.com.br

@axcorepresentacoes

o

Nasin

A Desin Solucdes Ambientais Ltda é uma
empresa especializada em servigos nos
ramos de controle de pragas urbanas,
assessoria ambiental, higienizagéo e
desinfec¢do de reservatérios da dgua e
qualidade da dgua. A empresa tem sua sede
na cidade de Lajeado/RS.

Para mais informagdes contate:
R (51) 3726.3888 / (51) ¢ 9550-6745
@ www.desinsolucoes.com.br
@desinacess

©) @desindesrat

P4 atendimento@desinsolucoes.com.br
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Novos Associados *APIL

RS Dom Miro

~——LATICINIOS —

A IndUstria de Laticinios Dom Miro Ltda
fabrica queijos mugarela, colonial, prato e
lanche, bem como, nata, creme de leite
pasteurizado de uso industrial, ricota fresca
e ricota light. A empresa tem sua sede na
cidade de Doutor Ricardo/RS.

Para mais informagdes contate:

R (51) 3751-9298

(51)9 8049-1583

O Laticinios Cenci Ltda fabrica queijos
mucarela, ricota fresca, ricota bloco, nata e
creme de leite para uso industrial, utilizando
as marcas Queijo Aurora, Xarqueada e a
partirde 1982 a atual, Nonna Nita.

A empresa tem sua sede na cidade de
Putinga/RS.

Para mais informag¢des contate:

Q (51)3751-92609

B4 laticinioscenci@gmail.com

SEG7E

Mdauinas industriais

@laticinios_dommiro

B4 adm.dommiro@gmail.com

(@QPOLITEC

A Politec IndUstria e Comércio de Polimeros
Ltda fabrica teteiras/insufladores em
borracha e silicone, pegas em PU,
termopldstico, silicone e borrachas, como
por exemplo, arruelas, batentes, gaxetas.

A empresa tem sua sede na cidade de
Gravatai/RS e comercializa para todo Brasil.

A SEGHE Madaquinas Industriais fabrica
fatiadores de frios SEGHE SG1 e SG2,
atuando com as marcas SEGHE VacuumFix
e SEGHE SG1 e SG2. A empresa tem sua
sede na cidade de Dona Emma/SC.

Para mais informagdes contate:

Para mais informagoes contate:

R (51 3624-4245
@ www.politecpolimeros.com.br

P4 adm@seghe.com.br
@seghemaquinasindustriais

A @politec.polimeros
&S (51) 9 9619-1055

©) @PolitecPolimeros

@ seghe.com.br B4 administrativo@pelitecpolimeros.com.br

lacteus

Gestdoparalaticinios

mktpharma

A MK Pharma produtos para laboratérios e
indUstria alimenticia em geral importa e
distribui com exclusividade os produtos
fabricados pelo Grupo Boss da Argentina.

A empresa tem sua sede na cidade de
Tubarao/SC.

A Lacteus Tecnologia Ltda é especialista em
software para gestdo de laticinios e atende
todo Brasil.

A empresa tem sua sede na cidade de
Muriaé/MG.

Para mais informagdes contate:
R 48) 3632-4138
Representantes Técnicos:
(51) 99874-6777 - Fabiano Casarotto
(51) 99611-3313 - Tiago da Costa
@mkpharmaoficial )
@ www.mkpharma.com.br > Blactersbrgsil
™ representante@mkpharma.com.br S vendas@lacteus.com.br

Para mais informagdes contate:

{3 (32) 2020-0000
& www.lacteus.com.br

@lacteusbrasil




Assunto: Impacto da Ordenhadeira na CCS -
Importéncia e Regulagem da mdquina de ordenha
no controlede CCS.

Prosa APIL, realizada no dia 14 de agosto de 2023,
com o zootecnista Ciro Siqueira, responsdvel por
desenvolver e implementar programas de controle
de CCS e qualidade do leite, pela empresa Technical
Services Manager HIPRA Brasil.

Conte com
| oSicredi

AR

ASSOCIACAD DAS PEQUENAS E MEDIAS INDUSTRIAS
DE LATICINIOS DO RIO GRANDE DO SUL

o’ ™= 23 magalferrar st
- wgu — . IR

Assunto: auxiliar migrantes venezuelanos e
migrantes, de paises vizinhos ao Brasil, na
insergdo ao mercado de trabalho formal.

Prosa APIL, realizada no dia 22 de setembro de 2023,
com Deborah, representante do Projeto Connect
Brasil, da ADRA Regional Rio Grande do Sul, em
parceria com a OIM - Organizag¢do Internacional
paraas Migragdes.

para investir g

nha sua /
producao '
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DESTAQUE ASSOCIADOS &IJ‘TD)D&

A associada APIL Sans Souci, de Eldorado do Sul, foi
destaque em uma das principais colunas de economia
do RS, na GZH (Giane Guerra), que comentou sobre o
investimento de R$ 600 mil reais, designado pela
empresa para aquisicdo de modernos maquindrios,
pesquisa e desenvolvimento do iogurte, assim como a
amplia¢do da linha de produtos Sans Souci, com o
langamento do iogurte sem lactose, nas versdes
natural e sabor baunilha.

www.prosolucoes.ind.br

Assisténcia Técnica
ESPECIALIZADA

Av. Leopoldo Sander, 1385 E
Bairro Cristo Rei
CEP 89810-002 - Chapecd/SC

Q (49) 3358-9500 (O (49) 3358-9514

(4

abnicw @
DE BALANCAS

INDUSTRIAIS

GZH &
1d-@

Industria gatcha investe R$ 600 mil para fabricar iogurte sem lactose e
conservantes

Crédito: Divulgagio

Alguns dos nossos
principais produtos:

P Balancas de bancada
pBalancas de piso

P Balancas tendal

P Balancas rodovidrias
pBarras de pesagem
pBalancas lava rapido
pBalancas ensacadeiras
pSistemas de pesagem

=4 laV
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DESTAQUE ASSOCIADOS &@U&,

Associados APIL destacando-se e colecionando titulos. Confira!

Prata: Queijo Morbier e Queijo Reggiano

Concurso: ExpoQueijo Brasil 2023 - Araxd
International Cheese Awards (Araxa-MG)

LATICINIOS'PIPO

2°Lugar: Categoria Queijo Colonial

11° Concurso de Produtos da Agricultura
Familiar (Expointer 2023/Esteio-RS)

Granja

Queijos Finos

Prata: Queijo Colonial ao Vinho
Bronze: Queijo Parmesdo

Concurso: ExpoQueijo Brasil 2023 - Araxd
International Cheese Awards (Araxa-MG)

Expointer 2023/Esteio-RS

11° Concurso de Produtos da Agricultura
Familiar

1° Lugar: Categoria Queijo Colonial

LeiteQueijos

1° Lugar: Categoria Doce de Leite

11° Concurso de Produtos da Agricultura
Familiar (Expointer 2023/Esteio-RS)

3°Lugar: Categoria Doce de Leite

11° Concurso de Produtos da Agricultura
Familiar (Expointer 2023/Esteio-RS)

Concurso leiteiro

2° lugar na categoria vaca adulta, com 72,10 kg
deleite - 575 Rosebud

3¢ lugar na vaca jovem, com 65,07 kg de leite -
658 Camile

Concurso Morfolégico Touros
Grande Campedo Raca Holandesa - 11
Imperador

Concurso Morfolégico - Categoria Vermelha e
Branca
Grande Camped - 575 Rosebud

Concurso Exceleite (Produg¢do)
1°lugar-575 Rosebud
2°|ugar - 557 Avenger
3°lugar-533 Avenger

Concurso Exceleite Suprema (Produgdo e Pista)
3°lugar- 575 Rosebud
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APIL E SUAS ACOES PARA FOMENTAR O CONSUMO DE LACTEOS E FORTALECER O SETOR. @

Criagdo do mascote Apilzito,
para atrair a ateng¢do do
publico infantil.

Produgdo da maior pizza do
Brasil, assada durante a
Expointer 2019.

CONSUMA

eo

Menos sol?
Aumente o consumo
de queijos para
suprir a vitamina D

e A

Elabora¢do de campanhas on-
line, apresentando aimporténcia
e os beneficios de se consumir
lacteos.

Construgdo do APIL Mével, um
veiculo personalizado, com

tragos que remetem ao queijo, !
transportando a diversidade e §

sabor das indUstrias associadas |
APIL.

Desenvolvimento do projeto
Memorial do Queijo Gaucho,
que apresentard a histéria do
queijo, mostrando para criangas
e adultos a origem do leite e
como é processado o queijo.

Preparo do maior fondue de
queijos, bem como, a maior
distribui¢cdo de fondue de
queijos, do Brasil

LeitefQueijos



Presidente da APIL, Humberto
Brustolin, participa do PNcast,
do PN Noticia, de Nonoai/RS.

PNCASTN

r.L"_

-
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30 anos

de exceléncia
ao seu alcance

Uma histéria escrita por muitas méos
que, ao longo de trés décadas,
consolida uma atuag@o em servigos
de qualidade para toda a comunidade.

o Uniandlises
uma referéncia nacional

@ U N IANA’LISES (unianulises.com.br) k
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Assessor executivo da APIL, Osmar Redin, participa do pré-
langamento da Fenasul Expoleite 2024,
Foto: JM Alvarenga / Gadolando

Associada APIL Sans Souci e assessor executivo da entidade
marcam preseng¢a no Circuito Poa Day Run, em Porto Alegre.

Presidente da APIL, Humberto Brustolin, visita
da entidade, AMV IndUstria de Mdaquinas e Equipamentos, na
cidade de Chapec6/SC.

Secretdria executiva da APIL, Maria Regina Fachinetto
Rodrigues, participa do langamento oficial da Expointer 2023.

N DS I W B Y RS W

52 JORNANA TECNICA
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Presidente da APIL, Humberto Brustolin, vice Daniel Cichelero, e o diretor secretdrio Norton Alexandre Favretto, marcaram

presenca na 52 edicdo da Jornada Técnica do Setor Alimenticio, além de associados e sécios-parceiros da entidade.

36 Leite®Queijos



Especial Expointer"' .

APIL Mével, distribuicGo de lacteos
no Parque paraincentive ao consumo

i f P 3K 7
Workshop Queijos Especiais, parceria Globalfood,
colaboracdo do Chef Christopher Santana Machado

Presen¢a no Férum Fortalece RS

LeiteQRueijos

Expointer 2023

ASSOCIACAD DAS PEQUENAS E MEDIAS INDUSTRIAS
DE LATICiNIOS DO RIO GRANDE DO SUL

A Expointer 2023 foi marcada
por a¢oes realizadas pela APIL,
e participag¢oes da entidade em

eventos convidados, confira:

Presencano Concurso Leiteiro — Banho de Leite

37



Visitas Especiais

Presidente da APIL, com seus pais, recebe o

Gerente de Agronegécios da Caixa Econémica
Federal.

Assocnudos Parceiros sco- recebidos na Casa
daAPIL.

Deputudo Pompeu de Mattos é recebldo pelo
Presidente e pelo Diretor Institucional.

38

Coordenador do Gabinete dos Prefeitos
Salmo Dias

Humberto Brustolin recebe o Fiscal
Agropecudrio do MAPA, Roberto Lucena e
convidados.

Expointer 2023

Subsecretdria do Parque Estadual de
Exposi¢des Assis Brasil Elizabeth Cirne Lima

Supenntendente do MDA do RS com
Assessores do MDA vindos de Brasilia

Convidados, entre eles o Presidente da FARSUL

e o Deputado Elton Weber, sdo recebidos pelo
Diretor Institucional Wlademir Dal'Bosco e pelo
Ex-presidente Delcio Giacomi.

Convidados sdo recebidos pelo Presidente,
Humberto Brustolin.

Presidente da APIL, Humberto Brustolin,
recebe o Coordenador da Envase Brasil, Osmar
Bottega

Presidente da APIL, Humberto Brustolin,
recebe Deputado Estadual Gerson Burman.

LeitefQueijos



Especial Expointer

Expointer 2023

ARIE

Entrega de mimos para autoridades e entidades parceiras

Marcos Tang, presidente da Associagdo dos Criadores de Rodrigo Riizo, assessor da presidéncia da Federacdo da
Gado Holandés (Gadolando) Agricultura do Estado do Rio Grande do Sul (Farsul)

Elthon Vcrga; Teixeira, assessor do Secretdrio de
Desenvolv;mento Rural do Rio Grande do Sul, Ronaldo

Aline Balbinoto, Coordenadora Estadual de Leite e
Derivados do Sebrae

CONSUMA

para degustar. LaCt

Quentinho, derretido e
grelhadinho,
o melhor
acompanhamento.

Mais salude e muito
Mais sabor no seu dia.

‘.‘



Rio Grande do S/lILO
ol vﬁm;Marimz{eopoldoo

Uruquaisz (= <
Uruguaiana Porto Alegreo

SANTA FE

INTERCAMBIO

Rafaela
O

(¢YCordova s

2023

A APIL organizou uma viagem técnica lactea para Villa Marié e Cérdoba, Argentina/AR, de 22 a 28 de
outubro, objetivando entender como funciona a atividade leiteira local, o trabalho em laticinios e, assim,
elaborarmos um comparativo de como podemos evoluir no Brasil, em especial no Rio Grande do Sul.
Foiuma grande imersd@o de conhecimento e troca de ideias com o pais vizinho. Confiral

Entrega de
lembranca
para
autoridades
locais

onversa com liderangas e autoridades Argentinas
a Revista Leite&Queijos)

Visita @ Lécteos Premium SA. (produz queijos
"Elite"

Visita & propriedade da Familia Giraudo, que 2 2 ﬂ “ | Wy mimn ot bl |
integra o Grupo Mharnes. Visita d LaVarense

" ! < [ g '
Visita & Cooperativa Agricola Ganadera de Arroyo . i -
Cabral V;sntu &aPuntadel AguaS.A. Visitas empresa Quesos Especiqies

40 LeitefQueijos



Rio Grande do SulO

o 4 ) ﬁmé‘fﬂﬁia

Uruguaiana

=S30 Leopoldoo

Porto Alegreo

SANTA FE

INTERCAMBIO

AR

2023

APIL firma convénio com a Escola Superior
Integral de Leite (FUNESIL), na Argentina

Rafaela
o
(®)Cordova Sant

A diretoria da APIL consolidou uma importante parceria
com a Escola Superior Integral de Leite (FUNESIL), que
tem como diretor da Fundacao ESIL (FUNESIL), Alfredo
Gadara.

Os gestores assinaram um acordo de colaboragdo em
que ambas as instituicbes se comprometeram em
realizar projetos de pesquisa, desenvolvimento L )
tecnologico, inovagcdo e capacitagdo em produgdo <, 'Wlmlw
primdria e industrializagdo de leite. & & ' . i i

O acordo inclui, ainda, a possibilidade de estudantes de
nivel superior da ESIL realizarem estdgios em algumas
das 44 indUstrias que fazem parte da APIL no sul do
Brasil.

As caracteristicas da estrutura do tambo leiteiro sdo de alta tecnologia, mantendo todos os
cuidados desde o nascimento das bezerras, utilizando colostro pasteurizado e amamentadores
automdticos, com animais em sistema confinado.

Tambos de leite que produzem em torno de 5 a 6 mil litros de leite dia, j& sGo considerados
pegquenos, com pouco retorno financeiro e estdo sendo extintos. Observa-se que, de modo geral,
as propriedades tém que investir em tecnologia e aumento do rebanho para se tornarem viaveis.
Mesmo em um pais como a Argentina, que vem sofrendo uma crise politica e econémica, as
propriedades continuam investindo e crescendo para se manterem sustentaveis.

Daniel Cichelero
Associado Granja
Cichelero

A cada visita realizada, fomos muito bem recebidos, tanto pelos donos dos laticinios como pelas
autoridades governamentais locais. Tivemos a oportunidade de conhecer as linhas de produgéo
de pequenas, médias e grandes indUstrias.
Desde produtos fabricados de maneira artesanal, com sabor e textura diferenciados, até
tecnologia de ponta e maior producdo, como no caso da empresa Tonadita, referéncia na
producdo de manteiga.
Carlos Henrique Baky Algo que nos chamou atengdo foi o incentivo do Governo Argentino, desde representantes
Associado especificos para o setor do |leite, que defendem de forma efetiva toda a cadeia dos ldcteos, até o
Laticinios Baky incentivo a exportacgdo e logistica. Algo ainda a evoluirem nosso Pais,

Pela primeira vez, participei de um intercdmbio organizado pela APIL, e foi uma experiéncia
incrivel. Trouxe dessa viagem muito aprendizado e troca de conhecimento. Tive a oportunidade
de viver momentos que levam & motiva¢gdo e mudam nossa visdo de negoécio como
empreendedor.

Leonardo Cicconeto Foiuma étima ocasido para conviver com pessoas que agregam para a vida, além de ter a chance

Beltrame de degustar queijos e bebidas argentinas, que sdo incriveis.
Associado Laticinios
3 Palmeiras

LeiteQRueijos 41



Laticinios Associados
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PLANTAS

CONCENTRACAO E SECAGEM

EVAPORADOR FALLING FILM SECADOR SPRAY DRYER

i g « Concentration of liquids, such as % : « To produce powdered products,
e Concenlracdo de liquidos, juices. veast, liquid protein, milk, P‘fra produzir I,’ radut.as €1 such as animal and vegetable
leveduras. whey, ingredients, etc. po. como proteina animal e . .
como :9"5'0-,5', eve 'y whey, .2' il ' protein, eggs, blood, juices, milk,
proteina liquida, leile, ¢ ‘g;":’_“'[_“’" ; ;’ “S ";J”“f""l'f' vegelal, ovos, sangue, sucos, whey, whey protein, among
- " « Upitnzes the Spray pryer o Iy | TR 3
ingredientes. elc. bindastion entre outros, de forma "”:j‘[ sl ’“}')’f’"f“; el
i : = s e suppiy Dryving Flants for
e Redugdio no transporte -_i;mrbtf.riﬁw cvaporated waler for aulomalica. Production and Pilot Plants, for
o Otimiza a producio do Spray """ " e Fornecemos Planlas de product testing.
Dryer. « Concentracion de liquidos, como Secagem para P radupaa € ® Para producir productos en
o Possibilita o aproveitamento ?"I"ﬂ-*'-. l’fl'ﬂjfm:» l'mrlfmﬂ liquida, Plantas Piloto, para lesles polvo, como proteinas animales
» eche, ingredientes, elc. h ‘ ]
da dagua evaporada para uso it ) de produlos. y vegelales, huevos, sangre,
« Reduccion el transporte. zumos, leche, suero de leche,

« Optimiza la produccion del Spray
Dryer.

« Habilita rewtilizacion de agua
cvaporada para uso industrial.

industrial. proteina de siero, entre otros,

de forma automatica.
Proveemos Plantas de Secado
para Produccion.

SECADOR SPRAY DRYER
SECADOR TIPO SPRAY
SPRAY DRYER TYPE

T —

EVAPORADOR FALLING FILM
EVAPORADOR DE PELICULA DESCENDIENTE
FALLING FILM EVAPORATOR

maquinasglobo@maguinasglobo.com.br Fone: +
9~ Rua Porto Alegre, 155 - Mato Alto - CEP 94195-000
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