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REVESTIMENTO URETANICO

PARA PISOS INDUSTRIAIS

URETOP® MF

» Revestimento autonivelante - Acabamento liso

- Alta resisténcia quimica + Espessuras de 3mma 6 mm

URETOP® HF

- Revestimento argamassado antiderrapante

+ Espessuras de 4mm a 10 mm

URETOP® RDP

- Argamassa formulada para aplicagcao na vertical

- Espessuras de 3mma 9 mm

* Indicados para rodapés sanitarios, paredes, muretas e contencoes

URETOP® AN

+ Revestimento uretanico autonivelante

- Excelente resisténcia quimica, mecanica e a abrasao

- Resistente a altas temperaturas e a agentes quimicos
+ Rapido tempo de cura

A Builder parabeniza a todos os lacticinios
premiados no 6° Concurso Estadual de Queijos.
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A revista Leite&Queijos é uma
publicacao trimestral
(setembro de 2022) da

$APIL

ASSOCIACAO DAS PEQUENAS E MEDIAS INDUSTRIAS
DE LATICINIOS DO RIO GRANDE DO SUL

Vamos comemorar as
grandes conquistas!

Associacado das Pequenas e Médias
Industrias de Laticinios do Rio
Grande do Sul (Apil)

CNP3J sob n° 04.889.631/0001-64
Av. Celina Chaves Kroeff, s/n,
Parque de Exposicoes Assis Brasil,
Quadra 19, Bairro Novo Esteio
CEP: 93270-530 - Esteio/RS
(51) 99504 0183
secretaria@apilrs.com.br
www.apilrs.com.br

A industria gaucha de queijos e
doce de leite viveu um importante
momentoao findar omésdejulho.
O 6° Concurso Estadual de Queijos,
promovido pela AGL, movimentou
o0 setor em um evento que tem
muita representatividade para os
empresarios, que colhem os
méritosde um arduotrabalho.

A competicdo reune jufzes gabaritados, grandes mestres queijeiros em
nivel internacional. Na edicdo deste ano tivemos 65 produtos inscritos. A
APIL foi muito bem representada, mais uma vez, conquistando 54

medalhasentreasdiversascategorias, que premiaram 12 associados. DIRETORIA
Reforcamos as homenagens aos organizadores, competidores e Presidente
vencedores. Humberto Doering Brustolin
Lhe convido a acompanhar uma reportagem completa, que traz todos os Vice-presidentes
detalhes do Concurso, bem como, uma entrevista com um dos jurados que Daniel Cichelero
aponta excelentes informacées sobre a producao de lacteos do Rio Grande Ricardo Augusto Stefanello
do Sul.

Assessor executivo
E neste embalo de festejos, comemoramos a retomada da Expointer, a Osmar Redin
maior feirade agronegécio da América Latina, que acontece de 27 de agosto
a4 de setembro de 2022. Como cita Elizabeth Cirne Lima, Subsecretaria do Secretaria executiva
Parque de Exposi¢oes Assis Brasil, em uma reportagem exclusiva para a Maria Regina Fachinetto Rodrigues

Leite&Queijosdessa edicao, trata-se da Feira do Reencontro.

A Subsecretéria faz um apanhado geral de sua gestao, desafios, metas e
superacgoes da primeira mulher a assumir a Administracao do Parque, bem
como, do que o publico pode esperar da 45 Expointer. E nesta linha de & Leite ueijos
trabalho, o Secretario Adjunto da SEAPDR, Rodrigo Ramos Rizzo, explana -
quanto as demandas da Secretaria, seja no contexto Expointer, quanto a

planos e acoes projetadas para a agricultura do Estado, e o foco da cadeia PRODUCAO DE CONTEUDO
lactea.

Publicitaria responsavel:
A Leite&Queijos traz ainda um conteudo completo sobre a andlise do Raquel Aparecida Falibuski
mercado lacteo, com o parecer de especialista e autoridades do setor, que
falam sobre presente e futurodaatividade. Projeto gréfico e editoragdo:

, . . . R Liziani Mesnerovicz
Na &rea de campo, uma entrevista especial com uma familia de trés

gerac;égs_na atividade leiteira, que mostra como gerenciam a propriedade e As informagées e conceitos

03 NEGOCIOS. publicados em artigos assinados
por colaboradores e anuncios

Ainda, artigos de especialistas, que trazem pautas de grande relevancia a publicitdrios sGo de inteira

industria de lacteos, bem como, oAregistro de importantes eventos que a responsabilidade dos seus autores,

APIL esteve presente, concretizando parcerias e fortalecendo as ndo expressando, necessariamente,

existentes. a opinido da Revista Leite&Queijos.

Te convidoaprestigiar a edicdo, que estd recheada de bons conteudos.
Tiragem desta edicao:

Desejouma excelente Expointer atodos. A Casa APIL estd de portasabertas 10.000 exemplares

esperando por vocé. Um forte abracoeboa leitura!

Impressao:
Grafica Noschang

Presidenteda APIL \ 'l
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Painel

AFGINDMAQ, ¢ uma empresa especializada na fabricacao
de maquinaseequipamentos para a industria alimenticia.
Iniciou suas atividades em outubro de 2003 na cidade de
Chapecdt/SC. Em 2010 expandiu suas atividades enviando
a primeira remessa de produtos para fora do Brasil. Hoje
conta com diversos clientes em outros Paises,
conquistando novas oportunidades e reconhecimento,
superando as expectativas.

Para mais informacoes acesse:

QQ (49) 3331-3533

@ fgindmag.com.br

ﬁ @fgindmaq

X comercial@fgindmagq.com.br

to‘§MILAINOX®

TECNOLOGIA EM ENVASE

A MILAINOX é uma empresa lider brasileira em maquinas
envasadoras, seladoras e datadoras automaticas e
semiautomaticas, que tem sua sede em Piracicaba/SP. Ela
esta no mercado desde 1988, mantendo uma trajetoéria de
sucesso, através de solucoes inovadoras e tecnologia de
ponta.Além de estar presente no seletivo mercado
americano, atende Franca, Chile, Peru, Bolivia entre outros
paises da América do Sul e do Continente Africano,
reconhecida mundialmente como uma das principais
fabricantes de equipamentos de alta performance do setor.

Para mais informacoes acesse:
R (19) 3447-8950

@ milainox.com.br

ﬁ @milainoxenvasadoras

P atendimento@milainox.com.br

Novos Associados*APIL
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A ELIAN BIOTECH ¢ uma empresa que atua como
distribuidora dos produtos Igea Dairy Cultures, para
industrias lacteas. Estd no mercado de ingredientes para
laticinios desde 2017, e conta com produtos de qualidade
mundialmente reconhecida e com uma equipe de
profissionais especializados para dar aos seus clientes todo
suporte técnico necessario no desenvolvimento de seus
produtos, bem como, na busca de melhoria nos processos.
Sua sede fica na cidade de Vila Velha/Espirito Santo, mas a
distribuicao de seus produtos ocorre para todo Brasil, com
rapidez e eficiéncia.

Para mais informacoes acesse:

Q) (27) 3061-2585

@ elianbiotech.com.br

ﬁ @elianbiotech
P vendas@elianbiotech.com.br

-

estreldl?

A ESTRELAT é uma agroindustria familiar, situada na
cidade de Estrela/RS, que produz leite de qualidade ha mais
de 50 anos. A producéo e o envase do leite tipo A ocorre
diretona propriedade.

Em 2021 iniciaram a producdo do doce de leite ESTRELAT,
produzido com o leite tipo A.

Para mais informacoes acesse:
Q) (51) 9 9676-3502
@ estrelat.com

ﬂ @leiteaestrelat
X leite.estrelat@hotmail.com

NOVAS NORMAS SOBRE ROTULAGEM NUTRICIONAL

Em outubro de 2020 a Agéncia Nacional
de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) publicou
as novas normas sobre ROTULAGEM
NUTRICIONAL. Estas normas entrarao
em vigor apos decorridos 24 meses de sua
publicacédo, ou seja, entram em vigor em
outubrode 2022.

As normas em questao sdo a Resolucao de
Diretoria Colegiada - RDC N°429,de 08 de
outubro de 2020, que dispde sobre a
rotulagem nutricional dos alimentos
embalados, e a Instrucdo Normativa - IN
N°75, de 08 de outubro de 2020, que
estabelece os requisitos técnicos para
declaracdo da rotulagem nutricional nos
alimentos embalados.

Leite®Queijos

Estas normas trazem algumas categorias
de alimentos em que a declaracdo da
tabela de informacdo nutricional ndo é
obrigatéria e sim facultativa. Ainda,
trazem os grupos de alimentos que
somente precisam declarar tabela de
informacdo nutricional caso sejam
adicionados de outros ingredientes que
agreguem valor nutricional significativo
ao produto.

E importante atentar aos Artigos 49 e 50
da RDC N°429, que detalham os itens e
resolucoes revogadas e estabelecem os
prazos paraadequacao dos produtos.

E possivel consultar estas e outras
normatizacées na BIBLIOTECA DE
ALIMENTOS DA ANVISA, disponivel no
link: https://www.gov.br/anvisa/pt-
br/assuntos/regulamentacao/legislacao/bi
bliotecas-tematicas/arquivos/biblioteca-
de-alimentos, bem como um guia completo
de PERGUNTAS E RESPOSTAS sobre
Rotulagem Nutricional de Alimentos
Embalados.

FRANCINE SEIBT
Quimica Industrial
de Alimentos




Entrevista

SEAPDR

nova gestao

A Secretaria da Agricultura, Pecuéria e
Desenvolvimento Rural do Estado (SEAPDR)
foi assumida ainda no més de abril, pelo
engenheiro agrénomo e produtor rural,
Domingos Antonio Velho Lopes. Para gerir a
pasta, Lopes conta com a ajuda do engenheiro
agricola formado pela Universidade Federal
de Pelotas (Ufpel) e especialista em Lacteos
pela Corfilac/ Ragusa/Itdlia, Rodrigo Ramos
Rizzo.

Antes de aceitar o desafio na Secretaria, Rizzo
atuou como assessor da presidéncia da Farsul
e coordenador-geral das comissdes da
entidade, contando com amplo conhecimento
dosetor lacteo.

A APIL convidou Rizzo para uma conversa,
objetivando apresentar um pouco dos
trabalhos prestados pela SEAPDR, o que o
setor estd projetando, as expectativas da 45°
Expointer e como estdo ostrabalhos e acbes da
Subsecretaria Elizabeth, a primeira mulher a
promover a gestdo do Parque Estadual de
Exposicoes Assis Brasil.

Leite&Queijos: A atual gestio assumiu a
Secretaria da Agricultura, Pecuaria e
Desenvolvimento Rural - SEAPDR, em um
periodo critico, em que o Estado enfrentou
uma das maiores secas da historia. O que é
possivel fazer para minimizar os problemas
do Agronegocio?

Rodrigo Ramos Rizzo: De fato, a estiagem
trouxe perdas superiores a 40% no volume de
graos que os produtores gauchos projetavam
colher no verdo de 2022. Esta situacao impoe
desafios para o abastecimento interno e para a
economiado Estado.

No entanto, os produtoresndodesanimarame,
uma prova disso, é que estdo terminando de
semear uma grande safra de inverno. Paralelo
a isso, o RS tem executado os programas que
prevéem a construcao de microagudes, pogos
artesianos e cisternas, além de subvencéo a
projetosdeirrigacao. O que se quer é ampliar as
reservas de dgua. Ainda, dentro do assunto de
conservacaode dguaeirrigacao, recentemente
um grupo de trabalho, coordenado pelo
Ministério Publico do Estado, buscou
minimizar dificuldades que existiam no
ambito dos licenciamentos ambientais. O
Estado também vem tentando chamar atencao
dos produtores para a importancia de
implantacdo de sistemas produtivos que
tornem a producao mais sustentavel, com
integracao de culturas, melhorias do manejo
do solo, recuperacao de pastagens degradadas
eoutrasiniciativas.
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esta sob

expinter

Secretario Adjunto da pasta
fala sobre projecoes para o
setor e a chegada da Expointer

L&Q: Quais sio os maiores desafios na
Secretaria?

Rodrigo: Estamos muito focados nas questoes
estruturantes da reservacao de dgua, no tema
daderivadepulverizacdoterrestre, nobalanco
de carbono, na valorizacdo do produtor rural e,
também, num assunto diretamente ligada a
cadeia leiteira que ¢ a manutencao do nosso
atual status sanitario que nos permite atingir
mercadoscom qualidade e seguranca.

L&Q: Quaissdoosplanosparaaatual gestiona
Secretaria?

Rodrigo: Trabalhamos com uma equipe que
luta contra o tempo, em funcao do tamanho do
desafio que temos e do periodo que dispomos
para implementar nossas acdes, sob a
orientacdo e coordenacao do Secretario
Domingos Lopes. Montamos uma equipe
técnica composta por profissionais da area que
estdo atuando nos gargalos do Estado,
sobretudo no agro, que tem como foco o
desenvolvimento e a melhoria do RS como um
todo. Trazendo mais renda a todas as cadeias
produtivas.

L&Q: E para a cadeia lactea tem alguma acdo
especifica?

Rodrigo: Estamos readequando o Fundoleite
em funcdo da mudanca na legislacdo para
que possamos aplicar recursos efetivos na
cadeia de lacteos, através da implementacao
dos projetos previstos no plano de trabalho.
Também somos parceiros institucionais do
programa duas safras que levara a reducdo
dos custos de producao de leite, através da
maior oferta de grdos. O que acarretard
numa matéria-prima para as industrias com
um valor mais competitivo. Somos parceiros
de a¢des que buscam novos mercados para o
leite gaucho, fazendo com que as nossas
industrias possam ter mais opcdes na horada
comercializacdo.

Fonte: Arquivo pessoal

L&Q: A gestdao de vocés foi a
primeira a nomear uma mulher
para a administracdo do Parque de
Exposicées Assis Brasil, em Esteio.
Tem uma missdo especifica para a
Subsecretaria?

Rodrigo: A Subsecretaria Beth Cirne
Lima foi uma escolha unanime, nao
por ser mulher, mas pela sua grande
competéncia, seriedade, curriculo e
expertise.

Além de ter livre transito entre todas
as entidades que envolvem o nosso
Parque e a Expointer. Sob a lideranca
delaestamos empenhadosem realizar
a maior Expointer de todos os tempos
e também de viabilizar, através de um
estudo que estd sendo realizado, a
utilizacdo do Parque nos demais dias
do ano com a implantacdo de um
projeto que permita uma agenda de
365 dias de atividades. Assim como a
Apil que tem a sua sede prépria no
Parque, gostariamos de ampliar o
numero de entidades que passardo a
desenvolver as suasatividades diarias
nointerior do PEEAB.

L&Q: Deixe sua mensagem para os
associados da APIL e de seus
produtores.

Rodrigo: Quero destacar o excelente
trabalho que a APIL vem realizando
na busca de possiveis solucoes para os
entraves que a cadeia enfrenta. O
Presidente Humberto Brustolin e sua
diretoria estdo dando continuidade ao
planejamento que a entidade tracou
nestes ultimos anos, buscando novas
alternativas. Saibam que podem
continuar contando com a SEAPDR.
Parabenizo e desejo sucesso a APIL
hojee sempre.

- Leite“Queijos



Entrevista

A forca da MULHER
presente na

exp "inter

Elizabeth Cirne Lima, Subsecretaria do Parque de Exposicoes
Assis Brasil, fala sobre desafios, metas e projecoes do evento

A maior feira de agronegécio da América
Latina, a Expointer, acontece de 27 de
agosto a 4 de setembro de 2022, e retine
diariamente milhares de pessoas para
visitacdoenegdcios.

O evento possui uma estrutura
gigantesca, montada em um Parque que
conta com 45,3 mil metros quadrados de
pavilhoes cobertos, 70 mil metros
quadrados de area para exposicao, 10 mil
vagas para estacionamento interno com
seguro, postos médicos para atendimento
ao publico, 20 locais para julgamentos,
locais para leildes, restaurantes,
lancherias e areas de alimentacao,
auditdrios, agéncias Bancarias, internet e
muitomais.

Gerenciar essa grande Casa do
agronegocio é um enorme desafio. E essa
missao, foi designada a Elizabeth Cirne
Lima, produtora rural, professora e
pesquisadora, a primeira mulher a ocupar
avagadesubsecretariado Parque.

A APIL conversou com a gestora que
explanou sobre os trabalhos realizados,
desafios, metas e projecées do evento.

Confira!

Leite&Queijos: Como primeira mulher a
assumir a Administracio do Parque de
Exposicoes Assis Brasil, quais foram os
desafiosencontrados?

Elizabeth Cirne Lima: Em primeiro lugar, o
desafio é fazer a gestdodo Parque. Um local
imenso, e de grande importancia, que
impacta varias atividades, como o
agronegocio e o setor de entretenimento,
movimentando a economia. A Expointer,
além de ser um dos maiores eventos do
agronegocio da América do Sul, possui
também um impacto nos negécios, como
balizando valores de comercializacao de
maquinas, insumos e animais, nas feiras
deprimavera, que a sucedem.

Nossa equipe tern como missao, manter no
radar a missao do Parque, para que
continue sendo a base e um ambiente de
promocao do desenvolvimento do
agronegocio.

Logo que assumimos a direcdo, fomos
desafiados com a realizacdo da primeira

Leite@Rueijos
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edicdo, p6s pandemia, da Fenasul.
Realizamos um trabalho conjunto, com as
equipes de transicdo, promovendo um
eventode sucesso. A Fenasul bateu recordes
historicos, e isso ocasionou um grande
impacto no setor. A Fenasul é um evento
que vem crescendo a cada edicdo. Teve
iniciou como uma feira de gado leiteiro, e,
anoaano, vem agregando novas atividades.
Este ano tivemos varias atividades, em
parceria com a Prefeitura de Esteio,
FARSUL, FETAG, FEBRAC e SIMERS,
obtendo sucesso nasacoes propostas.

No que tange a Expointer, estamos com a
mesma expectativa, de realizar uma das
maiores edicdes da feira, contando com
grande numero de expositores confirmados
ealmejamosrecordesde publico também.
Digo que serd a feira do reencontro, apés
doisanos afastados pela pandemia.

Nao apenas encontro de amigos, mas de
realizacdo de negocios, de novas parcerias.
Temos certeza que serd um grande evento, e
que apesar da crise hidrica recente, que
influenciou negativamente o agronegocio,

ainda temos um setor pujante, e vivemos
sim um momento positivo para movimentar
o segmento.

E com o desafio de gerir esta rede complexa,
vemos o Parque como um gigante,
despertando, juntando forcas, para um
momento de apogeu. E uma alegria imensa
ver o comprometimento e a expectativa do
time do Parque Estadual de Exposicoes
Assis Brasil (PEEAB), dos copromotores e
parceiros, para reestabelecer nossa
maquina, com forca maxima, para que o
show aconteca.

Ser a primeira mulher a ocupar o cargo de
Subsecretaria e Diretora do PEEAB é motivo
de honra. No entanto, ainda é um desafio
diferente por eu ser mulher. Mesmo que
tenhamos um expressivo movimento de
inclusdo, ainda existem casos de
manifestacées discriminatoérias, que, as
vezes se manifesta com o descrédito no
potencial feminino. Existe um certo
preconceito sim, mas, € claro que a excecao
ndo é a regra. E, que construi, ao longo de
minha carreira, relacoes de respeito e
confilanca.



Entrevista

Fato é que, recebo diariamente suporte e
empoderamento de nosso Secretario
Domingos Velho Lopes e da equipe da
Secretaria, bem como do Governo do
Estado, viver essa trajetoria é uma grande
vitéria para as mulheres, que conquistam
seu espaco pelo trabalho realizado e
competéncia.

L&Q: Quais sao os planos para a
modernizacaodo Parque?

Elizabeth: Existe hoje um conjunto de acoes
sendo implantadas no Parque, que sdo
consequéncia da expectativa de uma feira,
que exala superacdo, no que tange o
movimento de negbcios, apresentacao de
animais, volume de expositores e fluxo de
visitantes.

Vamos ofertar novos espacos e expositores,
como novas pracas de alimentacdo, novos
ambientes de convivéncia, pois esta é a feira
do abraco, do reencontro. O parque foi
preparado para aproximar as pessoas,
ofertar bem-estar e conforto, assim.
Destaca-se que sempre primamos pelo
bem-estar animal, e vamos seguir atuando
neste sentido. E, neste ano, vamos além.
Projetamos a feira para as pessoas se
sentirem bem e acolhidas na Expointer.
Teremos eventos de inovacdo para o agro,
projetados em parceria com as Secretarias
de Inovacéao, Ciéncia e Tecnologia,
Agricultura, Pecuaria e Desenvolvimento
Rural, e Turismo, espelhadas no evento de
inovacao ocorrido em maio ultimo em Porto
Alegre, o South Summit 2022. O publico
encontrard ainda outros eventos e shows,
que serdaonovidades na Expointer 2022.
Teremos novos e grandes parceiros que
vém a feira com o objetivo de agregar
conhecimento, para garantir a seguranca
alimentar. Especialistas estardo presentes
para interagir e informar o consumidor
final, quanto ao melhor uso de diferentes
cortes de produtos carneos, seu preparo e
dicas. Evoluimos para um olhar especial ao
consumidor final, e, com isso, ofertar
experiéncias gastronémicasdiversas.

L&Q: Como pretende fazer um melhor
aproveitamento de toda a estrutura do
Parqueaolongodoano?

Elizabeth: Ao assumir o cargo importante
de Subsecretaria do Parque, recebi esta
missdao do Governo, e assim estou
compromissada, em focar neste desafio,
mirando em acdes, que fortalecam o
agronegocio.

E fato que existe uma grande necessidade de
investimento estrutural no Parque, e
seguiremos trabalhando para promover
e/ou encaminhar projetos, que gerem
retorno financeiro para o Parque, para que
tais projetos estruturantes possam ser
implementados.

Assim, estamos estimulando os parceirosdo

Parque Estadual de Exposicées Assis Brasil
(PEEAB) durante a Expointer, estabelecam
uma relacdo de uso continuo, fixando
sedes no Parque, para que este tenha uma
rotina de atividades continuadas.

Hoje, ndo temos no Estado nenhum local
tdo estruturado e tecnolégico como o
PEEAB. Por isso, visamos implantar polos
de desenvolvimento, de testes e producéo,
paraaaéreatecnoldgica doagronegocio.
Estamos estudando a possibilidade de
estabelecer parcerias com o setor
produtivo do Agro, para que se possa
estabelecer um condominio, por exemplo,
no Parque. A ideia é mexer com a cadeia
produtiva, para que, através de novas
relacoes, se possa garantir a modernizacao
da infraestrutura do Parque, a fim de que
este possa cumprir cada vez mais a sua
missdo de apoio ao desenvolvimento do
setor e promog¢ao do agronegocio.

L&Q: Esta chegando mais uma
EXPOINTER. Como estao se estruturando
ouseestruturaram para essa Feira?

Elizabeth: Existe uma grande equipe de
trabalho, que atua fortemente no preparo
dos servicos a serem prestados, no
cuidado com a infraestrutura, reforcando
segmentos de rede elétrica, preparando e
organizando ruas e espacos, sinalizando
areas de acesso, e tantas outras funcoes.
Temos uma grande casa, que precisa estar
em ordem para receber o publico de
negocios e visitacoes.

E um trabalho bem amplo, que é projetado
e controlado para que tenhamos sucesso
das acoes almejadas. Temos um grande
time, experiente e cheio de energia, para
fazermosa maior feira, até entao.

L&Q: Quais as novidades para expositores
evisitantes?

Elizabeth: Ambos os segmentos poderao
usufruir de uma excelente infraestrutura,
com locais projetados para visitacao e
exposicao, gerando conforto e facil acesso.
Para essa edicdo foi implementado um
novo processo licitatorio, que estabeleceu
acontratacaode servicos.

Acreditamos que este resultard em uma
ampliacdo e qualificacdo dos servicos, o
que deverd impactar positivamente a
todos.

L&Q: Quais as expectativas de publicoe de
negocios paraa 45*EXPOINTER?

Elizabeth: A frequéncia de publico em
outras feiras, que aconteceram no Estado,
neste ano, foi de duas vezes maior do que o
projetado.

Assim, considerando-se que a Expointer
de 2019 contou com a presenca de 400 mil
pessoas, se duplicarmos esta frequéncia, a
presenca de publico na Expointer 2022,
podera chegar a 800 mil pessoas.

No entanto, nossa meta é recebermos 600
mil pessoas.

Importante frisar que somos uma feira a
céu aberto, e estamos sujeitos as
intempéries climéaticas, e isso pode
impactar no numero de visitantes do
evento.

Durante outras edicées da Expointer,
tradicionalmente, em um dia de sol,
durante o final de semana, o Parque recebe
cerca de 100 mil pessoas. E, em um dia de
chuva, em média, 30 mil pessoas. Por isso
nossa expectativa é um pouco reduzida.

Ja em termos de negdcios, aconteceram
feiras em que o volume chegou até 4 vezes
mais nos eventos pés pandemia.

Temos como parametro a edicao de 2019
da Expointer, que movimentou em torno
de 2,9 bilhdes de reais. Acredito que
deveremos movimentar pelo menos 4
bilhdes. Estamos trabalhando para isso e
almejando superar as expectativas.

L&Q: Quais as maiores dificuldades em
se organizar uma feira do tamanho eda
diversidade da EXPOINTER?

Elizabeth: Tratamos diariamente de
assuntos sensiveiseimportantes.
Costumo dizer que somos uma cidade,
com diversos aspectos, caracteristicas,
demandas, necessidades de grande
infraestrutura, diferentes pessoas,
culturas, parcerias. Estivernos um tanto
adormecidos durante os dois anos, pela
pandemia, e agora precisamos funcionar
em cargamaxima.

Esse é o grande desafio da equipe como
um todo.

L&Q: Qual seria sua mensagem para os
produtores e os associadosda APIL?

Elizabeth: A Gestido do Parque, a
Secretaria de Agricultura como um todo,
agradece imensamente a entidade, por
aceitar esse compromisso de ser parceira,
de contribuir e construir diariamente
para que se estabeleca vida dentro do
Parque.

A presenca da Apil na Expointer, e o fato
desta possuir sua sede dentro do Parque,
reafirma o compromisso de entidade
parceira, e se mostra com total apoio aos
produtores, facilitando o estabelecimento
de negdcios, promovendo treinamentos
técnicos e recebendo seus associados e
clientes.

A entidade é sem duvidas, uma grande
parceira, sendo aquela que nos auxiliou a
dar os primeiros passos no sentido de
manter atividades continuadas no
Parque.

Por isso, a Apil merece o nosso respeito e
agradecimentos pelo comprometimento
de sempre. Aos associados, desejamos
sucesso e acolhimento. Sejam bem-
vindos a esta casa que é de todos nés
gauchos.

Leite&@ueijos



O queijo mucarela em
sua melhor performance

Maxiren é uma solucao campea para a producao de queijos e proporciona uma coagulacao otimizada do
leite com rendimento maximo do queijo.

DelvoCheese CP120: a cultura mais rapida disponivel para produzir mugarela com alta qualidade, produ-
tividade e propriedades proteoliticas que garantem textura firme ao longo de toda a vida dtil de seu queijo.

Conte com nossa larga experiéncia na busca de solucoes para seus projetos. Na indicacao de DelvoCheese e
Maxiren, sua linha de queijos italianos ird se sobressair no mercado.

Distribuidor Nacional

Global

ADVANCED FOOD TECHNOLOGY

DSM

BRIGHT SCIENCE. BRIGHTER LIVING.

+55 (11) 5564-1100
marketing@globalfood.com.br
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6° Concurso
Estadual de

el 4
Fonte: Divulga&ﬁpil

*sob o olhar dos organizadores

O 6° Concurso Estadual de Queijos,
realizado no dia 29 de julho de 2022, na
cidade de Carlos Barbosa/RS, foi
promovido pela Associacao Gaucha de
Laticinistase Laticinios (AGL).

A competicdo contou com 20 jurados do
Brasil, Argentina, Uruguai e Chile, que
avaliaram 65 produtos, sendo que cada um
delespassou pelocrivode 5juizes.

A Apil esteve muito bem representada na
competicdo. Foram 54 medalhas, entre as
diversas categorias, que premiaram 12
associados. Ainda, o titulo de grande
campedo foi a Granja Cichelero, com seu
queijo prato.

Um evento grandioso, que norteia a
qualidade dos produtos lacteos gaucho,
especialmente o queijo.

O Presidente da AGL, Amado Méndez,
comenta que a entidade vé o concurso
como uma grande oportunidade para o
setor lacteo.

“Ter seu produto avaliado por especialista no
setor, profissionais com vasta experiéncia,
brasileiros e estrangeiros, e poder observar
sua producado através das analises descritas
por eles, tendo a possibilidade de melhorar
cada vez mais seus produtos, é o maior
retorno que poderiam ter.

Aos premiados, ser reconhecido a nivel
nacional, pelo trabalho e esforco empenhados
diariamente, ¢ um grande mérito.

Eventos como esse agregam muito para o
setor lacteo, pois as industrias utilizam os
resultados como fator de desenvolvimento,
aperfeicoamento e qualificacdo dos seus
produtos. Parabenizo aos ganhadores, aos
parceiros e todos os envolvidos.” Finaliza o
presidente Amado.

Para a vice-presidente da AGL, Bruna
Bresolin, o evento, além de prestigiar os
melhores produtos do Rio Grande do Sul, tem
o objetivo de divulgar o setor laticinista do
estado, valorizar as empresas e promover a
melhoria continua dos processos.

“Todos os participantes recebem a planilha
consolidada de pontuacdo, juntamente
com os comentdrios feitos pelos
avaliadores. E isso vai somar muito para
descobrir o que precisa ser aprimorado.”
Comenta Bruna.

A comissdo julgadora do concurso foi
coordenada pelo argentino Marcelo Lioli,
que tem como formacdo medicina
veterindria, desenvolve suas atividades no
Ministério do Desenvolvimento Agrarioda
Argentina, tendo vasta experiéncia na
participacdo e na organizacao de concursos
de queijos no Brasil, Argentina e Uruguai, e
comenta que o papel dos avaliadores é
fundamental.




Capa

“Sao profissionais altamente qualificados e
capacitados, que possuem amplo
conhecimento das varidveis sensoriais
para realizar o julgamento, visando
sempre a melhora da producao, tendo em
mente que se avalia o perfil do produto.
Esse é um dos objetivos do concurso, dar a
possibilidade de ceder um espaco, para que
juizes treinados, capacitados, possam
avaliar seus produtos e oferecer as
avaliacoes como ferramenta para o
aprimoramento de sua producao.” Aponta
ocoordenador.

O especialista explica que as duas
principais caracteristicas que se buscam
em um produto e que determina sua maior
pontuacdo, é o sabor do produto e a
textura. 'A textura é sentida pelas maos e
pela boca, como por exemplo a
elasticidade. Estes sdo os dois pilares que
mais se observa e consequentemente
serdo os atributos que dardo maior
pontuacao, comenta.

O grande numero de medalhas
conquistadas em toda competicao, foram
60, demonstra o potencial dos produtos
gaucho. E isso foi confirmado por Marcelo
Lioli. 'Tivemos varios produtos com
excelentes pontuacoes, o que deixa claro a
qualidade do que foi apresentado, aponta.

Quanto ao futuro do setor, Lioli destaca
que o caminho a ser trilhado por vezes é
lento, mas com o apoio de toda cadeia
lactea do Rio Grande do Sul, das industrias,
seja grande ou pequena, produtores
artesanais, técnicos, entre outros, os
resultados serdo colhidos. 'Vamos somar
esforcos, e usar ferramentas como o
Concurso, para aprimorar a qualidade e
exceléncia dos produtos ofertados.
Objetivando que o reconhecimento que se
busca junto ao consumidor, seja revertido
em vendas' finaliza.

— |

Jurados do 6° Concurso de Queijos

Leite€Rueijos

Potencial dos produtos gaucho

Segundo Daniel Cichelero, proprietario da
Granja Cichelero, eventos deste porte
agregam e muito para a melhoria da
qualidade dos produtos ofertados ao
consumidor.

!
'Participamos do Concurso da AGL desde a
primeira edicdo, ocorrido em 2015, e
sentimos uma evolucdo do evento, com a
disponibilizacao das planilhas avaliatérias,
algo que nédo tinhamos acesso antigamente.
Entendemos que é muito importante a
participacao.

Enquanto empresa temos essa visao do
reconhecimento, de sermos premiados e

receber os devidos méritos, mas, o grande

valor estd na avaliacdo dos produtos, saber
se ele satisfaz o que de fato o consumidor
quer.

Mesmo que tenhamos a aprovacao didria de
nossos produtos por parte do consumidor,
pois sempre buscamos esse feedback, mas
uma avaliacdo perante ao nivel de jurados
que tivemos é de extrema relevancia.
Deixamos o convite para as empresas, que
estejam presentes nos proximos eventos,
para que todos possamos evoluir, comenta
Daniel.
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Confira as premiagdes dos

Associados*AP"_

Foram 54 titulos, entregues para 12 associados Apil,
aos quais parabenizamos pelas conquistas.

Os produtos foram avaliados tendo suas notas
registradas de acordo com a seguinte pontuacao:

Medalha de bronze
' (84-89)

Medalha de ouro
CRR(00)]

Medalha de prata |,
(90-94) ‘

Friolack

Prata:DocedeLeite Ouro: Queijo Prato Ouro: Queijo Colonial
Prata: Queijo Mucarela Ouro: Queijo Coalho Ouro: Categoria Livre (Queijo
Prata: Queijo Colonial Ouro: Queijo Colonial Montanhés)

Prata: QueijoMucarela Prata: Queijo Prato

Bronze: Queijo Provolone

Ouro: Queijo Colonial Ouro: Queijo Coalho Ouro: Queijo Prato
Prata:Ricota Temperada Ouro: Queijo Sansoe Prata: Queijo Mucarela
Prata: Queijo Coalho Prata: Queijo Prato Prata: Queijo Colonial
Prata: Queijo Provolone Prata: Queijo Mucarela

Bronze: Queijo Mucarela Prata: Queijo Provolone
Bronze: Queijo Parmesao

Leite®Queijos



O presidente da Apil, Humberto Brustolin
enfatiza a importancia da competicao, que
além dos méritos, traz a oportunidade de os
competidores terem seus produtos avaliados,
podendo im, observar quais aspectos

podem ser aprimorados em suas produgoes.

raoportunidade de receber uma avaliacao
tdo criteriosa, de juizes gabaritados, grandes
mestres queijeiros em nivel internacional,
deve ser entendido como algo vador para
asindustrias.
Que os participantes entendam o concurso
como uma oportunidade de crescimento da
empresa, ja que terao a chance de receber as
avalicOes e observar como estd a qualidade
dos seus produtos. E importante destacar aos
participantes, inclusive os premiados, que
sempre temos algo a melhorar, entdo vamos
entender através dessa minuciosa analise
quais caracteristicas dos queijos precisam ser
melhoradas.” Destaca Brustolin.

Ouro: DocedeLeite
Ouro: QueijoPrato
Bronze: Queijo Mucarela
Bronze: Queijo Gouda
Bronze: Queijo Colonial

Ouro: DocedeLeite

Leite®Queijos

Humberto comenta ainda, que é
importante que os competidores
tenham em mente que quanto
melhor for o produto ofertado ao
mercado consumidor maior serd o
lequedeclientes fiéisa suamarca.

“Em nome da diretoria da APIL
parabenizo todos os participantes
do Concurso, em especial aos
vencedores, que estido recebendo o
reconhecimento do seu trabalho,
do esforco, que foi transformado
em medalhas. Orgulho imenso
termos um grande numero de
associados sendo premiados e
demonstrando que nossa regidao
tem muitas condi¢des de ter
produtos de extrema qualidade
sendo ofertado aos consumidores.”
DestacaBrustolin.

Prata: Queijo Morbier

Granja m
WM/

Grande Campeao: Queijo Prato
Ouro: Ricota Natural

Ouro: QueijoPrato

Ouro: QueijoGouda

Ouro: Queijo Colonial

Prata: QueijoCoalho

Prata: Queijo Semiduro com
Olhaduras(Gruyére)

Bronze: Categoria Livre (Queijo ao
Vinho)

Bronze: Queijo Parmesio

Ouro: Queijo Morbier

Ouro: QueijoGouda

Ouro: Queijo Colonial

Ouro: QueijoItalico

Ouro: Queijo Boursin (Queijo
Untavel)

Prata: Queijo Quark (Queijo Untavel)
Prata: Queijo Semiduro com
Olhaduras(Massdam)

Prata: Categoria Livre (Queijo Sardo)

MERGEE)

alimentos

Prata: Queijo Coalho
Prata: Queijo Mugcarela
Prata: Queijo Colonial
Bronze: Queijo Provolone
Bronze:Queijo Prato

O grande Campedo
do Concurso

Também, tivemos a honra do Grande
CampedodoConcursoser associado Apil.

Oqueijoquealcancou a nota maxima (100
pontos), entre todos os que foram
apresentados no concurso, segundo a
avaliacao dos juizes, foi o queijo prato da
Granja Cichelero, de Carlos Barbosa/RS.

13
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Sob o olhar de um Jurqdc

Conversamos com Alvaro Urrutia o uruguaio, técnico em laticinios, formado na
Escola Superior de Lecheria de Colonia Suiza, Uruguay e atualmente Consultor de
empresas, que fez parte do grupo de jurados do concurso.

Leite&Queijos: Qual o papel do juiz e
como a avaliacido feita por ele, pode
auxiliar na melhoria da producao?

Alvaro Urrutia: A melhoria da producio
e qualidade dos queijos esta diretamente
ligada com a qualidade do leite, a isso
devemos agregar também, maquinario e
tecnologia adequada, insumos, e
principalmente os mais especificos em
termos bioldgicos, como as enzimas que
trabalham com microrganismos que
dardo as caracteristicas sensoriais e o
sabor. Por isso, o queijo é um produto
muito complexo e que vem de uma
matéria-prima basica muito perecivel,
portanto requer amplos cuidados.

L&Q: Quais sdo os principais atributos
que diferenciam um queijo com alta
pontuacio?

Alvaro: Os queijos de boa qualidade se
destacam pela aparéncia, precisam estar
bem terminados, bem apresentados, mas
principalmente, pelo sabor caracteristico,
resultado das bactérias e enzimas que
vocé adicionou, com a umidade que
deixou e depois vem a parte da salga e
principalmente a maturacao. Etapa esta
que muitas vezes se discute, dizendo ser
um capital parado nas fabricas, mas é a
maturacdo que vai dar as caracteristicas
finais, e supostamente o preco final. Por
isso, é muito importante todo o processo.
Muitas vezes vamos trabalhando bem no
inicio do processo e ndo cuidamos da
salmoura que estd contaminada, e ai
teremos problemas no resultado do
queijo.

L&Q: Qual é a analise, em um contexto
geral, dos queijos que foram avaliados?

Alvaro: N6s que ja estivermos avaliando
como juri os queijos da regido gaucha,
vemos nesta edicdo do Concurso, uma

——
— -
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Alvaro Urrutia

melhora notoéria, possivelmente as
exigéncias do Ministério ajudam na
melhoria da qualidade da matéria-prima, e
principalmente o aumento de tipos de
queijos mais maturados, em razao do
consumidor que estava acostumado a
consumir queijos macios do tipo branco,
como mucarela, estdo comecando a
perceber o sabor e as caracteristicas de
queijos de pequena, média e longa
maturacao e seadaptandoa outros sabores.

Este é um processo muito lento, mas
eventos como este, somados as inumeras
lojas especializadas, restaurantes e muita
informacdo na televisdo e redes sociais,

leva o ser humano a investigar, a
experimentar novos sabores, novas
texturas, leva a industria a entrar em
novos nichos de mercado, no caso de
queijoselacteosem geral.

E quase ilimitado se chegarmos a
pensar que na Franca existem mais de
400 tipos de queijo, entao se estamos
falando em todo o mundo é uma
loucura.

L&Q: Que consideracdes/sugestoes
podem ser observadas para que haja o
aprimoramento da producao gaticha?

Alvaro: Acredito que é vital continuar a
melhorar aqualidade do leite, e vejo que
para isso acontecer de forma simples e
rapida, seja pagando pela qualidade
microbiolédgica, quantidade de proteina
e gordura, entre outras. Com esta
matéria-prima de excelente qualidade,
agregada aos insumos escolhidos,
alcancaremos os produtos com as
caracteristicas que pretendemos.

E isso foi a Uinica questao contra que vi
em alguns queijos, ndo cumprir em si as
caracteristicas internas de alguns
produtos.

O Brasil é um pais que a producao esta
claramente ligada ao mercado interno.
Issotem uma vantagem: tudo é vendido
dentro do seu pais. A desvantagem é
que se vocé quer exportar, tem que se
adequar aos padréesinternacionaiseas
caracteristicas de cada um dos queijos
que se produz.

Finalizo deixando os parabéns aos
competidores pela participacdo no
Concurso e que todos possam seguir
avancando.

LeitefQueijos



Impactos dos niveis de CCS na

Producdo Leiteira,
na Producao de Lacteos

e novas ferramentas de controle e monitoramento

Por: Jaime Dietrich

A producao brasileira de leite tem crescido quantitativamente e
qualitativamente nestas ultimas décadas. O Brasil figura como o
terceiro maior produtor de leite do mundo, embora ainda nao
tenha grande atividade como pais exportador. A nossa
producao nao supera a demanda, mesmo considerando que o
consumo per capita ainda é considerado baixo frente a outros
paises. Os desafios ainda se referem a produtividade e a
qualidade doleite.

Neste contexto, a mastite, que possui como principal indicador a
Contagem de Células Sométicas, geram perdas na fazenda bem
comonaindustria.

Quadro 1: Relacao entre CCS e perdas de

producao leiteira

Nivel de CCS | Perda de | Perda de
Produgdo Leiteira | Produgdo
(kg leite/vaca/ano | %
<250 - -
250 - 500 200 4
500 - 750 350 7
750-1.000 750 15
>.000 1.000 18

Fonte: Korhonem e Kaartien (1995)

Quadro 2: Relacao entre niveis de CCs e
perda de Producao leiteira.

0 100 200 300 400 500
1000 cells/mi

— Sd0 vacas com uma ou mais lactacédo

— Vacas com uma lactagio

Ostrabalhosde C. Hagnestam-Nielse Quadro1: Relacdoentre
CCS e perdas de producao leiteira Fonte: Korhonem e
Kaartien (1995)n et al J Dairy Sci 2009, demostram perdas a
partir de niveis de CCS de 50.000. Com impactos menores nas
vacas de primeira lactacdo e impactos maiores nas vacas com
maisdeuma lactacao.

Leite®Queijos

Fonte: Arquivo Pessoal

Tomando como base os estudos de Hagnestam-Nielsen, e
simulando os impactos financeiros em uma fazenda com 50
animais lactantes podemos calcular as perdas. Considerando que
a fazenda possua niveis de CCS médios na ordem de 400.000, e
que cada animal deixa de produzir aproximadamente 2 1/dia, a
fazenda deixa de produzir anualmente 36.500 litros de leite, ou
um faturamento anual de R$ 91.250,00 (considerando preco
médiodoleitede R$ 2,50)

Na industria as perdas ocorrem principalmente quando
tratamos de producao de queijos.

Quadro 3: Composicao do leite, o leite
Normal X leite com alto nivel de CCS.O
teor de Proteina total nao difere
significativamente, mas o leite com alto

nivel de CCS sofre uma reducao
drastica do teor de caseina. Esta
reducao do teor de caseina implicara
em uma reducao de 18,5% do
rendimento na producaode queijos

Normal Milk with
Constituent Milk high SCC
(%)
Fay 35 3.2
Lactose 49 4.4
Total protein 3.61 3.56
Total casein 2.8 23
Whey protein 8 13
Serum albumin .02 .07
Lactoferrin .02 10
Immunoglobulins 10 .60
Sodium .057 105
Chloride 091 147
Potassium 173 157
Calcium A2 04
Current Concepts of Bovine Mastitis, National Mastitis
Council.
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Tabela 4 - Rendimentos de queijos elaborados com leite contendo diferentes niveis
Contagem de Células Somaticas, Goiania, GO, 2007

16

Parametros avaliados

Contagem de Células Somaticas

Nivel 1 Nivel 2

Nivel 3 Nivel 4

Rendimento*
Rendimento ajustado?

98+1,52
91+117°

96+1,28
8,6+1,09

10,3+1,87°
96+152°

117 +116°
13,8+277"

"litros de leite/kg de queijo; ‘litros de leite/kg de extrato seco de queijo; valores com mesma letra na linha nio diferiram significativamente
entre si (p<0,05); Nivel 1: leite com CCS baixa (<200.000 cels./mL); Nivel 2: leite com CCS média (>200 000 céls./mL < 400.000 céls./mL);
Nivel 3:leite com CCSintermedidria (> 400.000 céls./mL<750.000 céls./mL); Nivel 4 leite com CCS alta (> 750.000 céls./mL).

Exemplificando o impacto financeiro em
um laticinio que processa 50.000 1/dia em
queijo. Com um leite com baixo nivel de
CCS, este laticinio conseguiria produzir
140,5 ton de queijo més, mas com niveis de
CCS elevados consegue produzir apenas
130,2 ton/més. Deixa de produzir 10,3 ton
de queijo com o mesmo volume de leite
processado.

Assim, altos niveis de CCS causam
prejuizos ao produtor de leite, mas
também causam prejuizos para a industria
queprocessao leite.

O grande desafio é encontrar formas de
reduzir os niveis de CCS e manter o
controle na mastite clinica e subclinica no
rebanho. Considerando que a mastite é
causada por diferentes espécies de
bactérias que causam as infeccoes no ubre
das vacas, efetuar a identificacdo e
monitoramento destas bactérias no
rebanho, de forma sistematizada € um
desafio a ser superado. Pois apenas com a
identificacdo dos agentes o produtor
poderad tomar medidas estratégicas e
preventivas.

As ferramentas mais usuais € o cultivo em
placas.

Embora de baixo custo, possuem longo
tempo de incubacéao, e oferecem respostas
auma espécie ou grupo de bactérias a cada
andlise, e devido a sensibilidade do teste,
exige que osanimais sejam testados1al.

Novas tecnologias tém sido desenvolvidas,
e com elas novas formas de se criar
estratégiasparaenfrentar oproblema.

A tecnologia conhecida como PCR-RT,
bastante difundida no diagnostico de
doencas humanas, como Covid-19,
também se torna acessivel para a area de
sallde animal.

A grande diferenca do PCR-RT ¢é a
sensibilidade, a especificidade e o tempo de
analise.

A sensibilidade é extremamente elevada, a
partir de 10 cromossomos na amostra, o
micro-organismo j& se torna detectavel.
Esta alta sensibilidade permite que se
efetue monitoramentos dos patogenos a
partir dotanque de leite do produtor.

A metodologia de PCR-RT baseia-se na
identificacdo da sequéncia do DNA de uma
referida espécie de Micro-organismo, o que
garante uma elevadissima especificidade
dosresultados.

O aspecto mais importante é o tempo de
analise. Uma andlise de PCR-RT possui
tempototaldeanalise de 3horas.

Associado a estas caracteristicas, os Kkits
tipo multiplex, possibilitam a pesquisa de
varias bactérias simultaneamente em uma
unica corrida analitica.

As anéalises sao efetuadas em
termocicladores, equipamentos onde
as amostras sofrem ciclos de
aquecimento e resfriamento, e um
feixe de luz identifica se as copias do
DNA de referéncia (microrganismo
pesquisado) estao sendo formadas.
Existe uma boa correlacao entre o
numero de ciclo térmicos necessarios
para gerar cépias do DNA (CT) e a
concentracdo de microrganismos
presentes na amostra, conforme
pode-se observar noquadro5.

Quadro 4: As curvas indicam a formacao das cépias do

DNA de referéncia.

Amplification Plots
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Quadro 5: Correlacao entre concentracao de S aglactie

e o CT - ciclo térmico onde inicia formacao de copias

do DNA
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A DNA-Diagnostics (empresa Dinamarquesa) desenvolveu

os kitsem forma multiplex, que possibilita identificar de2a 16

patégenos em uma Unica corrida analitica de PCR-RT com \
tempodeandlisede 3 horas, conforme descritono quadro 6.

Quadro 6: Correlacao entre concentracao de S agalactie e o CT - ciclo térmico onde

inicia formacao de copias do DNA

Targets \ Cat. No. M4S M4M M4A M4AB MAC M4D M4E MAF MAG MAT M4AP M4ABD M4BDF M4ABDFT MA4BDFP

Staphylococcus aureus + + + + - + + + +
Streptococcus agalactiae + + + + + + + + +
Streptococcus dysgalactiae + + + + 45 +
Streptococcus uberis + + + + + +
Mycoplasma bovis + + + + + + + + +
Mycoplasma species + + + + + + +
B-Lactamase gene (BlaZ gene) + + + - + +
Coagulase Negative
+ + + + +
Staphylococcus
Prototheca + i + o +
E. coli s T + .
Klebsiella i + + +
Enterococcus/Lactococcus lactis + + + +
Pseudomonas + * + +
Streptococci o +
Enterobacteriaceae/Enterococcu . .
s
Bacillus/Clostridia ik + & +
Trueperella pyogenes o +
Enterobacteriaceae + +
Bacillus +
Clostridia +
8 12
2 Targets 4 Targets 16 Targets

Targets Targets

A ferramenta de identificacdo das bactérias  Os resultados dos controles sistematicos — Apos atingido um nivel de controle de CCS,
causadoras de mastite por PCR-RT permite implementados em paises como a  abaixode 200.000 na fazenda, preconiza-
construir diferentes estratégias de ataque ao  Dinamarca demostraram que o sistema  se por se realizar um monitoramento
problema, partindo da andlise do leite do de monitoramento continuado, acées continuado do tanque de leite da fazendo,
tanque do produtor. O mais usual é iniciar  corretivasrapidase fundamentalmentea  dependendo da quantidade de animais em
utilizando kits com capacidade de identificar  implementacao de medidas preventivas, lactacio,conforme Quadro?7.

12 ou 16 patogenos. A partir dos resultados  atingem resultados em curto espaco de

obtidos é possivel tracar planos de acdo tempo.

especificoscomo:

Quadro 7: Frequéncia de analise em relacao
a) Identificar animais que necessitam ser segregados e ao numero de animais em lactacao
sacrificados.
b) Identificar e tratar os animais que apresentam mastite
causada por microorganismos que respondem bem a Numero de animais Frequéncia de
terapia. A identificacio do microorganismo possibilita o o S
uso mais assertivo dos medicamentos, reduzindo o custo €m Lactagao analise
do medicamento, reduzindo o descarte de leite e de PCR -RT
evitando que o animal desenvolva resisténcia aos - -
medicamentos Menor que 200 animais 4 X por ano
c) Aidentificacio das bactériasambientais causadoresda ; :
mastite e por consequéncia elevado nivel de CCS ZOO 2500 ammaqs - Mensal
possibilita implementar ou aprimorar as boas praticas Acima de 500 animais Semanal

demanejoeordenha.




Os custos das analises podem ser a  PIS/Pasep, da Cofins, da Contribuicioparaoc  Os impactos econodmicos positivos da
primeira preocupacdo da industria ou da  PIS/Pasep Importacdo e da Cofins- reducdo dos niveis de CCS possuem uma
fazenda, mesmo que ambos tenham pleno  Importacio. abrangéncia no setor primario (producao
conhecimento das perdas envolvidas. leiteira) e secundario (producao
No Brasil 2 laboratérios pertencentes a  industrial), possibilitando elevar onivel de
O custo da implementacdo das andlises e RBQL estdo montando os laboratérios de  competitividade do setor no cenario
também da implementacdo das medidas  Biologia Molecular e em condicdes de  mundial.
preventivas podem ser facilmente oferecerem servicos de analises e assessoria
subsidiadas pelos laticinios e cooperativas  tecnoldgica. Jaime Dietrich - Engenheiro Quimico,
através de subsidios fiscais do Decreto n°® O laboratério da Associacdo Paranaense de  Diretor daStabi Vet&food
8533 de 30 de setembro de 2015 - Dispée  Criadores de gado Holandés, sediado em  MBA em Biotecnologia. MBA em Gestado
sobre o crédito presumido da Contribuicdo  Curitiba e o laboratério da Clinica do Leite da Qualidade. MBA em Gestao
para os Programas de Integracado Social e  em Piracicaba- SP. Estratégica de Negocios.
de Formagcédo do Patriménio do Servidor  Além da implementacdo do monitoramento ~ Delegado nos Comités permanentes da
Publico - PIS/Pasep e da Contribuicdo para  dos patégenos causadores de mastite, outros ~ International Dairy Federation - Sub
o Financiamento da Seguridade Social -  trabalhos de monitoramento também serdo  Comitéde Residuose Contaminantes
Cofins relativo a aquisicdo de leite In  implementados, como o controle de BVD e
natura , e institui o Programa Mais Leite  identificacdo de agentes causadores de
Saudavel e regulamentado pelas doencas respiratérias em bovinos, sempre
Instrucao Normativa MAPAN°08del1lde  utilizando como ferramenta a tecnologia de
maio de 2017 - Aprova o Regulamento  PCR-RT.
técnico para elaboracdo, habilitacao, v\

analise e acompanhamento de projetos O monitoramento dos agentes patogénicos
submetidos por pessoas juridicas, inclusive  por PCR-RT, causadores de mastite e a
cooperativas, para a habilitacdo no  implementacdo das devidas medidas
Programa Leite Saudavel e pela Instrucdo  corretivas e fundamentalmente das medidas
Normativa RFB n°® 1.911 de 11 de outubro  preventivas, ¢ um marco tecnolégico para a
de 2019 - Regulamenta a apuracdo, a  redugéodos niveis de CCS do leite produzido
cobranga, a fiscalizacdo, a arrecadacdoea  noBrasil.

administracdo da Contribuicdo para o
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Artigo Especial

Digestibilidade de proteinas:

animais versus
vegetais

Nestes ultimos anos os consumidores tém
ao seu alcance produtos vegetais que
substituem ou simulam alimentos
proteicos em formato e sabor de produtos
animais. Paraimitar a aparéncia e a textura
do produto de origem animal, vegetais e
plantas sdo desidratados, transformados
em po e misturados com temperos. A
mistura ainda é aquecida, umedecida e
extrusada.

Esses produtos sdo frequentemente
considerados mais saudaveis do que
produtos de origem animal, como por
exemplo o queijo, porque os vegetais e as
plantas utilizadas na elaboracdo dos
analogos sdo ricos em proteinas e pobres
em gorduras saturadas.

E importante que os vegetais facam parte
de uma dieta diaria equilibrada, é benéfico
para a saude, mas a proteina animal nao
deve ser excluida, uma vez que a qualidade
nutricional das proteinas vegetais pode ser
inferior em alguns aspectos em relacao as
proteinasanimais.

Dois requisitos sao fundamentais para que
uma proteina seja considerada de alta
qualidade, ou completa, para seres
humanos:

1) possuirem niveis adequados de
aminoacidos essenciais para auxiliar no
crescimento e desenvolvimento humanoe

2) serem prontamente digeriveis e
absorvidaspelo organismo.

Existem na natureza mais de 500 tipos de
aminoacidos, porém nas proteinas sdo
encontrados, normalmente, 20 tipos
aminoacidos, sendo classificados em dois
grupos diferentes: aminoacidos essenciais
e0snaoessenciais.

A tabela 1 mostra os aminoacidos que
fazem parte das proteinas e necessarios
para a construcdo de tecidos, musculos,
alguns hormoénios, anticorpos e enzimas,
além do transporte de vitaminas, minerais
e triglicerideos. Todos os aminoacidos
essenciais exercem funcoes indispensaveis
a manutencao da vida e estdo associados a
processos especificos. Salvo excecdes, nao
h& necessidade de suplementacdo para
obter osaminodacidos essenciais.

Os aminoacidos essenciais ndo sao
sintetizados pelo organismo humano,
sendo obtidos por meio da ingestdo de
alimentos de origem animal ou a
combinacao de vegetais, uma vez que a

Leite@Rueijos

maioria dos vegetais possuem aminoacidos
limitantes (tabela 2).

Aminoacidos limitantes sdo aminoacidos
essenciais presentes no alimento em
concentracdo inferior a exigida para o
méaximo desempenho do organismo. Por
exemplo, alimitacdo em treonina prejudica
a producao de imunoglobulinas, ja o
triptofano além de participar da sintese
proteica é precursor de serotonina,
neurotransmissor que esta relacionado ao
estimulodaingestaodoalimento.

O efeito negativo da deficiéncia de
triptofano na ingestdo de alimentos
prejudica o funcionamento normal do
organismo, uma vez que o transporte deste
aminoacido pelas membranas celulares,
tantonointestino como no cérebro,

Por: Neila Richards
Professora da UFSM

Lider do grupo de pesquisa
«Tecnologia de Lacteos
Especiais» do CNPq

Fonte: Arquivo Pessoal
compete com o transporte de outros
aminoacidoscomoatirosinaealeucina.

A limitacdo de um uUnico aminoacido
impede o méaximo aproveitamento de
outro, implicando na sintese proteica/
aminoacidica e nas relagdes entre os
aminodcidos.

A falta oumenor teor de um aminoacido no
alimento determina o excesso ou a falta de
outro, e este desbalanceamento ou
deficiéncia gera um maior catabolismo
(reacoes envolvidas na degradacao ou
quebra de moléculas complexas em
moléculas menores) de moléculas e diminui
o processo de anabolismo (processo de
construcao de moléculas complexas a
partir de moléculas simples).

Tabela 1. Aminoacidos essenciais, ndo essenciais e

condicionalmente essenciais na dieta humana.

Essenciais* | Nao essenciais | Condicionalmente
essenciais**
Histidina Alanina Arginina
Isoleucina Acido aspartico Cisteina
Leucina ~ Asparagina Glutamina
Lisina Acido glutamico Glicina
Metionina Serina Prolina
Fenilalanina Tirosina
Treonina
Triptofano
Valina

*aminodacidos essenciais para adultos: fenilalanina, isoleucina, leucina, lisina, metionina,
treonina, triptofano e valina. Para criancas os essenciais sao todos os citados acima e a
histidina; **combinacdes que tem papel importante para melhorar o funcionamento do

organismo humano.

Fonte: Hertzler et al., 2020. Nutrients, 12(12):3704 (https://doi.org/10.3390/nu12123704)

(Adaptado)

Nas dietas com proteinas de origem
vegetal, para que os requisitos de
aminodacidos essenciais sejam atendidos,
€ necessario combinar e consumir uma

variedade grande de alimentos vegetais
comdiferentes perfisde aminoacidos.

Produtos de origem animal como os
lacteos e a carne possuem todos os
aminoacidos essenciais necessarios ao
organismo humano e com alta
digestibilidade. Nos produtos lacteos a
digestibilidade é de aproximadamente
1,0, enquanto as proteinas vegetais tém
valores proximosa0,75.

19



Artigo Especial

A tabela 2 mostra a digestibilidade de algumas proteinas vegetais utilizadas na elaboracao
de analogos aos produtos de origem animal e os aminoacidos limitantes.

Tabela 2. Qualidade proteica de vegetais utilizados na elaboracdo de analogos aos produtos
de origem animal.

20

Proteinas | Digestibilidade | Digestibilidade de Aminoacidos limitantes
proteica aminoécidos
essenciais
Soja 0,98 0,90 Metionina e cisteina
Ervilha 0,84 0,66 Metionina e cisteina
Lentilha 0,73 0,75 Leucina, metionina,
cisteina, treonina, valina e
triptofano
Feijao 0,68 0,61 Leucina, lisina, metionina,
vermelho cisteina, fenilalanina,
tirosina, treonina, valina e
triptofano :
Fava 0,64 - Lisina, metionina, cisteina,
treonina, triptofano e valina
Cevada 0,68 0,5 Lisina
Arroz 0,58 0,52 Lisina e triptofano
Aveia 0,56 0,44 Lisina e triptofano
Amendoim 0,5 0,47 Isoleucina, leucina, lisina,
fenilalanina, tirosina,
treonina e valina
Trigo 0,49 0,39 Isoleucina, leucina, lisina,
fenilalanina, tirosina,
treonina e valina
Milho 0,45 0,38 Isoleucina, lisina, metionina,
cisteina, treonina, triptofano
e valina
Canola 0,95 - Fenilalanina e tirosina
Batata 0,93 0,85 Histidina
Quinoa 0,82 Leucina, lisina, isoleucina,
valina e treonina
Grao de 0,76 0,69 Leucina, lisina, metionina,
bico cisteina, treonina, valina e
triptofano

Fonte: Deane et al.,, 2020. Nutrients, 12(9):2670 (Adaptado)

Conforme pode ser visualizado na tabela
2, a qualidade das proteinas vegetais ¢
menor quando comparada as opcoes de
proteinaanimal.

A digestibilidade proteica depende de
fatores como a quantidade de proteina
absorvida pelo organismo em relacdo a
quantidade consumida, da estrutura da
proteina, de processamentos prévios e da
presenca de fatores anti-nutricionais
como, por exemplo, inibidores de tripsina,
taninos e fitatos.

O processamento de alimentos pode
melhorar a qualidade proteica das
proteinas vegetais, visando aumentar a
digestibilidade e a inativacdo dos fatores
antinutricionais.

No entanto, a maioria dos métodos
térmicos convencionais apresentam
desvantagensnutricionais.

Nos produtos a base de proteinas de
origem vegetal, principalmente bebidas
vegetais, que sdo submetidos a severos
tratamentos térmicos a composicdo de
aminodcidos é drasticamente afetada, ha
reducao de alguns tipos de aminoacidos
essenciais, consequentemente esses
produtos ndo sdo adequadamente
absorvidos pelas células humanas e,
portanto, pode afetar a promocio do
crescimento normal em criancas e
manutencdonoadulto.

Apesar dos produtos & base de proteinas
vegetais estarem associados a beneficios
em relacdo a saude ha uma discrepancia
quanto a qualidade nutricional dos
mesmos quando comparados a produtos
de origem animal. A sauide da populacao
tem como requisito a ingestao de
alimentos que oferecam quantidade
suficiente de nutrientes

qualitativamente necessarios para o seu
crescimento e manutencao de suas
necessidades metabodlicas basicas, assim
sendo, os consumidores que optarem por
produtos analogos (a base de proteinas
vegetais) devem estar cientes dessas
diferencas ao planejar uma dieta,
especialmente populacdes vulneraveis
e/ou com inseguranca alimentar. Além
disso, devem estar atentos para problemas
potenciais quanto a digestibilidade e a
presenca de fatores anti nutricionais nos
produtos a base de vegetais com alegacdes
proteicas pois a interacdo de alguns desses
fatores, a auséncia ou a deficiéncia de um
aminoacido pode levar a caracterizacao da
dieta comoaproteica.

Mais pesquisas sdo necessarias sobre os
analogos, o processamento e o modo de
incorporacao de proteinas vegetais na
dietade forma seguraeeficaz.

Leite€Rueijos
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Andalise do mercado lacteo:

Cendrio nacional, mundial e as perspectivas para os préoximos anos

Produzir e industrializar leite no Brasil tem
sido algo desafiador nos ultimos tempos.

As dificuldades e incertezas se apresentam
com a elevacdo dos custos de producao,
intempéries climaticas, reflexos da guerra na
Europa, aumento no preco de produtos e
servicos, falta de mao de obra, abandono da
atividade, temor de uma recessao econémica
mundial e tantos outros fatores que se
somam ao dia a dia de produtores e
empresarios, atingindo o consumidor final.

Diante deste cendrio buscamos por respostas
de especialista e autoridades ligadas ao setor,
visando esclarecer duvidas, abrir olhares e
tentar entender como vai se projetar o setor
lacteo em nivel de Brasil e mundo. Denis
Teixeira da Rocha, Chefe de Transferéncia de
Tecnologia da Embrapa Gado de Leite,
confirma que a atividade leiteira vem
enfrentado periodo muito dificil, com
aumento expressivo nos custos de producao
que nao foram acompanhados na mesma
proporcdo pelos precos do leite, o que
resultou na piora da rentabilidade. 'Somente
agora os precos do leite reagiram de forma
mais significativa, ao mesmo tempo em que
os custos também deram uma segurada. Essa
conjuntura permitird uma melhora para os
préximos meses nas margens da atividade
estimulando um pouco a producao. Mas para
oano como um todo, a expectativa é de queda
na producdo. Para o proximo ano, o cenario
ainda é muito incerto devido a uma
conjuntura internacional complicada, com a
guerra Russia-Ucrania e as dificuldades de
crescimento nas principais economias
mundiais, enquanto que no Brasil, as
incertezas eleitorais dificultam qualquer
previsaoecondmica, destaca.

De acordo com Valter Galan, Sécio MilkPoint
Mercado, para o segundo semestre, o “gap”
(disparidade) de producao em relacio a 2021
deve ser reduzido, em funcao do aumento de
precos e melhoria da rentabilidade do
produtor de leite nos ultimos 2 a 3 meses. Ao
mesmo tempo, as importacoes, que
retornaram sua competitividade no final do
primeiro semestre, devem aumentar no 2°
semestre. Assim, teremos mais leite
disponivel no segundo semestre do que no
primeiro. 'Do lado da demanda, os precos
elevados no varejo tendem a fazer cair o
consumo, ainda que os novos auxilios do
governo federal possam auxiliar na
demanda. Com isso, devemos ver um cenario
de queda de precos ao produtor a partir do
pagamento de setembro (leite de agosto),
afirma.

Leite€Rueijos

Desafios para produtores e indiistrias

De um lado produtores abandonando a
atividade, e isso foi sentido pela industria,
que tenta reagir e suprir a lacuna de
producao.

‘A industria tem observado uma saida
acentuadade produtoresda atividade nos
ultimos trés anos, e os motivos sao
diversos: legislacdo e as exigéncias na
adequacdo da producéo de leite, falta de
infraestrutura nas propriedades, os
pequenos produtores que nao conseguem
acompanhar a evolucao, temos também,
aidadeavancadae faltade sucessaorural,
para muitos produtores o custo de
producao comparado ao valor pago pelo
litro de leite, ndo tem compensado ficar
naatividade.

Existem varios aspectos, e para a
industria isso também pesa, pois, o
consumidor ndo paga pela ineficiéncia do
processo, por falta de manejo, trabalho,
gestdo empresarial, sobre todos esses
fatores.

Ele quer qualidade, e busca o que ha de
melhor. Neste contraponto, muitas
vezes o produtor tem a maior
preocupacao com o preco do leite e perde
o foco na qualidade, no volume que vai
gerar e acaba sendo afetado, pois é isso
que vai lhe garantir o preco.” Declara o
empresario laticinista e membro do
Conselho Consultivo da Apil, Wlademir
Pedro Dall'Bosco.

E fato que, os desafios que norteiam a
atividade sdo perceptiveis tanto para
produtores, quanto paraindustrias.
Valter Galan aponta algunsdeles:

- Gerenciamento de custos de
producao edarentabilidade desua
atividade.

-Diferenciacaode produto.

- Melhoria das relagoes comerciais
entre produtores e industrias,

visando relagées mais estaveisede
longo prazo.

Fonte: Feepik
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E preciso melhorar a parceria indistria x produtor

Para Dall'Bosco é preciso melhorar a parceria
industria x produtor. Discutir uma metodologia de
fixacdo do preco do leite, melhorar a qualidade e o
volume de producdo. 'Hoje o produtor ndo tem
seguranca em produzir leite, e isso afeta a industria.
Precisamos mostrar que a atividade é segura, é viavel,
e ele precisa querer esse avanco. Trata-se de um
trabalho coletivo entre todos os elos da cadeia:
produtores, industria, entidades e governo. Destaca.

éé

“Estamos vivenciando um processo de concentracdo
produtiva, semelhante ao que ocorreu nos principais
paises produtores de leite do mundo. Esse processo
tem resultado na reducao expressiva do numero de
produtores de leite, ao mesmo tempo em que ha um
aumento do volume de producdo daqueles que se
mantém na atividade. Assim, a tendéncia para os
proximos anos é da producdo de leite crescer, mas com
menor numero de produtores sendo responsavel por
essa producdo. Mas é importante destacar que a
palavra-chave para se manter nao serd tamanho, mas
sim eficiéncia. Assim, nao sdo somente os maiores que
irdo se manter, mas os maiseficientes.

Temos diversos bons exemplos pelo Brasil, de
produtores em pequenas propriedades e até com baixo
volume didrio de producdo que conseguem gerar
renda e se manter de forma sustentavel na atividade.
Assim, independentemente do tamanho do produtor,
boa gestdo e uma assisténcia técnica continua de
modo a orientar um processo sistematico de adocaode
tecnologias adequadas a realidade de cada produtor
serdo cada vez mais importantes para o sucesso da
atividade.” Afirma Denis Teixeira da Rocha.

Fonte: Feepik

Consumo de lacteos no Brasil, como evoluir?
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Para a Pesquisadora da Embrapa Gado de
Leite, Kennya Beatriz Siqueira, o consumo
de lacteos no Brasil estd em um patamar
menor do que o observado durante a
pandemia. 'Noés tivemos um aumento de
consumo significativo no inicio da
pandemia, principalmente em funcao do
auxilio emergencial. O monitoramento
que fazemos através do Observatério do
Consumidor mostra que o interesse dos
consumidores pelos lacteos no primeiro
semestre de 2022 estd menor do que o
observado no primeiro semestre de 2020
(inicio da pandemia), mas maior do que o
observado no primeiro semestre de 2021.
Apesar de conversas com representantes
de industrias de laticinios indicarem um
nivel de consumo baixo atualmente, o
novo aporte de recursos que o governo
colocou na economia pode estar
sustentando o consumo e os precos mais
elevados.

Com relacdao ao mundo, a inflagcao
generalizada, queda na renda e a Guerra
promovem um cenario que nao é muito
favoravel ao aumento de consumo de
lacteos. Nomundo todo, o consumo de leite
e seus derivados varia muito em funcao da
renda e do preco dos produtos. Portanto,
cenarios recessivos desestimulam o
consumo, conclui.

E categdrica a afirmacio dos especialistas
quanto ao impacto que a industria vem
sofrendo, diante do cendrio pés pandemia,
aumento da inflacao e consequentemente,
reducdo da renda das familias. 'Sem os
auxilios emergenciais do governo, este
cendario traz reducao de consumo no
mercado, afirma Valter Galan.

O aumento do preco dos produtos lacteos
ao consumidor também é visto como fator
relevante naqueda do consumo.

“Tivemos uma queda brusca na producéo,
menos gente produzindo leite no campo, a
estiagem que atingiu RS, SC e PR forcando
produtoresadescartar animais por falta de
alimento. Existe uma estagnacdo na
producao leiteira, e com a estiagem
tivemos uma reducao de 13% no RS.
Argentina e Uruguai também sofreram
com a estiagem, e isso gerou menor oferta
ao Brasil. Todos esses fatores elevaram o
preco do produto ao consumidor final, e
hoje nés temos uma demanda maior que a
oferta, e o brasileiro ndo tem condicoes de
adquirir produtos lacteos devido ao preco.
Mas, acredito fortemente que em meados
de setembro a outubro haverd um ponto de
equilibrio”

Wlademir Pedro Dall'Bosco

Leite&@ueijos



Cendrio de exportacgdes e importacdio de lacteos

Galan afirma que as importacoes em 2022
foram menores que no ano anterior, no
primeiro semestre e tendem a ser maiores
no segundo. Ja as exportacdes foram
maiores que em 2021 no primeiro
semestre e devem ser menores que 0 ano
passado, no segundo semestre.

O especialista também comenta quanto a
existéncia de estratégias competitivas
para melhorar a rentabilidade e as
margens de lucro no campo e na fabrica.
'‘Acredito que com gestao e, quando
possivel, diferenciacdo de produto, a
industria possa melhor se posicionar,
concluio Sécio MilkPoint Mercado.

Fonte: Feepik
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Producdo de leite no futuro
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Por: Lorildo Aldo Stock, pesquisador da Embrapa Gado de Leite

OIFCN congrega dados dos 200 principais
produtores mundiais de leite. Estimou-se
indicadores da estrutura de producdo do
leite considerando os ultimos dez anos, de
2010a2020.

Como cenario futuro é referente ao
perfodo 2020 a 2050. Premissas:
perspectiva de crescimento positivo dos
PIBs; atitude positiva com relacdo ao
consumo de lacteos; e preco, a média
histérica da média global de US$ 41/100 kg
de leite SCM (padrao 3,3% de proteina e
4,0%de gordura).

A estrutura de producao deveréa passar por
grandes mudancas. Havera reducao de
20% no numero de vacas ordenhadas, mas
maisprodutivasem 84%, na média.

O numero total de fazendas, atualmente
120 milhoes, devera cair para 50 milhoes,
mas com o dobro em termos de média de
vacas/fazenda.

A producdo, que cresceu em média 20
milhées de toneladas/ano na ultima
década, devera ter crescimento menor, de
16 milhées t/ano, em razdo de restricoes
ambientais, recursos naturais escassos e
aumentos dos custos de producao.

IFCN 2030/2050 sobre o setor lacteo global*

Até 2050 espera-se atingir 1,4 bilhao de
toneladas/ano, equivalente a mais 50% da
producaoatual.

Considerando aumento da populacdo em
quase 1% ao ano e um aumento do
consumo percapita de produtos lacteos de
0,7% ao ano, a demanda devera suplantar
a oferta. H& uma expectativa de que o
nivel de precos, historicamente abaixo
dos US$ 0,40/kg, se estabeleca em
patamares acima dos 0,50/kg. A fazenda
média do futuro serd maior, com vacas
mais produtivas e uso mais intenso de
tecnologias de automacéao, controle e
mecanismos de gestao.

OFERTA E DEMANDA DE LEITE Valores absolutos / ano Deferengas no periodo Percentual do periodc  Crescimento anual
Indicador Unidade 2010 2020 2050 2020-10 2050-20 2020/10 2050/20 2020/10  2050/20
PRODUGAO

Produgao mill t SCM 719 918 1.387 199 489 28% 51% 2.8% 1,7%
Produgao mill t SCM 715 916 1.402 201 486 28% 53% 2,8% 1,8%
COMERCIO

Comércio (excl interna EU) mill t SCM 44 65 139 21 74 48% 114% 4.8% 3,8%
FATORES OFERTA

Vacas Milhdes 336 357 286 21 -71 6% -20% 06% -0,7%
Média por vaca tivaca/ano 20 25 4.6 0,5 2,1 25% 84% 2,5% 2,8%
Fazendas milhdes 124 120 49 -4 -7 -3% -59% 03% -2,0%
Fazenda média vacas/fazenda 2.7 3.0 538 0 28 11% 93% 1,1% 3,1%
FATORES CONSUMO

Populagao billihdes 6,9 7.7 98 0,8 21 12% 27% 1,2% 0,9%
Consumo kg per capita 103 118 143 15 25 15% 21% 1,5% 0,7%

Fonfe - Lorildo STOCK (Embrapa Gado de Leite), elaborado com base em dados do IFCN (2022).
* N&o passivel de publicagdo sem previa autorizagao do autor.

Leite@Rueijos
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Unido de esforco

Para o membro do Conselho Consultivo da Apil,
Wlademir Pedro Dall'Bosco, o setor lacteo precisa

avancar em muitos aspectos, é necessaria uma i

maior discussaodo futuroda atividade. w L _—
“Todas as instituicoes devem contribuir de alguma
formaououtra, inclusive a Apil. !
Precisamos construir debates, nos posicionar

ainda mais, voltarmos a discussdo da politica

tributaria do RS, pois o incentivo fiscal que temos é

diferente de outros estados, e isso nos faz perder
competitividade. Se ndo houverem mudancas

teremos investidores do Sul migrando para outros

estados, especialmente SC. Hoje sentimos falta de

uma politica publica voltada para a atividade, para

que seja algo relevante ao produtor, para que

vejam sua fonte de renda mensal como algo

positivo, atencdo publica maior, com debates de
encaminhamentos. Devemos tornar a atividade

apaixonante, apesar de ser um trabalho &rduo, que

seja interessante e compensadora. Vamos juntos, “ O setor la’cteo precisa avancar

formar um ambiente favoravel, para quem de fato

queira ficar na atividade, com paixao e dedicacao. em muitos aspectos

Conclui.

/
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Tributacao

Os efeitos da

carga

Um dos maiores desafios da administracao
publica é ter arrecadacdo suficiente para
manter as contas em dia e ainda realizar
investimentos necessarios para atendimento
da sociedade com servicos de qualidade.

Entretanto é possivel afirmar que a carga
tributaria tem ligacao direta no consumo das
familias, em funcao da renda limitada e ainda
baixado cidadédo brasileiro.

Isto também estad relacionado a politica de
juros em vigor neste ambiente de mercado,
como podemos ver atualmente no nosso pais.

Os economistas tém constantemente se
debrucado sobre esta questao e possuem
modelos referenciais que mostram quando a
carga de impostos inibe o consumo, em um
circulo vicioso de mais impostos, menos
consumo, retracdo na economia, menos
arrecadacao, necessidade de mais impostos, e
assim sucessivamente.

Tudo isto para manter a estrutura publica
necessaria ao atendimento do anseio publico,
a qual, no entanto, se mostra irredutivel nos
seus gastos, 0s quais ndo estdo indexados a
arrecadacdopublica.

H4 uma diferenca gigantesca entre um bom
politicoeum bom administrador publico.
Problema recorrente nas escolhas que
fazemos para os cargos eletivos. Além disto,
erros cometidos por administradores com
politicas perdularias sdo dificeis de sanar,
visto que, embora o direito coletivo esteja
acima do individual, direitos adquiridos sdo
irrevogaveis.

Teto de gastos e orcamentos bem delineados
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tributaria

sdo mecanismos que auxiliam muito na
conducao de uma ordem financeira nos
governosem todos os niveis. Esta deve ser uma
preocupacao constante.

Neste contexto, muitos setores sdo mais
importantes pelo efeito renda e dispersao de
recursos na economia, do que propriamente
peloque pagam de imposto.

Podemos destacar o agronegécio brasileiro,
economicamente pujante e que precisa de

Fénte: Arquivo Pessoal

politicas tributéarias especificas, dada a sua
capilaridade e poder de mobilizar aeconomia.

O setor do leite é um case que ilustra bem e que
merece a atencdo neste sentido, visto que
agrega uma inumera gama de atividades a si
relacionadas, e que esparge a renda pelos mais
distanteslocaisonde atua.

Recentemente, com as crises mundiais
afetandoaeconomiaeaarrecadacdoemtodoo
globo, a reducao de tributos é um mecanismo
que auxilia muito na contencao da inflacao e
namelhorada capacidade de consumo.

Podemos inferir que o Estado, em todos os
niveis, nada perde, visto que mais renda na
mao do consumidor significa mais consumo,
consumo gera mais producao, producao gera
mais empregos, empregos geram mais renda,
renda gera mais impostos e assim a roda
continuaagirar.

Uma andlise mais desapaixonada da nossa
carga tributaria, deixando de lado a ansia de
apenas arrecadar, pode significar um excelente
instrumento de mobilizar e incentivar setores
estratégicos, melhoria do ambiente de
negocios em nosso pais e a manutencao de uma
longa fase de crescimento econémico.

T
v T (YT
LRENDTE: Sis U

Por: Silvio Borba
Assessor e Contador
para o Agronegocio
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Campo

Sucessao familiar

Na atividade leiteira e o gerenciamento

O setor lacteo vem sentindo nos ultimos
anos, fortes impactos econémicos ligados a
diversos fatores, entre eles, a saida
gradativa de pequenos produtores da
atividade na producao de leite, seja em
funcdo das exigéncias na adequacdo da
producao, e outros em funcao da idade,
pela faltade sucessaorural.

A auséncia de jovens no campo, e
consequentemente a falta de méo de obra,
geram preocupacao. Mas, indo na
contramao das estatisticas, encontramos a
familia Santin de Planalto/RS, que tem sua
propriedade na Comunidade de Linha De
Cezaro, e é atendida pelo associado Apil,
Laticinios Frizzo. A familia possui uma
bonita trajetéria de lutas e sucesso na
atividade leiteira.

Uma propriedade bem organizada, que
transmite aconchego e contempla trés
geracOes que atuam com persisténcia,
interesse e muita paixaopeloque fazem.

da propriedade com visao de negdcio

O patriarca Moacir Santin, 72 anos, conta
com brilho nos olhos, sobre sua trajetéria de
vida. Natural de Rondinha/RS, chegou na
cidade de Planalto aos 13 anos. Sua esposa
Elaine Frighetto Santin, 65 anos, ¢ natural de
Sao Domingos do Sul/RS e veio com a familia
paraacidade,aosquatroanosdeidade.

Se conheceram, formaram uma linda familia
e construiram a propriedade naquela
localidade, ha 45 anos, dos quais sdo mais de
30anosdedicados a atividade leiteira.

‘Tirar leite antigamente era diferente, tudo
manual, pasto puxado com a carroca, nao
tinha nenhuma exigéncia, masclaro, a gente
tomava todo cuidado possivel para entregar
o melhor produto. Eu e Elaine temos dois
filhos, o Fabio e a Adriana. A filha casou e foi
morar em Farroupilha, o Fabio optou em
ficar por aqui, organizar a propriedade e
trabalharmos juntos. Ele e a esposa Adriana
Pietroski Santin tem dois filhos, o Fabricio de
16 anos, que é nosso braco direito, e a Adriéli
de 7 anos! Comenta Moacir.

Quando iniciou com as lidas do campo
Moacir contava com 5 hectares de terra,
hoje a familia possui 55 hectares, sendo
20 destinados a producao leiteira. Desde
0s primeiros passos com a atividade,
quando tinham trés vacas leiteiras e
vendiam uma média de 300/400 litros
por més, muita coisa mudou e evoluiu.

Hoje a familia conta cc

ordenha e ume

A fazenda é equipada com maquinarios,
ordenha canalizada, resfriador a granel,
sistema de trato com silagem no cocho,

pastagem, acompanhamento técnico e
veterinario.

'E um trabalho construido ha anos, e
notamos nitidamente a mudanca, a
evolucdo, principalmente nos ultimos 15
anos. Dedicamos em torno de 6 horas por
dia entre trato, ordenha e limpeza dos
equipamentos e ambientes, e o restante do
dia para plantio de pastagens, organizacao
de piquetes e demais atividades. Temos
outras fontes de renda, alguma coisa em
graos, suinocultura em parceria com uma
empresa da regido, e gado de corte, mas o
carro chefe é o leite, 0 que nos da a renda
mensal. Temos bastante trabalho por aqui,
masé prazeroso!' Aponta Fabio.

LeitefQueijos



Sucessao familiar

A pouca idade de Fabricio, seu dinamismo e
interesse, surpreendem. Ele relata que
dedica seu tempo aos estudos e a profissao.
Isso mesmo! Compreende que a fazenda é
um negocio e precisa gerir para obter lucros.
O jovem ja é responsavel pelo processo de
inseminacdo artificial dos animais da
propriedade. 'Na minha turma da escola
somos em 22 alunos, tem outros filhos de
agricultor, mas nenhum trabalha na
atividade, sou o unico e tenho orgulho do
que faco, tenho responsabilidades como em
qualquer atividade, acordo as 05h00 para
ajudar na ordenha antes de ir para a escola,
e quando retorno sigo nas atividades|,
aponta.

Para o avo e o pai, a alegria ¢ imensa, saber
que tudo o que foi construido tera
sequéncia. 'Poder passar ao Fabricio o que
aprendi com meu pai me deixa feliz, e ver
que ele quer evoluir também é satisfatorio,
comenta Fabio.

Hoje os planos de Fabricio sdo norteados na
propriedade.

Leite@Rueijos

“Quero cursar veterinaria ou agronomia, e
se possivel os dois cursos, para poder gerir
nosso negocio de forma satisfatéoria. Nao
penso em sair daqui, quero evoluir para
crescermosainda mais”.

“Quero cursar veterinaria ou agronomia, e
se possivel os dois cursos, para poder gerir
nosso negocio de forma satisfatoria. Nao
penso em sair daqui, quero evoluir para
crescermos ainda mais’, destaca.A fazenda
conta com acompanhamento técnico
sempre que necessario, ofertado pela
empresa parceira na coleta do leite, a
Laticinios Frizzo, como também, com o
suporte veterinario contratado para
nortear a rotina e cuidado com os animais.
‘Devemos agradecer muito a Frizzo, que
esteve junto com noés desde que o pai
produzia leite, sdo mais de 30 anos, e temos
oferta frequente de mudanca, mas nao
temos interesse, pois o atendimento é
excelente, temos uma amizade com todos,
inclusive com o proprietario Ronildo
Frizzo, uma pessoa simples, e isso conta
muito! Destaca Fabio.

Para o avo e o pai, a alegria é imensa, saber que tudo o que foi construido tera sequéncia

Fonte: Divulgacdo Apil
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O desejo da familia é seguir crescendo e melhorando na atividade

Moacir afirma compreender as mudancas
impostas pelos 6rgaos competentes, para
garantir alimentos de qualidade ao
consumidor. “J4 parei para pensar sobre
como seria se nao tivesse o leite. Alimento
importante, atividade rentavel, tem seus
altos e baixos sim, sempre teve, como
qualquer outra atividade, é por isso que
precisamos estar preparados para cada
situacao’, frisa.

Outro fator positivo da propriedade é o
pensamento sustentavel. A moradia conta
com sistema de captacdo de energia solar e
a sala de ordenha com aquecedor solar.
Isso garante economia e mais qualidade de
vida.

Os produtores afirmam que a atividade
teve uma grande elevacdo de custos de
producdo, e sabem que isso afeta o
consumidor, mas precisam ser
valorizados eincentivados.

éé

“Ninguém quer ganhar precos abusivos,
mas precisamos nos manter, e assim como
a populacao, ndo temos culpa de tamanha
oscilacdodos precos’,comenta Fabio.

e Diviilgacao Apil

Planos para o futuro

O desejoda familia é seguir crescendo e 'N&o podemos parar e sabemos que

melhorandonaatividade. para isso é preciso evoluir cada vez
mais. Esperamos estar no caminho

. . ; certo. Tenho certeza que essa

implantacao do sistema Compost Barn, i .

para garantir mais rendimentos da unido e troca de experiéncia entre

producao, facilidade das atividades, e oS tl‘e§ 861'§CQGS faz toda diferenca.
claro, maisrenda paraa familia. Finaliza Fabio.

Um dos planos para o futuro é a

EE s aEs-a
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Gestao Rural

ESTRESSE CALORICO EM
BOVINOS LEITEIROS .~

Especializada em Pecuaria de Leite.

Fonte: Arquivo Pessoal —

o= 45%@17:35

Thermotool ccPac ©®

Vem chegando o verao...... © .0 46%@17:30
Thermotool cceac ®

Primavera/verao se aproximando no nosso belo pafs
tropical, época de elevadas temperaturas ao logo do
dia, pouco amplitude térmica entre a noite e o dia, mais
horas de insolacao, umidade alta devido ser época de
chuvas mais intensas em grande parte das principais 2 f:f:;‘” da $ Dados sensor
bacias leiteiras do pais, enfim um quadro desafiador

paranossasvacas leiteiras.

‘,") Vacas leiterias v ’:}- Vacas leiterias b4

A Previsdodo
tempo

indice de stress térmico

6

indice de stress térmico

Quem trabalha na pecudria leiteira sabe quao
desafiador é este perfodo, lutar para manter o consumo
de matéria seca da vacada para que elas mantenham a 6 2
produtividade de leite didria objetivada é a meta a ser

percorrida; e a reproducdo, normalmente os indices UL BARESS IMEORTANTE

mais baixos de concepcao ocorrem neste periodo. . " o

Sanidade animal pode ser afetada igualmente, C17eC - 70% 27°C 66%
Temperatura Humidade Temperatura Humidade

acometendo ou agravando casos de enfermidades

existentesourecorrentesdorebanho.

Canoas, Brazil ; Mossorg, Brazil .

E como saber se nosso rebanho estd acometido do
estresse calérico aolongo do dia? R & B ©

Stress térmico Dados econdmi Conselhos preferéncias

® & =] @

Stress térmico Dados econdmi Conselhos Preferéncias

Existem ferramentas, como Thermotool, aplicativo ’
para smartfone para medir estresse caldrico e pode Diferenca do Indice de stress térmico entre Canoas/RS e Mossor6/RN
ser um interessante indicativo a ser utilizado. emum mesmodiaehorario

Também existe uma tabela que mostra o nivel de stress ao qual o rebanho esta submetido atravésdo ITU -

Indice de temperatura e umidade

ESTRESSE CALORICO = EREIE @ 50155 ] @ o 0 5 [

Contextualizando este cenario
desafiador, precisamos explicar um
pouco como um bovino leiteiro
processa toda esta variacao
térmica, podendo entrar em um
processo chamada de ESTRESSE
CALORICO.

Fisiologicamente, vacas leiteiras
sdo uma bomba de fluxo de sangue
em constante operacao que gera
calor. Os bovinos tem menor
capacidade de dissipacao de calor,
as vacas elevam a temperatura
corpérea com maior facilidade e
perdem calor para o meio ambiente
com maior dificuldade.

Indice temperatura umidade para vacas leiteiras calculado com base na temperatura (°C) e
umidaderelativa (%). Os valores sdo divididos por classes de risco: termoneutralidade (verde),
riscomédio (amarelo), alerta (laranja) e emergéncia (vermelho).
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Estresse calorico

A troca de calor com o meio ambiente é
fator fundamental para abaixar a
temperatura interna dos bovinos e evitar
ochamado Estresse caldrico.

Portanto se o ambiente externo esta
quente, esta troca de calor ¢ insatisfatéria,
comeca entdo um processo natural do
bovino de reducdo de geracdo do seu
proprio calor para que ele possa reduzir
este estresse caldrico sofrido. Para isto,
reduzir obombeamento de sangue, que é o
fator de aquecimento, ¢ uma forma
natural de se proteger deste quadro
ameacador. Reduzindo as funcoées de
vitais que sdo fundamentais para produzir
leite este animal estd se defendendo deste
cenario imposto pelo clima, porém nos
produtores vamos ver a producao de leite
caindoeanimaiscom baixa fertilidade.

Temperatura do ar (°C) minima e maxima

para conforto térmico de bovinos leiteiros.

Circulacao arterial e venosa da glandula mamaria

1 Coracao

2 Aorta

3 Veia cava caudal
4 Veia e artéria iliaca externas
5 Veia e artéria pudenda externa:
6 Veia e artéria iliaca internas
7 Veia e artéria perineais

8 Artéria mamaria caudal

9 Artéria mamaria cranial

10 Veia abdominal subcutianea
11 Veia cava cranial

FONSECA & SANTOS, 2000 &

Para produzir 1 litro de leite: 300-500 litros de sangue passam pela gléandula.
Uma vaca que produz 60 litros leite/dia: 30.000 litros.

Extrema demanda: vaca alta produtora De Laval, 2011

Para mitigar o estresse calérico temos que agir
sobre estes fatores causadores, mudar o clima
nao é possivel, porém criar um ambiente mais
propicio aos animais ¢, isto que chamamos de
ambiéncia, ou seja, adequar o clima local em

z = = beneficiodos animais.
ESPECIE MINIMA | MAXIMA
(oc) (OC) No Brasil trabalhamos a pecudria leiteira em
= varios sistemas de producéo, resumidamente
Vacas em lactacao 12 18 podemos destacar, os de animais: em pastejo,
5 os semi confinados e os totalmente
Novilhas (1 ano) 12 19 estabulados, mas independente do sistema o
o < verao ésempre desafiador.
NOVllha ( 1 ano) 12 18 Conforme for o sistema de producao de leite de
Bezerra (3 meses) 16 19 sua propriedade, diferentes serdo as acées a
" seremimplementadas.
Bezerra (1 més) 19 21
Fonte: Leal (1990) Quando trabalhamos com animais em

Efeito da temperatura do ar e da umidade

relativana producaodeleite.

sistema de pastejo as solucdes encontradas
parareducao de estresse térmico, sao:

- Sombras de arvores (sistema em que a
natureza ¢ usada a nosso favor). O sistema
silvipastoril ¢ um otimo exemplo que vem
sendo amplamente difundido ultimamente

. paraanimaisem pastejo.
Temperatura Umldade Ra(;a Ra(;a Vale lembrar que um estudo deve ser
; realizado antes da plantacao das carreiras de
dO ar relatlva HOlandesa 'Iersey arvores. E importante a escolha das espécies
OC % Produgéo de leite em % arboreas para cada regido, o tipo de copa que
et e esta drvore vai formar e o sentido do plantio,
24 38 100 R \ w i n pois o sucesso dependerd destas escolhas

24 76

34 46

34

Fonte: Baccari (1998)
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Gestao Rural

Fotos: Divulgacao

Instalacdo de sombrites: sio areas com telas para sombrear os
animais. Certas areas sao fixas e em certos casos sio moveis.
Sombrites bem instalados trazendo conforto térmico aos

animais

Muita atencido deve ser dada ao barro
gerado nestes locais de agrupamento de
animais, pois pode se tornar um outro
problema.

Parasistemasde animaisem confinamento,
atécnica utilizada é criacdo deambientesde
resfriamento dentro do alojamento dos
animaisounasareasde manejodeles.

Onde devemos implementar o sistema de

resfriamento?

-Sobreacama de compostagem?
-Sobreascamasdo freestall?
-Nasaladeesperadaordenha?
-Napista de tratodosanimais?

-Em varios desteslocais ou em outrolocal?

Neste caso a juncao de fatores como
vento e agua vao trazer os melhores
resultados.

Existe uma gama de equipamentos no
mercado para atender estas solucoes, mas
como sempre costumo dizer, cada
fazenda ¢ uma unidade em particular,
cada projeto deve ser customizado para
aquelarealidade.

Conhecer as edificacées que vao receber
estas instalacdes de resfriamento,
analisar as melhores possibilidades ¢
fundamental. Medicoes de energia e dgua
paraatender o sistema sdo fundamentais.
E calcular o investimento e seu retorno é
sempre recomendado. Também existem
sistemas de confinamento totalmente
climatizados, os chamados Tunel de
ventoou ventilacdo cruzada.

Sdoambientes totalmente fechados, onde
de um lado do galpao temos exaustores e
de outro lado placas evaporativas, estes
equipamentos criam um ambiente
climatizado mais permanentemente, pois
fica menos susceptivel as variacoes do
climaexterno.
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Vacas sob pivo central com sistema de

aspersao

Sala de espera com aspersao

Pista de alimentacido do gado com
ventilacidoeaspersio

Gado leiteiro em galpao climatizado

O assunto de estresse calérico de bovinos tem
tamanha importancia no impacto da producio
leiteira e reproducao, que além das solucoes de
ambiéncia apresentadas, produtos ligados a
nutricdo dos animais estdo sendo comercializados
com aspectos técnicos para mitigar este problema.
Mais recentemente, estudos e experimentos de
engenharia genética estdo sendo conduzidos para
através dos genes, termos progénie com animais
maisresistenteasaltastemperaturas.

Finalmente, sugiro buscarem orientacao de
profissionais idéneos para seu projeto, para que
vocé produtor, colha os melhores resultados deste
importante investimento.

Entdo vamos enfrentar este verdo, com nossas
vacasmais produtivas e saudaveis.



Eventos

MINAS \Q
LACTEA 2022

O Minas Lactea é uma marca que engloba cinco
dos principais eventos do setor laticinista na
América Latina:

Fotos: Divulgagio Apil

35°Congresso Nacional de Laticinios

46° Expomaq - Exposi¢cdo de Mdquinas,
Equipamentos, Embalagens e Insumos para a
Industria Laticinista

467 Expolac- Exposi¢do de Produtos Ldacteos
45° Concurso Nacional de Produtos Ldacteos

41° Semanado Laticinista

Oevento aconteceu em Juiz de Fora (MG), de 12 a
14 de julho de 2022, sendo promovido pela
Empresa Agropecuaria Minas Gerais (Epamig),
por meio do Instituto de Laticinios Candido
Tostes (ILCT).

De acordo com os organizadores, o evento ¢
referéncia em difusao de tecnologias para leite e
derivados e na apresentacdo de novos produtos,
equipamentos e maquindarios. As feiras,
palestras e concursos acontecem no Expominas
e no Instituto de Laticinios Candido Tostes, em
Juiz de Fora (MG).

O presidente da APIL, Humberto Brustolin, e o ,
vice-presidente, Daniel Cichelero, participaram

da solenidade de abertura do evento. A entidade

foirepresentada no Minas Lactea por mais de 20

pessoas dos laticinios associados, além de varios Presidente Humberto e Vice Daniel participaram da solenidade de abertura do
socios-parceiros que estiveram expondo seus evento

produtos na Feira.

Socios-parceiros da APIL

CAP LAB

GLOBALFOOD

LeitefQueijos




Diretoria

da APIL visita o Instituto

de Lqiicinios Candido Tostes

Durante o Minas Lactea
2022

O Presidente Humberto Brustolin, o
Segundo Vice-Presidente Ricardo
Stefanello, a Coordenadora de
Marketing Gabriela Mattes Brustolin,
e os associados Rodrigo Staudt e
Luana Frolich da Queijaria Nova
Alemanha, e Gabriel e Augusto
Stefanello da Laticinios Stefanello,
realizaram visita ao Instituto de
Laticinios Candido Tostes, a primeira
escola de laticinios da América
Latina, com 85 anos de tradicdo e
histéria, que fica em Juiz de Fora -
Minas Gerais.

Eles foram recepcionados por parte
da equipe do Instituto de Laticinios,
sendo acompanhados durante a
visita, pelo professor responsavel
técnico da fabrica da Escola, Bruno
Souza.
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Festiqueijo reune grande publico e
associados APIL marcam presenca

312 EDICAO

O municipio de Carlos Barbosa sediou a 31* edicao do
melhor festival gastronémico da Serra Gaucha, o
Festiqueijo.

O evento aconteceu de 1° a 31 de julho, nas sextas,
sabados e domingos, e contou com mais de 40 tipos de
queijos, pratos da culindria tipica e os melhores vinhos e
espumantes daregiao.

Passaram pelo Festiqueijo mais de 100 mil visitantes, e o

consumo de queijos chegou a 5,1 mil quilos, considerado
peloorganizadores, numeros recordes.

Tres associados APIL

Estiveram presentes, mostrando seus produtos e a potencialidade do setor

Fotos: Divulgacdo Apil

Histéria & tradigio em
queijos na Serra Gaiichg

Anténio Prado/Rs
@Iaticinios3palmeiras
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preview

Evaporadores Falling Film e Secadores
Spray Dryer para:
Leite Sangue
Soro Palatabilizantes
(ompostos Lacteos Visceras
Sucos Proteinas Vegetais
Ovos Entre outros.
Maltodextrina
Spray Dryer com Atomizador
Centrifugo e Atomizador a Bicos

A Globolat é uma empresa 100% nacional que possui o dominio de todo o ciclo de desenvolvimento de plantas de
secagem e queijarias, desenvolvendo o projetos customizados, com fabricacdo propria, equipe de montagem, start-up
e treinamento de futuros operadores.

Ganhe em agilidade, ganhe em qualidade. Consulte nosso Departamento Comercial
A

Fone: 12424

s <« globolat .com.br

GloboLat - Comércio e Inddstria de Maquinas
Rua Porto Alegre, 155 - Mato Alto - CEP 94195-000 - Gravatai - RS




